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Adcgroup.it 24/09/2024 Dal 4 al 6 ottobre a Milano 'Cook Fest' celebra il pranzo all'italiana. Il 24 12
settembrein edicola e

Adnkronos.com 24/09/2024 A Milano € sfida a colpi di pizza: s paga fino a 1.500 euro 13

Adnkronos.com 24/09/2024 A Napoli prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala 14

Adnkronos.com 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: "I consumatori devono sapere se comprano latteo 16
un prodotto chimico"

Adnkronos.com 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Lattebufalariccodi 18
proprieta’ nutraceutiche

Adnkronos.com 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 20
unisce qualita’ einnovazione"

Adnkronos.com 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita’ 21
in creazione mozzarel

Adnkronos.com 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 23
mozzarella unicum da tutelare”

Adnkronos.com 24/09/2024 Campanile (docente Federico |1 di Napoli): Il latte di bufala, un elisir di 26
longevita' e con poteri

Adnkronos.com 24/09/2024 Lorito: L'intelligenza artificiale per contrastare i prodotti fake italiani nel 28
mondo

Adnkronos.com 24/09/2024 Ministro Lollobrigida: La mozzarella di bufala Campana dop simbolo del 29
madein Italy

Adnkronos.com 24/09/2024 Zanetti Assolatte: Cibi sintetici, i consumatori devono sapere se comprano 30
latte o un prodotto chimi

Affaritaliani.it 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: "I consumatori devono sapere se comprano latteo 31
un prodotto chimico"

Affaritaliani.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufalariccodi 32
proprieta’ nutraceutiche

Affaritaliani.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 33
unisce qualita’ e innovazone"

Affaritaliani.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico I1): "Scienza, ricerca e abilita’® 34
in creazione mozzarel

Affaritaliani.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 35
mozzarella unicum da tutelare”

Agenfood.it 24/09/2024 G7 Agricoltura: ad Alessandro Circiello il premio Ambasciatore Qualita’ 36

Agimeg.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce 38
qualita’ einnovazione ad

Agimeg.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): Filiera 39
mozzarella unicum da tutelare adnkr

Agricolae.eu 24/09/2024 Afidop al 1° congresso internazionale mozzarella di bufala. Tavolarotonda 40
su sostenibilita’ e sicur

AGRO24.IT 24/09/2024 Napoli capitale mondiale della Bufala Dop 41

Alanews.it 24/09/2024 Lorito, Mozzarella di bufala € qualita’ e scienza italiana 42

Altoadige.it 24/09/2024 Lorito, "Mozzarella di bufala € qualita’' e scienza italiana 43

Altoadige.it 24/09/2024 Napoli capitale mondiale della Bufala dop con un maxi congresso 45

Altomantovanonews.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufalariccodi 47
proprieta’ nutraceutiche

Altomantovanonews.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 49
unisce qualita’ e innovazone"

Altomantovanonews.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita’' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita’ 51
in creazione mozzarel

Altomantovanonews.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): "Filiera 53
mozzarella unicum da tutelare”

Ansa.it 24/09/2024 Buffalo mozzarella stars at international event in Naples 55

Ansa.it 24/09/2024 Buffalo mozzarella stars at international event in Naples - General News - 57

Ansa.it
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Ansa.it 24/09/2024 Buffalo mozzarella stars at international event in Naples - TopNews - Ansa.it 58

Ansait 24/09/2024 Lorito, "Mozzarella di bufala € qualita' e scienza italiana 59

Ansait 24/09/2024 Lorito, "Mozzarella di bufala € qualita’ e scienza italiana" - Notizie- Ansa.it 63

Ansait 24/09/2024 Napoli capitale mondiale della Bufala dop con un maxi congresso 64

Ansait 24/09/2024 Napoli capitale mondiale della Bufala dop con un maxi congresso - Terrae 65
Gusto - Ansa.it

Ansait 24/09/2024 Raimondo, "Federico || e Mozzarella, eccellenze del territorio” 70

Ansait 24/09/2024 Raimondo, "Federico || e Mozzarella, eccellenze del territorio” - Notizie - 74
Ansa.it

Askanews.it 24/09/2024 Afidop domani al primo congresso della mozzarella di bufala 75

Bolognanotizie.com 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): "Filiera 77
mozzarella unicum da tutelare”

Calabrianews.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufalariccodi 79
proprieta’ nutraceutiche

Calabrianews.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 80
unisce qualita’ e innovazone"

Calabrianews.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita’' Federico I1): "Scienza, ricerca e abilita'® 81
in creazione mozzarel

Calabrianews.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): "Filiera 82
mozzarella unicum da tutelare”

Calcioweb.eu 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico I1): Latte bufala ricco di 83
proprieta’ nutraceutiche

Calcioweb.eu 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce 84
qualita’ einnovazione

Calcioweb.eu 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico I1): Scienza, ricerca e abilita' in 85
creazione mozzarel|

Calcioweb.eu 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): Filiera 86
mozzarella unicum da tutelare

Campaniapress.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce 87
qualita’ einnovazione

Campaniapress.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): Filiera 88
mozzarella unicum da tutelare

Chivassoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: "I consumatori devono sapere se comprano latteo 89
un prodotto chimico"

Chivassoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufalariccodi 90
proprieta’ nutraceutiche

Chivassoggi it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 91
unisce qualita’ e innovazone"

Chivassoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico I1): "Scienza, ricerca e abilita' 92
in creazione mozzarel

Chivassoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 93
mozzarella unicum da tutelare”

CingueColonne.it 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: "l consumatori devono sapere se comprano latteo 94
un prodotto chimico"

CingueColonne.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufalariccodi 96
proprieta’ nutraceutiche

CinqueColonne.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita’' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita’ 98
in creazione mozzarel

CingueColonne.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): "Filiera 100
mozzarella unicum da tutelare”

Cittadinapoli.com 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico I1): Latte bufala ricco di 102
proprieta’ nutraceutiche

Cittadinapoli.com 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 103
mozzarella unicum da tutelare”

Cittadinapoli.com 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): Filiera 104

mozzarella unicum da tutelare
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Civonline.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 105
unisce qualita’ e innovazione"
Civonline.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 106
mozzarella unicum da tutelare”
16/17 Cook (Corriere della Sera) 24/09/2024 Cook Fest-Programma 107
20 Cook (Corriere della Sera) 24/09/2024 Salumi, pasta e pizza. Alla scoperta dei migliori ingredienti d'italia 109
(V.Romagnoali)
33 Cook (Corriere della Sera) 24/09/2024 Mozzarella di bufala, oro bianco del Sud (A.Merone) 110
Corriereadriatico.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Lattebufalariccodi 111
proprieta’ nutraceutiche
Corriereadriatico.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 112
unisce qualita’' e innovazone"

Corriereadriatico.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita’' Federico I1): "Scienza, ricerca e abilita'® 113
in creazione mozzarel

Corriereadriatico.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 114
mozzarella unicum da tutelare”

Corriereadriatico.it 24/09/2024 Campanile (docente Federico |1 di Napoli): 11 latte di bufala, un elisir di 115
longevita' e con poteri

Corriereadriatico.it 24/09/2024 Lorito: L'intelligenza artificiale per contrastarei prodotti fake italiani nel 116
mondo

Corriereadriatico.it 24/09/2024 Zanetti Assolatte: Cibi sintetici, i consumatori devono sapere se comprano 117
latte o un prodotto chimi

Corrieredellasardegna.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce 118
qualita’ einnovazione

Corrieredellasardegna.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): Filiera 119
mozzarella unicum da tutelare

Corrierediancona.it 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: "I consumatori devono sapere se comprano latteo 120
un prodotto chimico"

Corrierediancona.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): "Filiera 121
mozzarella unicum da tutelare”

Corrieredipalermo.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita’' Federico Il): "Latte bufalariccodi 122
proprieta’ nutraceutiche

Corrieredipalermo.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce 123
qualita’ einnovazione

Corrieredipalermo.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): Filiera 124
mozzarella unicum da tutelare

Corriereflegreo.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita’' Federico Il): "Latte bufalariccodi 126
proprieta’ nutraceutiche

Corriereflegreo.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 129
unisce qualita’ e innovazione"

Corriereflegreo.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 131
mozzarella unicum da tutelare”

Cremaoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: | consumatori devono sapere se comprano latteo 133
un prodotto chimico

Cremaoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico I1): Latte bufala ricco di 135
proprieta’ nutraceutiche

Cremaoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce 137
qualita’ einnovazione

Cremaoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): Filiera 139
mozzarella unicum da tutelare

Cremonaoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: | consumatori devono sapere se comprano latteo 141
un prodotto chimico

Cremonaoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita’' Federico I1): Latte bufala ricco di 143
proprieta’ nutraceutiche

Cremonaoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce 145

qualita’ einnovazione
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Cremonaoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): Filiera 147
mozzarella unicum da tutelare
Cronachedellacal abria.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce 149
qualita’ einnovazione
Cronachedellacalabria.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 150
mozzarella unicum da tutelare”
Cronachediabruzzoemolise.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 151
unisce qualita’ einnovazione"
Cronachediabruzzoemolise.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita’ 152
in creazione mozzarel
Cronachediabruzzoemolise.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 153
mozzarella unicum da tutelare”
Cronachedibari.com 24/09/2024 Afidop domani al primo congresso della mozzarella di bufala 154
Cronachedimilano.com 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce 155
qualita’ einnovazione
Cronachedimilano.com 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): "Filiera 156
mozzarella unicum da tutelare”
Crotonenews.com 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: "I consumatori devono sapere se comprano latteo 157
un prodotto chimico"
Crotonenews.com 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita’' Federico Il): "Latte bufalariccodi 158
proprieta’ nutraceutiche
Crotonenews.com 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 160
unisce qualita’ e innovazone"
Crotonenews.com 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita’ 162
in creazione mozzarel
Crotonenews.com 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 163
mozzarella unicum da tutelare”
29 Daily Media 24/09/2024 Eventi Dal 4 al 6 ottobre al Palazzo della Permanente di Milano COOK Fest 165
celebrail Pranzo
Ecoseven.net 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: | consumatori devono sapere se comprano latteo 166
un prodotto chimico
Ecoseven.net 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico I1): Latte bufala ricco di 167
proprieta’ nutraceutiche
Ecoseven.net 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce 168
qualita’ einnovazione
Ecoseven.net 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): Scienza, ricerca e abilita’' in - 169
creazione mozzarell
Ecoseven.net 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): Filiera 170
mozzarella unicum da tutelare
Efanews.eu 24/09/2024 Mozzarella Bufala: primo congresso internazionale 171
Entilocali-online.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce 172
qualita’ einnovazione
Entilocali-online.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 173
mozzarella unicum da tutelare”
Entilocali-online.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): Filiera 174
mozzarella unicum da tutelare
Foodaffairs.it 24/09/2024 Lollobrigida: La mozzarella di bufala Campana dop € simbolo del Madein 175
Italy
Funweek.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): Filiera 176
mozzarella unicum da tutelare
Gazzettadifirenze.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufalariccodi 177
proprieta’ nutraceutiche
Gazzettadifirenze.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 178
unisce qualita' e innovazone"
Gazzettadifirenze.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 179

mozzarella unicum da tutelare”
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Gazzettadigenova.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 180
unisce qualita’ e innovazione"
Gazzettadigenova.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita’ 181
in creazione mozzarel
Gazzettadimodena.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Lattebufalariccodi 182
proprieta’ nutraceutiche
Gazzettadimodena.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 183
unisce qualita’ einnovazione"
Gazzettadimodena.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita’ 184
in creazione mozzarel
Gazzettadimodena.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 185
mozzarella unicum da tutelare”
Gazzettadimodena.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 186
mozzarella unicum da tutelare" Gaz
Gazzettadireggio.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 187
unisce qualita' e innovazone"
Gazzettadireggio.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita’' Federico I1): "Scienza, ricerca e abilita' 188
in creazione mozzarel
Gazzettadireggio.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 189
mozzarella unicum da tutelare”
Gazzettadireggio.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 190
mozzarella unicum da tutelare” Gaz
Giornaeradio.fm 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce 191
qualita’ einnovazione
Giornaeradio.fm 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): Filiera 192
mozzarella unicum da tutelare
Giornaeradio.fm 24/09/2024 Campanile (docente Federico |1 di Napoli): Il latte di bufala, un elisir di 193
longevita' e con poteri
Giornaeradio.fm 24/09/2024 Lorito: L'intelligenza artificiale per contrastarei prodotti fake italiani nel 194
mondo
Giornaleradio.fm 24/09/2024 Zanetti Assolatte: Cibi sintetici, i consumatori devono sapere se comprano 195
latte o un prodotto chimi
Giornaletrentino.it 24/09/2024 Lorito, "Mozzarella di bufala € qualita' e scienza italiana" 196
Giornaletrentino.it 24/09/2024 Napoli capitale mondiale della Bufala dop con un maxi congresso 198
Greenplanetnews.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico I1): Latte bufala ricco di 200
proprieta’ nutraceutiche
Greenplanetnews.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): Filiera 201
mozzarella unicum da tutelare
Grugliasco24.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufalariccodi 202
proprieta’ nutraceutiche
Grugliasco24.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 204
unisce qualita’ e innovazione"
Grugliasco24.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 206
mozzarella unicum da tutelare”
Huffingtonpost.it 24/09/2024 C'e' +Gusto a Bologna, pioggia di masterclass per degustare formaggi, olioe 207
vini con i protagonisti
19+29 Il Mattino 24/09/2024 L'economia Mozzarella, a confronto esperti internazionali (A.Vastarelli) 208
19+23 Il Mattino - Ed. Caserta 24/09/2024 "Vino Ce", in vetrina 27 etichette casertane 210
19+23 Il Mattino - Ed. Caserta 24/09/2024 Mozzarella, sfida con I'Ateneo "Il Sud che sa fare sistema” 211
22 Il Mattino - Ed. Caserta 24/09/2024 San Leucio, la nuova sfida dell'archistar Calatrava 213
IIcorrieredibologna.it 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: "I consumatori devono sapere se comprano latteo 214
un prodotto chimico"
I1corrieredibologna.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufalariccodi 215
proprieta’ nutraceutiche
Ilcorrieredibologna.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 217

unisce qualita’ einnovazione"




Sommario Rassegna Stampa

Pagina Testata Data Titolo Pag.
Rubrica CONSORZIO MOZZ. BUFALA CAMPANA

I1corrieredibologna.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita’' Federico I1): "Scienza, ricerca e abilita'® 218
in creazione mozzarel

Ildenaro.it 24/09/2024 Convegno internazionale su mozzarella di bufala, focus sui formaggi Dop e 219
Igp con Afidop

Ildenaro.it 24/09/2024 Mozzarella di bufala, alla Federico Il viaal primo congresso mondiale: Oggi 220
inauguriamo una nuova f

IIfoglio.it 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: "l consumatori devono sapere se comprano latteo 222
un prodotto chimico"

IIfoglio.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Lattebufalariccodi 224
proprieta’ nutraceutiche

IIfoglio.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 226
unisce qualita’ e innovazone"

IIfoglio.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita’ 228
in creazione mozzarel

Ilfoglio.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 229
mozzarella unicum da tutelare”

I1gazzettino.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufalariccodi 230
proprieta’ nutraceutiche

I1gazzettino.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 231
unisce qualita’ e innovazone"

|lgazzettino.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita’ Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita’ 232
in creazione mozzarel

I1gazzettino.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 233
mozzarella unicum da tutelare”

I1gazzettino.it 24/09/2024 Campanile (docente Federico |1 di Napoli): Il latte di bufala, un elisir di 234
longevita' e con poteri

I1gazzettino.it 24/09/2024 Lorito: L'intelligenza artificiale per contrastarei prodotti fake italiani nel 235
mondo

|1gazzettino.it 24/09/2024 Zanetti Assolatte: Cibi sintetici, i consumatori devono sapere se comprano 236
latte o un prodotto chimi

IImattino.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Lattebufalariccodi 237
proprieta’ nutraceutiche

lImattino.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 238
unisce qualita’ e innovazione"

IImattino.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico I1): "Scienza, ricerca e abilita’ 239
in creazione mozzarel

IImattino.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 240
mozzarella unicum da tutelare”

IImattino.it 24/09/2024 Campanile (docente Federico |1 di Napoli): Il latte di bufala, un elisir di 241
longevita' e con poteri

IImattino.it 24/09/2024 Lorito: L'intelligenza artificiale per contrastare i prodotti fake italiani nel 242
mondo

lImattino.it 24/09/2024 Napoli, mozzarella di bufala: via al convenzione internazionele alla Federico 243
1

IImattino.it 24/09/2024 Napoli, via al convegno internazionale sulla mozzarella di bufala 244

lImattino.it 24/09/2024 Universita' Federico Il congresso internazionale sulla Mozzarella di bufala 245
(NeaPhoto Valeria Giglia

Ilmessaggero.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita’' Federico Il): "Latte bufalariccodi 247
proprieta’ nutraceutiche

Ilmessaggero.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 249
unisce qualita’ einnovazione"

Ilmessaggero.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico I1): "Scienza, ricerca e abilita’ 250
in creazione mozzarel

IImessaggero.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 251
mozzarella unicum da tutelare”

Ilmessaggero.it 24/09/2024 Campanile (docente Federico |1 di Napoli): Il latte di bufala, un elisir di 252

longevita' e con poteri
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IImessaggero.it 24/09/2024 G7 Agricoltura: ad Alessandro Circiello il premio "Ambasciatore della 253
qualita’ italiana”, lo chef pr
Ilmessaggero.it 24/09/2024 Lorito: L'intelligenza artificiale per contrastarei prodotti fake italiani nel 254
mondo
IImessaggero.it 24/09/2024 Zanetti Assolatte: Cibi sintetici, i consumatori devono sapere se comprano 256
latte o un prodotto chimi
I1secoloX1X.it 24/09/2024 C'e' +Gusto a Bologna, pioggia di masterclass per degustare formaggi, olioe 258
vini con i protagonisti
|1sole24ore.com 24/09/2024 Campanile (docente Federico I di Napoli): Il latte di bufala, un elisir di 259
longevita' e con poteri
|1sole24ore.com 24/09/2024 Lorito: L'intelligenza artificiale per contrastarei prodotti fake italiani nel 263
mondo 24 settembre 2
|1sole24ore.com 24/09/2024 Ministro Lollobrigida: La mozzarella di bufala Campana dop simbolo del 267
madein Italy 24 settembre 20
|1sole24ore.com 24/09/2024 Zanetti Assolatte: Cibi sintetici, i consumatori devono sapere se comprano 271
latte o un prodotto chimi
Itirreno.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 275
mozzarella unicum da tutelare” |1
Italiaambiente.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita’' Federico Il): "Latte bufalariccodi 276
proprieta’ nutraceutiche
Italiaambiente.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 278
unisce qualita’ e innovazone"
Italiaambiente.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico I1): "Scienza, ricerca e abilita' 279
in creazione mozzarel
Italiaambiente.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 280
mozzarella unicum da tutelare”
1+2 La Repubblica- Ed. Napoli 24/09/2024 Mozzarella I'oro bianco: all'universita’' esperti dal mondo (B.De Fazio) 281
L agazzettadel mezzogiorno.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufalariccodi 283
proprieta’ nutraceutiche
L agazzettadel mezzogiorno.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 285
unisce qualita’ e innovazione"
L agazzettadelmezzogiorno.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita’ 287
in creazione mozzarel
L agazzettadel mezzogiorno.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 289
mozzarella unicum da tutelare”
Lanuovaferrara.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Lattebufalariccodi 291
proprieta’ nutraceutiche
Lanuovaferrara.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 292
unisce qualita’ e innovazione"
Lanuovaferrara.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico I1): "Scienza, ricerca e abilita’ 293
in creazione mozzarel
Lanuovaferrara.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 294
mozzarella unicum da tutelare”
Lanuovasardegna.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufalariccodi 295
proprieta’ nutraceutiche
Lanuovasardegna.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 296
unisce qualita’ e innovazone"
Lanuovasardegna.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita’' Federico I1): "Scienza, ricerca e abilita'® 297
in creazione mozzarel
Lanuovasardegna.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 298
mozzarella unicum da tutelare”
Lasiciliait 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: | consumatori devono sapere se comprano latteo 299
un prodotto chimico
Lasiciliait 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufalariccodi 300
proprieta’ nutraceutiche
Lasiciliait 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce 301

qualita’ einnovazione
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Lasiciliait 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita’ 302
in creazione mozzarel

Lasiciliait 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico I1): Scienza, ricerca e abilita' in - 303
creazione mozzarell

Lasiciliait 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): Filiera 304
mozzarella unicum da tutelare

Lastampa.it 24/09/2024 C'e' +Gusto a Bologna, pioggia di masterclass per degustare formaggi, olioe 305
vini con i protagonisti

Leggo.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita’ 307
in creazione mozzarel

Leggo.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 308
mozzarella unicum da tutelare”

Leggo.it 24/09/2024 Campanile (docente Federico |1 di Napoli): Il latte di bufala, un elisir di 309
longevita' e con poteri

Leggo.it 24/09/2024 Lorito: L'intelligenza artificiale per contrastarei prodotti fake italiani nel 310
mondo

Liberoquotidiano.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufalariccodi 311
proprieta’ nutraceutiche

Liberoquotidiano.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 313
unisce qualita’ e innovazone"

Liberoquotidiano.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita’' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita’ 315
in creazione mozzarel

Liberoquotidiano.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 317
mozzarella unicum da tutelare”

Liberoquotidiano.it 24/09/2024 Maria Rosaria Boccia, il legale di Sangiuliano: " Cosa potrebbe averein 319
mano"

Montecarlonews.it 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: "I consumatori devono sapere se comprano latteo 322
un prodotto chimico"

Montecarlonews.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufalariccodi 324
proprieta’ nutraceutiche

Montecarlonews.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 326
unisce qualita’ e innovazione"

Montecarlonews.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 327
mozzarella unicum da tutelare”

Quotidianodibari.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Lattebufalariccodi 329
proprieta’ nutraceutiche

Quotidianodibari.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 330
mozzarella unicum da tutelare”

Quotidianodifoggia.it 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: "l consumatori devono sapere se comprano latteo 331
un prodotto chimico"

Quotidianodipuglia.it 24/09/2024 Zanetti Assolatte: Cibi sintetici, i consumatori devono sapere se comprano 332
latte o un prodotto chimi

Radionapolicentro.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): Filiera 333
mozzarella unicum da tutelare

Reggiotv.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita’ 334
in creazione mozzarel

Reggiotv.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 335
mozzarella unicum da tutelare”

Repubblica.it 24/09/2024 La mozzarella all'universita': esperti da tutto il mondo a Napoli. Anchel'lA 338
contro le fake

Tgabruzzo24.com 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico I1): Scienza, ricerca e abilita' in - 341
creazione mozzarell

Tgabruzzo24.com 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzo Bufala Campana Dop): Filiera 342
mozzarella unicum da tutelare

Torinoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Assolatte: "l consumatori devono sapere se comprano latteo 343
un prodotto chimico"

Torinoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Lattebufalariccodi 345

proprieta’ nutraceutiche
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Torinoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop 347
unisce qualita’ e innovazione"
Torinoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico I1): "Scienza, ricerca e abilita' 348
in creazione mozzarel
Torinoggi.it 24/09/2024 Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera 350
mozzarella unicum da tutelare”
19 Il Sole 24 Cre 26/09/2024 La mozzarella di bufala sbarca in Corea e Giappone (V.V.) 351
21 Il Sole 24 Cre 07/09/2024 Con l'intelligenza artificiale nel campi crescono produttivita' e 352
sostenibilita’ (G.Déell'orefice)
22 Italia Oggi 11/09/2024 | distretti locomotiva del cibo (A.Settefonti) 354
Adnkronos.com 26/09/2024 Mozzarella di bufala campana dop, dal congresso internazionale un 356
documento congiunto da portare al
Alimentando.info 26/09/2024 Mozzarella di Bufala Campana Dop: concluso il congresso internazionale. Il 357
documento finale all'atte
Casertanews.it 26/09/2024 Mozzarella di bufala campana, esperti a confronto 358
Cronachedigusto.it 26/09/2024 Da Napoli si delinea il futuro del settore lattiero-caseario internazionale: No 360
attacchi indiscrimin
Efanews.eu 26/09/2024 Latte o prodotto chimico? | consumatori devono sapere... 361
Giornaeradio.fm 26/09/2024 Mozzarella di bufala campana dop, dal congresso internazionale un 362
documento congiunto da portare al
1+5 Il Mattino 26/09/2024 Cosi' il baricentro dell'agroalimentare si sposta a Sud (A.Capparelli) 363
22 I Mattino - Ed. Caserta 26/09/2024 Dop e lgp tra fake news e cibi artificiali road map per la tutela della 365
mozzarella
lImattino.it 26/09/2024 Mozzarella di bufala campana dop, dal congresso internazionale un 366
documento congiunto da portare al
I1sole24ore.com 26/09/2024 Mozzarella di bufala campana dop, dal congresso internazionale un 367
documento congiunto da portare al
|1sole24ore.com 26/09/2024 Mozzarella di bufala, da Napoli la road map da inviare al G7 371
Leggo.it 26/09/2024 Mozzarella di bufala campana dop, dal congresso internazionale un 373
documento congiunto da portare al
Qualivita.it 26/09/2024 Dal congresso sulla Mozzarella di Bufala Campana DOP la nuovaroad map 374
per il futuro del settore lat
Qualivita.it 26/09/2024 Rassegna Stampa 26/09/2024 375
Quotidianodipugliait 26/09/2024 Mozzarella di bufala campana dop, dal congresso internazionale un 376
documento congiunto da portare al
Adnkronos.com 25/09/2024 Agroalimentare: dal congresso sulla mozzarella di bufala road map per il 377
futuro del settore lattiero
Adnkronos.com 25/09/2024 Raimondo ( Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop): 380
La mozzarella di Bufala camp
Agricolae.eu 25/09/2024 IL DOCUMENTO CONGIUNTO 382
Ansa.it 25/09/2024 Bufala Dop, da Napoli sos contro cibi artificiali e fake food 383
Ansa.it 25/09/2024 Bufala Dop, da Napoli sos contro cibi artificiali e fake food - Campania - 387
Ansa.it
Askanews.it 25/09/2024 Al G7 di Ortigia documento su road-map per lattiero caseario 388
2 Corriere del Mezzogiorno - Campania ~ 25/09/2024 Mozzarella di bufala Il presidente Raimondo "Rappresentiamo il 14% del Pil 391
(Corriere della Sera) campano”
Corriere.it 25/09/2024 Mozzarella di bufala Dop, chiuso il meeting internazionale a Napoli: 392
documento all'attenzione del G7
Corriereadriatico.it 25/09/2024 Raimondo ( Consorzo di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop): 393
La mozzarella di Bufala camp
Corrieredellasardegna.it 25/09/2024 Agroalimentare: dal congresso sulla mozzarella di bufala road map per il 394
futuro del settorelattiero
Cronachedellacal abria.it 25/09/2024 Agroalimentare: dal congresso sulla mozzarella di bufala road map per il 397

futuro del settorelattiero




Sommario Rassegna Stampa

Pagina Testata Data Titolo Pag.
Rubrica CONSORZIO MOZZ. BUFALA CAMPANA
Cronachedel mezzogiorno.it 25/09/2024 Agroalimentare: dal congresso sulla mozzarella di bufala road map per il 398
futuro del settorelattiero
Cronachedimilano.com 25/09/2024 Agroalimentare: dal congresso sulla mozzarella di bufala road map per il 401
futuro del settore lattiero
Efanews.eu 25/09/2024 Sop alle bufale... sulla Bufala: appello dei produttori 402
Foodaffairs.it 25/09/2024 Dal congresso sulla mozzarella di bufala la nuova road map per il futurodel 403
settore lattiero-casear
Gazzettadigenova.it 25/09/2024 Agroalimentare: dal congresso sulla mozzarella di bufala road map per il 405
futuro del settorelattiero
Giornaenews.it 25/09/2024 Congresso mozzarella Dop, documento finale al G7 agricoltura 406
Giornaletrentino.it 25/09/2024 Bufala Dop, da Napoli sos contro cibi artificiali e fake food 409
1 Il Mattino 25/09/2024 Prima pagina di mercoledi' 25 settembre 2024 412
1+9 Il Mattino 25/09/2024 Mozzarella di bufala il modello Campani a all'esamedel G 7 413
(N.Santonastaso)
IIfoglio.it 25/09/2024 Agroalimentare: dal congresso sulla mozzarella di bufala road map per il 415
futuro del settorelattiero
I1gazzettino.it 25/09/2024 Raimondo ( Consorzo di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop): 418
La mozzarella di Bufala camp
IImattino.it 25/09/2024 «La mozzarella di Bufala dop da tutelare anche grazie all'Al» 419
IImattino.it 25/09/2024 Congresso Mozzarella di bufala, il documento delle Organizzazioni 420
Internazionali al G7 di Ortigia
IImattino.it 25/09/2024 Mozzarella dop, al mondo piace il modello Sud 424
IImattino.it 25/09/2024 Raimondo ( Consorzo di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop): 428
La mozzarella di Bufala camp
Ilmessaggero.it 25/09/2024 Raimondo ( Consorzo di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop): 429
La mozzarella di Bufala camp
IIroma.net 25/09/2024 Bufala campana «eccellenza italiana» 430
I1sole24ore.com 25/09/2024 Raimondo ( Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop): 433
La mozzarella di Bufala camp
L agazzettadel mezzogiorno.it 25/09/2024 Agroalimentare: dal congresso sulla mozzarella di bufala road map per il 437
futuro del settorelattiero
Lasiciliait 25/09/2024 Agroalimentare: dal congresso sulla mozzarella di bufala road map per il 440
futuro del settorelattiero
Liberoquotidiano.it 25/09/2024 Agroalimentare: dal congresso sulla mozzarella di bufala road map per il 141
futuro del settorelattiero
2 Metropolis 25/09/2024 L'intuizione geniale dei Borbone. Poi i tempi bui post unita’ d'ltalia 442
2 Metropolis 25/09/2024 Mozzarella di bufala, una filiera d'oro. Realizza 414% del Pil in Campania 443
Napolitoday.it 25/09/2024 Napoli capitale della mozzarella di bufala dop: "per i suoi numeri € laFiat 445
della Campania”
8 Roma 25/09/2024 "Bufala campana eccellenza italiana" 448
Siciliareport.it 25/09/2024 Agroalimentare: dal congresso sulla mozzarella di bufala road map per il 449
futuro del settorelattiero
1+7 Il Mattino 23/09/2024 Int. a F.Lollobrigida: "Agricoltura, piano per I'Africa" (A.Capparelli) 454
Lastampa.it 23/09/2024 Le forme del Gusto arrivano a Bologna 457
Recsmediagroup.it 23/09/2024 DAL 4 AL 6 OTTOBRE A MILANO COOK FEST CELEBRA IL PRANZO 461
ALL'ITALIANA
Repubblica.it 23/09/2024 Leforme del Gusto arrivano a Bologna 463
5 Il Mattino 22/09/2024 Mozzarella, olio e conserve il Mezzogiorno fa da traino (N.Santonastaso) 465
7 Corriere del Mezzogiorno - Campania  20/09/2024 Brevi - Napoli capitale della mozzarella di bufala 467
(Corriere della Sera)
Foodybev.com 20/09/2024 Napoli capitale mondiale della Mozzarella di Bufala con la prima conferenza 468

internazionale
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24 Il Mattino - Ed. Caserta 20/09/2024 Mozzarella, nuove sfide tra innovazione e tutela 471
Italianfoodnews.it 20/09/2024 Mozzarella di bufala: un tesoro italiano al centro del primo congresso 473
internazionale a Napoli
36 LaVocedi Mantova 20/09/2024 A Napoli il primo congresso internazionale sulla mozzarella di bucala 478
Gazzettadel sud.it 19/09/2024 Mozzarella di bufala, a Napoli il primo congresso internazionale 479
Gds.it 19/09/2024 Mozzarella di bufala, a Napoli il primo congresso internazionale 483
Horecanews.it 19/09/2024 A Napoli il primo congresso internazionale sulla mozzarella di bufala - 487
Notizie sulla Ristorazione,
Italpress.com 19/09/2024 Mozzarella di bufala, a Napoli il primo congresso internazionale Agenziadi 489
stampa Italpress - Italp
Lasiciliait 19/09/2024 Mozzarella di bufala, a Napoli il primo congresso internazionale 491
Qualivita.it 19/09/2024 Mozzarella di Bufala Campana DOP: il primo congresso internazionale sulla 493
mozzarella
Adnkronos.com 18/09/2024 Napoli capitale della mozzarella di bufala conil 1° congresso internazionale 494
Agricultura.it 18/09/2024 Napoli capitale della mozzarella di bufala. 11 24 e 25 settembre il primo 496
congresso internazionale
Alimentando.info 18/09/2024 Il programma del congresso internazionale sulla Mozzarella di Bufala 500
Campana Dop
Ansa.it 18/09/2024 Bufala Dop, Napoli capitale per due giorni della mozzarella 501
Ansa.it 18/09/2024 Bufala Dop, Napoli capitale per due giorni della mozzarella - Notizie - 506
Ansa.it
Campaniaslow.it 18/09/2024 | temi ed il programma del Congresso internazionale della Mozzarella di 507
Bufala a Napoli
Corriere.it 18/09/2024 Mozzarella di bufala campana, il 24 eil 25 settembre a Napoli il primo 510
congresso internazionale
Cronachedel mezzogiorno.it 18/09/2024 Napoli capitale della mozzarella di bufala con il 1° congresso internazionale 512
Foodaffairs.it 18/09/2024 Napoli capitale della mozzarella di bufala: al via il primo congresso 514
internazionale
Foodmakers.it 18/09/2024 NAPOLI CAPITALE DELLA MOZZARELLA DI BUFALA, VIA AL PRIMO 518
CONGRESSO INTERNAZIONALE
Gazzettadigenova.it 18/09/2024 Napoli capitale della mozzarella di bufala con il 1° congresso internazionale 520
Giornaletrentino.it 18/09/2024 Bufala Dop, Napoli capitale per due giorni della mozzarella 522
lImattino.it 18/09/2024 Mozzarella di bufala, a Napoli il primo congresso internazionale 524
I1sannioquotidiano.it 18/09/2024 Napoli capitale della mozzarella di bufala con il 1° congresso internazionale 525
I1sole24ore.com 18/09/2024 Bufala, tutta la ricchezza di latte e mozzarella in un congresso internazionale 527
Napoli.corriere.it 18/09/2024 Mozzarella di bufala campana, il 24 eil 25 settembre a Napoli il primo 529
congresso internazionale | C
11 Corriere della Sera - Ed. Milano 16/09/2024 Torna il festival food del "Corriere” (A.Dal Monte) 533
1+7 Il Mattino 15/09/2024 Intelligenza artificiale, la sfida dell'acqua (A.Capparelli) 536
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Foglio 1

Dal 4 al 6 ottobre a Milano 'Cook Fest' celebra il pranzo all'italiana. Il 24
settembre in edicola e

L’evento food organizzato dal Gruppo editoriale al Palazzo della
Permanente, in via Turati 34, vede al suo fianco istituzioni, aziende e
consorzi: Direzione Generale Politiche Agricole della Regione Basilicata
(Partner Istituzionale); Pastificio Garofalo (Main Partner); Mulino Caputo
(Premium Partner); Allegrini, Amadori, Berlucchi Franciacorta, Consorzio
del Prosciutto di San Daniele, Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana DOP, Consorzio Parmigiano Reggiano (Partner);
Frigo2000 con V-ZUG, Kaelo (Kitchen Partner). Alens (Sustainability
Partner). La rivista Gardenia, Cairo Editore, con i vivai Fratelli Gramaglia e Lombarda Flor & Green Partner. E” dedicata
al Pranzo all’italiana I’edizione 2024 di COOK Fest c he si terra dal 4 al 6 ottobre a Milano, Palazzo della Permanente,
via Turati 34. Con la direzione artistica di Angela Frenda, responsabile editoriale di COOK, in occasione della sua 152
edizione dell’evento food organizzato da Corriere della Sera evolve e da Cibo a Regola d’Arte diventa COOK Fest, una
grande festa del cibo, ancora piu esperienziale e coinvolgente. Nelle tre giornate di COOK Fest, numerosi gli
appuntamenti, tutti su iscrizione da effettuare su cookfest.it, per immergersi in esperienze uniche insieme e lezioni d
“autore sorprendenti insieme a chef, panificatori, maestri pizzaioli, pasticceri ed esperti e protagonisti del food o, tra le
novita 2024, scoprire e acquistare le eccellenze gastronomiche di 22 produttori di nicchia provenienti da tutta ltalia
ospitati nel Cook Market di Cook Fest. In ognuna delle tre giornate COOK Fest propone assaggi insieme a chef,
pasticceri e panificatori : ogni mattina le Cook Breakfast, rispettivamente con Iginio Massari, Ernst Knam e Frau Knam;
Marco Pinna; Matteo Baronetto, Giorgia Mazzuferi; il 4 e 5 ottobre, le Cook Night, venerdi con Luciano Monosilio,
Massimo Montanari, Davide Oldani, Ciccio Sultano; sabato con Luigi Biasetto, Sal De Riso e gli scrittori Maurizio De
Giovanni e Gabriella Genisi; domenica 6 ottobre, invece le Cook Lunch, per gustare i piatti iconici delle grandi famiglie
della ristorazione italiana: Alajmo, Cerea, laccarino, Romito. 18 i corsi di cucina, vere e proprie masterclass insieme ai
grandi della cucina per imparare i segreti per una ricetta perfetta d’autore con: Enrico Bartolini, chef tre stelle
Michelin, Andrea Berton, Eugenio Boer, Riccardo Canella con Ciccio Sultano, Davide Civitiello, Giuseppe Cristofaro,
Fabrizio Fiorani, Giorgia Fuda con Niko Romito, Anthony Genovese, Ernst e Frau Knam, Antonia Klugmann, Davide
Longoni, Fulvio Marino, lo chef bistellato Davide Oldani, Franco Pepe, Marco Pinna, Angelo Maria Tramontano,
Viviana Varese. E da questa edizione le Wine School : due degustazioni guidate alla scoperta di altrettanti territori
italiani, la Valpolicella con Allegrini e la Franciacorta con Berlucchi. Non mancano i tradizionali Assaggi guidati con gli
esperti, quest’anno di: prosciutto San Daniele, pasta Garofalo, pollo Amadori, mozzarella di bufala campana Dop,
pastiera e pizza Mulino Caputo. Completano il palinsesto, a ingresso libero con prenotazioni su cookfest.it, i Food Talk,
da vedere anche online su corriere.it, momenti di confronto e approfondimento sulle tematiche del settore con chef e
protagonisti del food, e Pane, Pizza & Parole, le interviste con chef, scrittori e opinionisti accompagnati da deliziose
sfornate di un panificatore che fara degustare una sua ricetta. Il primo appuntamento € venerdi 4 ottobre alle ore 11
con un dibattito sulla longevita insieme agli studiosi Valter Longo, Franco Berrino e Annamaria Colao, seguito dall
"assaggio del pane integrale di Davide Longoni. Tra gli altri appuntamenti speciali, Massimo Bottura sul palco con la
conduttrice TV Antonella Clerici e una intervista a tu per tu con Antonino Cannavacciuolo. Martedi 24 settembre in
edicola e in digital edition lo speciale dedicato di COOK , con il palinsesto completo di COOK Fest. Iscrizione
obbligatoria agli appuntamenti (e pagamento laddove previsto) su cookfest.it. Per rimanere aggiornati su palinsesto e
ospiti: cookfest.it, cook.corriere.it, le pagine social della testata. COOK Fest 2024 vede al suo fianco istituzioni, aziende
e consorzi che contribuiscono attivamente alla realizzazione del festival: Direzione Generale Politiche Agricole della
Regione Basilicata (Partner Istituzionale); Pastificio Garofalo (Main Partner); Mulino Caputo (Premium Partner);
Allegrini, Amadori, Berlucchi Franciacorta, Consorzio del Prosciutto di San Daniele, Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP, Consorzio Parmigiano Reggiano (Partner); Frigo2000 con V-ZUG, Kaelo (Kitchen
Partner). Alens (Sustainability Partner). La rivista Gardenia, Cairo Editore, con i vivai Fratelli Gramaglia e Lombarda Flor
e Green Partner.

ffé LECO DELLA STAMPA'

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE Pag. 12

140183

riproducibile.

non

del destinatario,

esclusivo

uso

ad

stampa

Ritaglio



24.-09-2024 adnkronos.com f
oo ‘ ‘ adnkronos @

Foglio 1

A Milano e' sfida a colpi di pizza: si paga fino a 1.500 euro

Da Philipp Plein a Crazy Pizza e Cracco, i prezzi non convenzionali delle ‘creazioni
gourmet” 24 settembre 2024 | 12.19 LETTURA: 2 minuti Loro assicurano: "Non &
una pizza qualunque". E c’é da crederlo leggendo il prezzo sul menu : 25 euro per
una margherita o con verdure da Cracco, 17 euro nel tanto chiacchierato Crazy
Pizza di Flavio Briatore (ma si sale facilmente a 68 euro per quella con il prosciutto
Pata Negra). E poi c’e Philipp Plein, che spiazza la concorrenza con la sua pizza al
Dom Pérignon, a 1.500 euro . "E’ il prezzo dello champagne, e il resto della bottiglia
ve lo portiamo al tavolo, quindi la pizza praticamente la regaliamo", ironizza lo
stilista tedesco, fresco di inaugurazione, in via Manin, a Milano, del suo The Plein Hotel, un 5 stelle lusso con 4 diversi
ristoranti suo interno. La sua é di certo la pizza milanese pil costosa, con bresaola di Wagyu, tartufo e impasto al Dom
Pérignon. Sottile e fragrante al centro, il bordo leggermente alto, € tra le piu chiacchierate sui social in questi giorni.
(Le prenotazioni per il ristorante Philipp’s sono gia aperte e da giovedi si potra gustare la pizza insieme ad altre chicche
del menu dello stellato Roberto Conti). Non ordini solo una pizza, € un’esperienza unica al mondo - assicura lo stesso
Plein -. La qualita e diversa, il livello del nostro cibo & altissimo. A Milano la battaglia tra chef stellati (e non solo) si
combatte a colpi di pizza venduta spesso a prezzi non esattamente convenzionali . Come il Crazy Pizza di via Varese,
zona Moscova, la pizzeria gourmet di Briatore inaugurata due anni fa, generando non poche polemiche a causa dei
suoi prezzi, gli stessi in tutti i ristoranti della catena, da Roma a Napoli. La margherita viene venduta a 17 euro, la
Vesuvio (mozzarella di Bufala, provola affumicata, pomodorini del Piennolo Dop, provolone del Monaco Dop e
basilico) a 34 euro. Lo stesso prezzo della Catalana’, Bufalina” e San Daniele” . C’é poi quella con il prosciutto Pata
Negra, venduta a 68 euro , mentre per la pizza con crema al tartufo, scaglie di tartufo nero fresco e bufala si devono
tirare fuori 55 euro. Non & solo pizza, & uno show, assicurano i devoti della creatura di Briatore. E in effetti durante la
cena puo capitare di vedere il pizzaiolo intento a far roteare in aria il disco di pasta. C’e poi Carlo Cracco e il suo bistrot
in Galleria Vittorio Emanuele ll, il salotto di Milano. Fino a qualche anno fa la pizza Cracco a 25 euro era considerata
uno schiaffo alla poverta ma oggi, comparata con quella dei concorrenti sopracitati, non & certamente la pizza piu cara
della citta. Chissa cosa ne pensano i piazzaioli dei takeaway milanesi dove la margherita costa, mediamente, 6 euro.
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Agroalimentare, Lollobrigida:
"Filiera mozzarella bufala
campana dop unisce qualita e

innovazione"

Il videomessaggio inviato dal ministro in occasione della prima edizione
della Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana Dop in sinergia con U'Universita degli studi di Napoli

'Federico II'

Domenico Raimondo

Agroalimentare,
Raimondo (Consorzio
Bufala Campana Dop):
"Filiera mozzarella
unicum da tutelare"

"Abbiamo circa 413mila capi in
Italia, nel mondo ce ne sono oltre
2 milioni, ma nel nostro Paese
questa filiera & riuscita ad
esprimere una performance alta di
allevamenti e prodotti finiti. Un
unicum che desta interesse in
tutto il mondo e che puntiamo a
tutelare sempre di pit anche
grazie all'intelligenza artificiale”.
Cosi Domenico Raimondo,
presidente del Consorzio di tutela
della Mozzarella di Bufala
Campana Dop, illustra i dati della
filiera in occasione della prima
Conferenza internazional...

Ministro Lollobrigida: “La mozzarella di
bufala Campana dop simbolo del made in
Italy”

“La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un prodotto
di eccellenza ma un simbolo del made in Italy che esprime una
filiera capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Cosi il
ministro dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle
Foreste Francesco Lollobrigida in un videomessaggio inviato in
occasione della prima edizione, a Napoli, della Conferenza
Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari
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Agroalimentare, Assolatte:
"I consumatori devono
sapere se comprano latte o
un prodotto chimico"

La tua finestra sul mondo del lavoro | |
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Paolo Zanetti, presidente Assolatte

24 settembre 2024 | 16.23
Redazione Adnkronos
LETTURA: 1 minuti

Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei prodotti derivati dal latte?
Il mondo agroalimentare & oggi pieno di nuove tecnologie come il cibo
sintetico/coltivato in laboratorio, quindi occorre discernere tra informazioni
vere e notizie false. Se ne & parlato in occasione della prima edizione, a
Napoli, della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri

prodotti lattiero-caseari

Per Paolo Zanetti, presidente Assolatte, “occorre chiarezza". "E’ facile dire
che un prodotto nuovo & sostenibile ma innanzitutto deve essere sicuro per
la sicurezza alimentare. Il consumatore deve sapere quando va allo scaffale
che cosa compra, se compra latte che deriva dalla secrezione mammaria

oppure un prodotto chimico e di laboratorio", ha avvertito.

"La chiarezza e la tutela del consumatore sono il nostro mantra. Esiste un
codice alimentare che specifica bene i nomi che si danno ai prodotti, per non
fare confusione e non danneggiare i consumatori con scelte commerciali”, ha
sottolineato.
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»pe Campanile

ip. Med. Veterinaria e Prod. Animall Universita Federico 11

e s 5 )

Giuseppe Campanile

24 settembre 2024 | 15.12
Redazione Adnkronos
LETTURA: 1 minuti

“La ricerca e fondamentale per la crescita di tutti i comparti come quello
bufalino. In particolare noi dell’'Universita 'Federico II' di Napoli ci stiamo
interessando delle caratteristiche nutraceutiche del latte bufalino”. Cosi
Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina Veterinaria e
Produzioni animali dell'Universita degli studi di Napoli 'Federico II',
intervenuto alla prima edizione della Conferenza Internazionale sulla
Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con
['Universita degli studi di Napoli 'Federico II'.

“Questo latte - ha spiegato - & ricco di polipeptidi, proteine che hanno
proprieta antiossidanti, ma anche di molecole piu piccole che somministrate
in vivo hanno un’incidenza nel regolare le cellule neoplastiche e di prevenire
alcune patologie. Le caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa
specie agiscono stimolando le proteine della longevita, le sirtuine,
attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi che hanno effetti
importanti su tutte le patologie cronico degenerative come diabete, malattie

cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie".

"Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la

An

cosa fondamentale ¢ la variabilita della dieta e la stagionalita”, ha avvertito.

ORAIN
Prima pagina

Israele, nuova ondata di raid aerei
contro Hezbollah in Libano: attacco
mirato su Beirut

Torino, uccide ex davanti a figli: aveva
braccialetto elettronico

Maltempo in Toscana, dispersi bimbo
di 5 mesi e la nonna: ricerche in corso

Inps, Mattarella a presentazione
Rapporto annuale. | dati illustrati da
Fava

Ucraina, Zelensky: "Fine guerra con
Russia piu vicina di quanto si creda"

ﬁoneyn

Le azioni Tesla tornano a correre.
Presto nuovi massimi?

/fé LECO DELLA STAMPA’

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

Pag. 19

140183

riproducibile.

non

del destinatario,

esclusivo

uso

ad

stampa

Ritaglio



24.-09-2024 adnkronos.com f
oo ‘ ‘ adnkronos @

Foglio 1

Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop
unisce qualita' e innovazione"

Il videomessaggio inviato dal ministro in occasione della prima edizione della
Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-
caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop in sinergia con |’Universita degli studi di Napoli ‘Federico II' 24
settembre 2024 | 11.13 LETTURA: 1 minuti La mozzarella di bufala Campana
dop non é solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il mondo, ma
anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra
i formaggi dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera - BT
capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della produzione e destinato aII estero, con Francia,
Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell’export. L'agricoltura italiana e in particolare il
settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla
tutela dell’ambiente e la valorizzazione dei territori". Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle
Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della
Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela
della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |"Universita degli studi di Napoli "Federico II".
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"Scienza, ricerca e abilita in
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Israele, nuova ondata di raid aerei
contro Hezbollah in Libano: attacco
mirato su Beirut

Torino, uccide ex davanti a figli: aveva
braccialetto elettronico

Maltempo in Toscana, dispersi bimbo
di 5 mesi e la nonna: ricerche in corso

Matteo Lorito

24 settembre 2024 | 14.20 Inps, Mattarella a presentazione
Redazione Adnkronos Rapporto annuale. | dati illustrati da
LETTURA: 1 minuti Fava

Ucraina, Zelensky: "Fine guerra con

Russia piu vicina di quanto si creda"
“Vogliamo raccontare la storia di un prodotto nato tantissimi anni fa che

oggi & diventato uno dei prodotti trainanti del Pil agroalimentare nazionale,
ma vogliamo anche spiegare come dietro la mozzarella c’é anche tanta
scienza e ricerca, non solo U'abilita dei maestri lattiero caseari". Cosi Matteo
Lorito, rettore dell’'Universita degli studi di Napoli 'Federico II', a margine del
Convegno sulla Mozzarella campana dop che si sta svolgendo a Napoli.

“Gli allevamenti di bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani,
soggetti a tanti controlli, il prodotto & di qualita grazie anche alle nuove
tecnologie e alla scienza", assicura.

"Qualche mese fa - ricorda - abbiamo fatto partire 'Nina', una figura virtuale
che monitora il web alla ricerca dei prodotti fake italiani. Insomma, dietro la
mozzarella c’e tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra
5 a P €Y oney.
tradizione nel mondo”

Le azioni Tesla tornano a correre.
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Domenico Raimondo

24 settembre 2024 | 12.55
Redazione Adnkronos
LETTURA: 1 minuti

"Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni,
ma nel nostro Paese questa filiera & riuscita ad esprimere una performance
alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il
mondo e che puntiamo a tutelare sempre di piu anche grazie allintelligenza
artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela
della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della filiera in
occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e
i prodotti lattiero-caseari, che si & aperta oggi a Napoli.

All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop, partecipano i pill importanti esponenti del mondo della
ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo:
“E’ un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono

dall’estero".
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Campanile (docente
Federico Il di Napoli): “Il
latte di bufala, un elisir di
longevita e con poteri
antiossidanti

24 settembre 2024 | 15.44
Redazione Adnkronos
LETTURA: 1 minuti

“IL latte di bufala, un elisir di longevita e con poteri antiossidanti, ma come
tutti gli alimenti da mangiare con moderazione” Cosi Giuseppe Campanile,
docente del Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali
dell'Universita degli Studi di Napoli Federico Il intervenuto alla prima
edizione della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri
prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP in sinergia con UUniversita degli Studi
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Home Economia

Lorito: “L’'intelligenza
artificiale per contrastare i
prodotti fake italiani nel
mondo”

24 settembre 2024 | 13.52
Redazione Adnkronos
LETTURA: O minuti

“Dietro un’eccellenza come la Mozzarella di Bufala campana dop tanta
scienza, ricerca e Uabilita dei maestri lattiero caseari. “. Cosi Matteo Lorito,
Rettore dell’'Universita degli studi di Napoli Federico I, a margine del

Convegno a Napoli, sulla Mozzarella di Bufala campana dop.
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Ministro Lollobrigida: “La
mozzarella di bufala
Campana dop simbolo del
made in Italy”

24 settembre 2024 | 11.12
Redazione Adnkronos
LETTURA: O minuti

“La mozzarella di bufala Campana dop non ¢ solo un prodotto di eccellenza
ma un simbolo del made in ltaly che esprime una filiera capace di unire
tradizione, qualita e innovazione. Cosi il ministro dell’Agricoltura, della
Sovranita alimentare e delle Foreste Francesco Lollobrigida in un
videomessaggio inviato in occasione della prima edizione, a Napoli, della
Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-

caseari
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Zanetti Assolatte: “Cibi
sintetici, i consumatori
devono sapere se comprano
latte o un prodotto chimico”

24 settembre 2024 | 16.24
Redazione Adnkronos
LETTURA: O minuti

Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei prodotti derivati dal latte?
Se ne & parlato in occasione della prima edizione, a Napoli, della
Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-

caseari Per Paolo Zanetti, presidente Assolatte “occorre chiarezza”.
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B

o VISTA i VISTA

Mattarella: "Fake

CRONACHE - Il POLITICA

Mattarella: "Non ;i ¢ S Massimo Sestini, il Con l'IA scoperti
schierarsi con un 3 AW news condizionate fotoreporter oltre 300 geoglifi
sA- o un no, sfida A" da interessi, acrobata del nostro dalle linne di Nazca
pensare" & 1 el coltivare dubbio" presente

NOTIZIARIO

torna alla lista

24 settembre 2024- 16:23

Agroalimentare, Assolatte: "l consumatori
devono sapere se comprano latte o un prodotto
chimico"

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei prodotti
derivati dal latte? Il mondo agroalimentare é oggi pieno di nuove tecnologie come il cibo
sintetico/coltivato in laboratorio, quindi occorre discernere tra informazioni vere e notizie false. Se ne
é parlato in occasione della prima edizione, a Napoli, della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella
di Bufala e altri prodotti lattiero-caseariPer Paolo Zanetti, presidente Assolatte, “occorre chiarezza". "E’
facile dire che un prodotto nuovo é sostenibile ma innanzitutto deve essere sicuro per la sicurezza
alimentare. Il consumatore deve sapere quando va allo scaffale che cosa compra, se compra latte che
deriva dalla secrezione mammaria oppure un prodotto chimico e di laboratorio", ha avvertito. "La
chiarezza e la tutela del consumatore sono il nostro mantra. Esiste un codice alimentare che specifica
bene i nomi che si danno ai prodotti, per non fare confusione e non danneggiare i consumatori con
scelte commerciali”, ha sottolineato.
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Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufala ricco di
proprieta’ nutraceutiche
Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - La ricerca & fondamentale per la crescita di tutti i

comparti come quello bufalino. In particolare noi dell’Universita “Federico II” di Napoli
ci stiamo interessando delle caratteristiche nutraceutiche del latte bufalino. Cosi DISTRETTO

Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni ITALIA
animali dell’Universita degli studi di Napoli “Federico II’, intervenuto alla prima edizione
della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero- —_——

caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in

sinergia con I"Universita degli studi di Napoli "Federico II’.Questo latte - ha spiegato - &

ricco di polipeptidi, proteine che hanno proprieta antiossidanti, ma anche di molecole pilu piccole che somministrate
in vivo hanno un’incidenza nel regolare le cellule neoplastiche e di prevenire alcune patologie. Le caratteristiche di
guesto latte e la fisiologia di questa specie agiscono stimolando le proteine della longevita, le sirtuine, attraverso le
quali si scatenano una serie di meccanismi che hanno effetti importanti su tutte le patologie cronico degenerative
come diabete, malattie cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie"."Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli
con moderazione perché la cosa fondamentale ¢ la variabilita della dieta e la stagionalita, ha avvertito.
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Il primo quotidiano digitale, dal 1996

SPETTACOLI

In anteprima il video
"marta" il nuovo
singolo di leomeconi

CRONACHE

Maltempo, dispersi
nel Pisano un bimbo
di 5 mesi e la nonna

POLITICA ) P} VISTA

Attacchi israeliani in
Libano, centinaia di
morti. Famiglie in

Dagli esordi con FdI
al G7, il video di
presentazione per

fuga

NOTIZIARIO

torna alla lista

24 settembre 2024- 11:14

Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella
bufala campana dop unisce qualita e
innovazione"

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un prodotto di
eccellenza riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-
Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera
capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della produzione é destinato all’estero, con
Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell’export. L'agricoltura
italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno sviluppo
socio economico sostenibile basato sulla tutela dell'ambiente e la valorizzazione dei territori". Cosi il
ministro dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un
passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza
internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con l'Universita degli studi di Napoli
'Federico II'.

Meloni a
premiazione...
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Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita' in
creazione mozzarel
Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - Vogliamo raccontare la storia di un prodotto

nato tantissimi anni fa che oggi & diventato uno dei prodotti trainanti del Pil
agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare come dietro la mozzarella c’e DISTRETTO

anche tanta scienza e ricerca, non solo |"abilita dei maestri lattiero caseari". Cosi ITALIA
Matteo Lorito, rettore dell’Universita degli studi di Napoli ‘Federico II’, a margine del
Convegno sulla Mozzarella campana dop che si sta svolgendo a Napoli.Gli allevamenti -

di bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani, soggetti a tanti controlli, il

prodotto e di qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza", assicura.

"Qualche mese fa - ricorda - abbiamo fatto partire ‘Nina’, una figura virtuale che monitora il web alla ricerca dei
prodotti fake italiani. Insomma, dietro la mozzarella c’é tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra
tradizione nel mondo
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Il primo quotidiano digitale, dal 1996

SPETTACOLI

In anteprima il video
"marta" il nuovo
singolo di leomeconi

CRONACHE

Maltempo, dispersi
nel Pisano un bimbo
di 5 mesi e la nonna

POLITICA

fuga

NOTIZIARIO

Attacchi israeliani in
Libano, centinaia di
morti. Famiglie in

torna alla lista

24 settembre 2024- 12:56

Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala
Campana Dop): "Filiera mozzarella unicum da
tutelare”

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre
2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera é riuscita ad esprimere una performance alta di
allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare
sempre di pit anche grazie all'intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del
Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della filiera in occasione
della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si &
aperta oggi a Napoli. All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop, partecipano i pit importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese
della filiera, come spiega Raimondo: “E’ un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che
vengono dall’estero".

Dagli esordi con FdI
al G7, il video di
presentazione per
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Q

G7 Agricoltura: ad Alessandro Circiello il premio Ambasciatore Qualita
424/09/2024 12:30 QRedazione Agenfood CJGASTRONOMIA, NL

(Agen Food) - Siracusa, 24 sett. — Lo chef Alessandro Circello, noto volto televisivo, presentera ad Ortigia i suoi “Spaghetti Italia“, il piatto con il
quale sara protagonista al G7 Agricoltura in programma fino al 29 settembre a Siracusa.

Alle ore 14 di domani, martedi 24 settembre, infatti sara in Piazza Duomo per rendere omaggio con questo piatto ai migliori ingredienti locali,
come ad esempio il Pomodoro di Pachino IGP. Un’esplosione di sapore, che coniuga questo prodotto principe dell'agroalimentare siciliano con
pistacchio, mozzarella di bufala, arancia amara e olio extravergine d'oliva italiano, in un trionfo tricolore che dara vita appunto ai suoi “Spaghetti
Italia”.

Presentato in anteprima a Buongiorno Benessere, su Rai1, programma nel quale Circiello conduce la rubrica cucina, questo piatto risulta pieno di
gusto ma anche di salute, tema molto caro allo chef che ne ha fatto la sua filosofia di cucina e per il quale ricevera il Premio di Ambasciatore
della Qualita Italiana e Promotore della Sana e Corretta Alimentazione, che gli sara consegnato dal Ministro Francesco Lollobrigida proprio in
occasione del G7 Agricoltura.

Alessandro Circiello Ambasciatore di Qualita G7 Primo Piano
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Promuovere un nuovo modello di sviluppo basato sulla Coesione territoriale.

“'Agen Food ¢ la nuova agenzia di stampa, formata da professionisti nel campo dell'informazione e della comunicazione,

incentrata esclusivamente su temi relativi al food, all'industria agroalimentare e al suo indotto, all'enogastronomia e al connesso

mondo del turismo.

Articoli correlati

Festa dello Speck Alto Adige a Plan de Corones: Fiasconaro protagonista all'Expo DiviNazione
tradizione, gusto e show-cooking con lo chef ~ con maxi panettone

(Agen Food) - Siracusa, 24 sett. - Fiasconaro,

Matthias Kirchler

nuove generazioni

(Agen Food) - Plan de Corones (Bz), 24 sett. -  azienda dolciaria con quartier generale a di soli 20 anni e giovani...
Dopo il grande successo dell'edizione... Castelbuono...
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Info: ilcoraggiodiscrivere@gmail.com
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Il futuro dei moderni casari: una sfida per le
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Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce
gualita' e innovazione ad

(Adnkronos) La mozzarella di bufala Campana dop non e ) caEn——— n
solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il A S | M = S <
mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza . . . . A
del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Agenzm di stclmpa mercato dei QIOChI Z
Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera

capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della produzione & destinato all’estero, con Francia,
Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell’export. L’agricoltura italiana e in particolare il
settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla
tutela dell’ambiente e la valorizzazione dei territori. Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle
Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della
Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela
della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |’Universita degli studi di Napoli Federico II’.
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): Filiera
mozzarella unicum da tutelare adnkr

(Adnkronos) Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel ® o n
mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese A S | M = S <
questa filiera e riuscita ad esprimere una performance . . . . A
alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta Agenzm di stclmpa mercato dei QIOChI Z
interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare

sempre di piu anche grazie all’intelligenza artificiale. Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela
della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale
sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si & aperta oggi a Napoli. All’evento, organizzato dal
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i pil importanti esponenti del mondo della
ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo: E” un evento di alto profilo scientifico con
diversi relatori che vengono dall’estero.
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Afidop al 1° congresso internazionale mozzarella di bufala. Tavola rotonda
su sostenibilita’ e sicur

Riflettori puntati sulla sostenibilita domani, 25 settembre, nella prima conferenza internazionale su Mozzarella di
Bufala e prodotti lattiero-caseari organizzata da Consorzio di Tutela da Mozzarella di Bufala Campana Dop, Ateneo
federiciano con il Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali e il Dipartimento di Agraria e Istituto
Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno. Allevento - che vedra protagonisti i pit importanti esponenti del
mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera - partecipera anche AFIDOP. L Associazione Formaggi
Italiani DOP e IGP sara ospite della tavola rotonda Essere o non essere sicuri e sostenibili? Confronto tra diversi
scenari nel commercio di alimenti e latticini coltivati in laboratorio, in programma mercoledi dalle 11.30 alle 13.00.
Tra gli ospiti della tavola rotonda il presidente di AFIDOP, Antonio Auricchio, il presidente dellinternational Dairy
Federation FIL/IDF, Piercristiano Brazzale, lexecutive vice president for Policy Development & Strategy presso U.S.
Dairy Export Council, Jaime Castaneda e il professore di Microbiologia agraria, alimentare e ambientale dellUniversita
Cattolica del Sacro Cuore Pier Sandro Cocconcelli. Per Antonio Auricchio, presidente di AFIDOP: La sostenibilita &
ormai una priorita strategica e trasversale per i formaggi Dop e Igp, che, con 5,2 miliardi di euro di valore alla
produzione, sono la prima categoria del cibo della Dop economy per fatturato e un asset importante del Made in Italy.
Da tempo AFIDOP ha intrapreso un percorso per promuovere pratiche sostenibili all’interno della filiera con un
Gruppo di Lavoro dedicato e gettando le basi per le | inee guida alla compilazione del report di sostenibilita previsto
dal nuovo Regolamento UE sulle I1G. Sulla scia di questo impegno AFIDOP, in collaborazione con il Professor
Cocconcelli dellUniversita Cattolica, ha commissionato uno studio volto a valutare il rischio per i consumatori e
limpatto ambientale, attraverso |"analisi del Life Cycle Assessment (Valutazione del Ciclo di Vita), degli alimenti di
origine animale prodotti in laboratorio. La ricerca che sara pubblicata entro il 2025 ci permettera di analizzare il reale
impatto ambientale e sociale delle produzioni cosiddette in laboratorio, fornendo quindi evidenze scientifiche che
dimostrino la sostenibilita delle produzioni tradizionali che ci impegneremo a tutelare ancora per il loro valore
economico, sociale e ambientale intrinseco.
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Napoli capitale mondiale della
“Bufala Dop”

La citta partenopea si trasforma per due giorni nella capitale mondiale della
mozzarella di bufala campana DOP.

Da Gianmarco Amato - 24 Settembre 2024

mozzarella di bufala campana dop

La citta partenopea si trasforma per due giorni nella capitale mondiale della
mozzarella di bufala campana DOP. Dal 24 al 25 settembre, I'Universita Federico II
ospita la prima conferenza internazionale dedicata a questo prezioso prodotto, un evento
di portata mondiale che riunisce i massimi esperti del settore.

Un evento di portata internazionale

Napoli v
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Dal Mondo
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Lorito, Mozzarella di bufala e' qualita' e scienza italiana

Lorito, Mozzarella di bufala e qualita e scienza italiana Rettore della

Federico Il illustra la due giorni del congresso Economia (Napoli).
Intervista a Germano Mucchetti, Giuseppe Campanile, Domenico o ella
Raimondo, Matteo Lorito (Rossana Quarato/alanews) Se non sei Lf ber 2024

abbonato e vuoi acquistare questo video clicca qui

|_www.ecostampa.it |

.

, ®eiiml

/fé LECO DELLA STAMPA’

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

Pag. 42

140183

riproducibile.

non

del destinatario,

esclusivo

uso

ad

stampa

Ritaglio



24-09-2024 altoadige.it
- ALTO ADIGE e

ALTO AD

k(letgogl\/d?éjé)onati f v A4 N\ martedi, 24 settembre 2024 Q
<=

Comuni: Bolzano Merano Laives Bressanone Altre localita gy

Salute e Benessere Viaggiart Scienza e Tecnica Ambiente ed Energia Terra e Gusto Qui Europa Immobiliare
Le ulti ® < 1520 Beirut, 6 mortinel raid 1517  Guterres, evitare cheil S
e ulume israeliano in citta Libano diventi un'altra Gaza

Home page > Terrae Gusto > Lorito, "Mozzarella di bufala ...

Lorito, "Mozzarella di bufala € qualita e
scienzaitaliana"
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(ANSA) - NAPOLI, 24 SET - "Oggi
inauguriamo una serie di congressi
sul tema dei prodotti lattiero-
casearti, e accendiamo un faro
internazionale sulla mozzarella di
bufala campana, prodotto che
rappresenta all'estero la qualita, la
forza, l'intelligenza e la capacita
scientifica italiana, e i cui effetti sul
Pil della regione e del Paese sono
ben noti. Ed é giusto che questo
evento sifacesse a Napoli e in
Federico IT".

Cosi il rettore della Federico I Matteo Lorito ha illustrato la due giorni della
"First International Conference on Buffalo Mozzarella and Milk Products",
primo congresso internazionale sulla mozzarella di bufala campana Dop,
organizzato dal Consorzio di Tutela della Bufala Dop, dall'ateneo federiciano
con il Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali e il
Dipartimento di Agraria, e dall'Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno.

"Con questo congresso - aggiunge Lorito - raccontiamo anche quanta
scienza c'e dietro la produzione della mozzarella di bufala, che non
rappresenta solo una filiera sana e ben gestita dal Consorzio e forte grazie al
sistema imprenditoriale, ma una filiera sostenuta dalla Federico II da molti
anni, attraverso i suoi dipartimenti. Oggi parlare di mozzarella di bufala vuol
dire mettere insieme i veterinari, chi si occupa di produzione agraria visto che
siparte dai foraggi, di nutrizione e benessere alimentare, di benessere
umano e animale, di genetica, tutto nel contesto di quello che oggi si chiama
'one health', cioé saluta unica" conclude il rettore della Federico II di Napoli.
(ANSA).

O4Y {2

_ Trovato morto nel Garda, riconosciuto

; _'idal datore di lavoro: ¢ un 54enne che
\, lavorava in un hotel di Andalo
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(ANSA) - NAPOLL 24 SET - Due

giornate di incontri, 6 sessioni di

lavoro, 30 relatori, 9 ospiti stranieri

provenienti da 5 continenti - India,

Stati Uniti, Europa, Australia, Nuova I piu letti

Zelanda e Brasile - in

rappresentanza del gotha del Sy Bressanone, entra in ospedale e si
] ) ) b‘,;@spara in gola

settore lattiero-caseario mondiale, ES

30 progetti di ricerca: ela "First Aggredito al distributore, si sveglia

International Conference on Buffalo @Seﬂza ricordare

Mozzarella and Milk Products", il ) )

A X . .. Trovato morto nel Garda, riconosciuto
primo congresso internazionale tsdal datore di lavoro: & un 54enne che
sulla mozzarella di bufala campana " lavorava in un hotel di Andalo
Dop, che parte oggi a Napoli all'Universita "Federico II", facendo del capoluogo

1 ital diale dell bi 1 d . . P Uccide la madre, poi confessa in
campanc.) acapitale @on ia fa s . oro 1ancF) mozzare' a.Per due giorni ® ) direta tlevisiva : «Non riuscivo a
(conclusione domani alle 13) i piti importanti esponenti del mondo della o gestirlay

ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera si confronteranno in un S ,
evento di alto profilo scientifico organizzato dal Consorzio di Tutela della @?ﬁ:bgjsgg lclsaclflczcn:?):azzﬂ; f:a
Mozzarella di Bufala Campana Dop, dall'ateneo federiciano con il denunciato camionista bolzanino
Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali e il Dipartimento
di Agraria, dall'Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno, e
inserito nel programma di celebrazioni per gli 800 anni dell Universita
Federico II di Napoli. Ad aprire i lavori un videomessaggio del ministro
dell'Agricoltura, Francesco Lollobrigida e gli interventi del rettore della
Federico II, Matteo Lorito, che é anche presidente del comitato organizzatore,
e del presidente del Consorzio di Tutela, Domenico Raimondo.
Traitemiche saranno trattati nella due giorni le piti recenti scoperte e i
risultati piu rilevanti raggiunti dal comparto della mozzarella di bufala
campana dop alivello internazionale, ma anche studi e relazioni per smentire
gli attacchi al sistema agroalimentare: dalla sostenibilita al benessere
animale si assiste a un crescendo di fake news sui prodotti derivati dal latte.
La due giorni é stata divisa in tre macro-aree: la zootecnia, la tecnica di
produzione e l'economia, evidenziando come questi fattori si intersecano nel
mondo lattiero-caseario. (ANSA).

©O4Y 2

TERRA-E-GUSTO

Alimentare: i contenuti della
nuova direttiva europea

/fé LECO DELLA STAMPA'

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE Pag 46

riproducibile.

non

del destinatario,

esclusivo

uso

stampa ad

Ritaglio

140183



24'09'2024 altomantovanonews.it
Pagina MANTOIANO

Fogio 1/2 [ NEWS )

QO O

| MANTOANO
[ NEWS J

MARTEDI, SETTEMBRE 24, 2024

HOME CRONACA POLITICA CULTURA E SPETTACOLO EDITORIALI ECONOMIA SPORT DALL'ITALIA E DAL MONDO SALUTE LAVORO

ULTIM'ORA

Ultim'ora

Agroalimentare, Campanile (Universita
Federico ll): “Latte bufala ricco di
proprieta nutraceutiche”

24 Settembre 2024

ol tea B |
=——T

Fine Tutela Llice e Gas:

/fé LECO DELLA STAMPA’

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

Pag. 47

140183

non riproducibile.

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario,



24'09'2024 altomantovanonews.it /
Pagina Py VANTOUNO fe

Fogo 2 /2 | — A —

B P in] ]S ]O

S
m PR FIBRA OTTICA

per la tua azienda

ype Campanile
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(Adnkronos) - “La ricerca & fondamentale per la crescita di tutti i comparti come quello bufalino. In

particolare noi dell’'Universita ‘Federico II' di Napoli ci stiamo interessando delle caratteristiche
nutraceutiche del latte bufalino”. Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina
Veterinaria e Produzioni animali dell’'Universita degli studi di Napoli ‘Federico II', intervenuto alla prima
edizione della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari,
organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con I'Universita degli

studi di Napoli ‘Federico II'.

“Questo latte — ha spiegato — & ricco di polipeptidi, proteine che hanno proprieta antiossidanti, ma anche di ﬁﬁl o
molecole pil piccole che somministrate in vivo hanno un’incidenza nel regolare le cellule neoplastiche e di

]

prevenire alcune patologie. Le caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa specie agiscono

stimolando le proteine della longevita, le sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi s == o
4 Con 25 Notiziari

che hanno effetti importanti su tutte le patologie cronico degenerative come diabete, malattie tematici, Italpress
. . . < H infarm < it e
cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie”. LY "j""_ U il !,r
f giorni su
“Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la cosa fondamentale & la variabilita
della dieta e la stagionalita”, ha avvertito. Olmart
,
(Adnkronos) [ %
l “
F K Twitt . Linkedi o RIAPERTURA OUTLET AZIENDALE
< Share f aceboo L witter in inkedin & Email + SCONTI ECCEZIONALI
SU MARE, INTIMO, ABBIGLIAMENTO
@wieg FIsSicoO gentryporfofing  vivis
Salone Nautico, edizione 2024 chiude con oltre 120 Cagliari, accoltella il padre durante una lite:
mila visitatori (+2,19%) arrestato 15enne
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DELLA SOVRANI.

(Adnkronos) - “La mozzarella di bufala Campana dop non ¢ solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in
tutto il mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi
dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita e
innovazione. Il 40% della produzione & destinato all’'estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna
che rappresentano oltre il 60% dell’export. L'agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha
un ruolo strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela
dell’ambiente e la valorizzazione dei territori”. Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e
delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima
edizione della Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari,
organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con I'Universita degli

studi di Napoli ‘Federico II'.

(Adnkronos)

<&  Share f  Facebook W | Twitter in Linkedin &  Email +

Ucraina, Zelensky: “Fine guerra con Russia piu
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(Adnkronos) — “Vogliamo raccontare la storia di un prodotto nato tantissimi anni fa che oggi & diventato

uno dei prodotti trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare come dietro la

mozzarella c¢’é anche tanta scienza e ricerca, non solo I'abilita dei maestri lattiero caseari”. Cosi Matteo

Lorito, rettore dell’'Universita degli studi di Napoli ‘Federico II', a margine del Convegno sulla Mozzarella

campana dop che si sta svolgendo a Napoli.

“Gli allevamenti di bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani, soggetti a tanti controlli, il

prodotto e di qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza”, assicura.

“Qualche mese fa - ricorda — abbiamo fatto partire ‘Nina’, una figura virtuale che monitora il web alla ricerca

dei prodotti fake italiani. Insomma, dietro la mozzarella c’é tradizione, qualita innovazione, un pezzo della

nostra tradizione nel mondo”

(Adnkronos)
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(Adnkronos) - “Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro

Paese questa filiera e riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum

By
. . . . TS . " . Lo . M
che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di pit anche grazie all'intelligenza % 4 Con 25 Notiziari
e i w . . ; . S B tematici, ltalpress
artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala # Infor g ]‘”;1'
1 imorma I o
Campana Dop, illustra i dati della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella f giomisu 7

di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si € aperta oggi a Napoli.

All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i piu
importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega
Raimondo: “E’ un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall'estero”.

8)/c POFIR FIBRA OTTICA
per la tua azienda

(Adnkronos)

& share f  Facebook ¥ Twitter in Linkedin & Email +
Ancona, parte colpo pistola a guardia giurata in Salute, la Q in ‘Da quore a cuore’ contro errori in
ospedale: donna ferita prevenzione cardiovascolare
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Buffalo mozzarella stars at international
event in Naples

Two-day songress on DOP cheese with guests from 5 continents

ROME, 24 September 2024, 14:03
ANSA English Desk

1 A Napoliil congresso internazionale della mozzarella di bufala - ALL RIGHTS RESERVED
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aples is hosting a two-day event kicking off on Tuesday with 30 speakers, nine guests from five

N continents - India, the United States, Europe, Australia, New Zealand and Brazil - and leading cheese
producers showcasing 30 research projects - the First International Conference on Buffalo Mozzarella and Milk
Products The first international congress specifically dedicated to DOP (denomination of protected origin)
buffalo mozzarella cheese produced in the Campania region around Naples, the capital of this specific type of
mozzarella, is held at the Federico Il University.

It wraps up on Wednesday.

The two-day event will see researchers, representatives of institutions and producers meet as part of the
conference organized by the Consortium for the safeguard of buffalo mozzarella DOP from Campania and the
Federico Il University, among other organizations, as part of celebrations to mark the university's 800th birthday.

ALL RIGHTS RESERVED @ Copyright ANSA
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Buffalo mozzarella stars at international event in Naples - General News -

Ansa.it

Two-day songress on DOP cheese with guests from 5 continents Naples is hosting a two-day event kicking off on
Tuesday with 30 speakers, nine guests from five continents - India, the United States, Europe, Australia, New Zealand
and Brazil - and leading cheese producers showcasing 30 research projects - the First International Conference on
Buffalo Mozzarella and Milk Products The first international congress specifically dedicated to DOP (denomination of
protected origin) buffalo mozzarella cheese produced in the Campania region around Naples, the capital of this
specific type of mozzarella, is held at the Federico Il University. It wraps up on Wednesday. The two-day event will see
researchers, representatives of institutions and producers meet as part of the conference organized by the Consortium
for the safeguard of buffalo mozzarella DOP from Campania and the Federico Il University, among other organizations,
as part of celebrations to mark the university’s 800th birthday. ALL RIGHTS RESERVED © Copyright ANSA
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Buffalo mozzarella stars at international event in Naples - TopNews -

Ansa.it

Two-day songress on DOP cheese with guests from 5 continents Naples is hosting a two-day event kicking off on
Tuesday with 30 speakers, nine guests from five continents - India, the United States, Europe, Australia, New Zealand
and Brazil - and leading cheese producers showcasing 30 research projects - the First International Conference on
Buffalo Mozzarella and Milk Products The first international congress specifically dedicated to DOP (denomination of
protected origin) buffalo mozzarella cheese produced in the Campania region around Naples, the capital of this
specific type of mozzarella, is held at the Federico Il University. It wraps up on Wednesday. The two-day event will see
researchers, representatives of institutions and producers meet as part of the conference organized by the Consortium
for the safeguard of buffalo mozzarella DOP from Campania and the Federico Il University, among other organizations,
as part of celebrations to mark the university’s 800th birthday. ALL RIGHTS RESERVED © Copyright ANSA
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Non & un cinema per giovani Gli autori: 'Redditi sotto la soglia di poverta'

ANSAcom
A Roma un cassonetto dell'acqua per spingere a consumo responsabile
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Regione Campania Naviga

Lorito, "Mozzarella di bufala e qualita e
scienza italiana"

Rettore della Federico Il illustra la due giorni del congresso

NAPOLLI, 24 settembre 2024, 15:14
Redazione ANSA
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FIRST INTERMATIONAL € AEREE o

Buffalo

Mozzarella
& Milk Products

24-25 September 2024
Naples, Italy

Confernnce Contrs «
& University of Nep!

Wa Parerge L =

a4 1

e

%%

M -

T - RIPRODUZIONE RISERVATA

n ggi inauguriamo una serie di congressi sul tema dei prodotti lattiero-caseari, e accendiamo un faro
O internazionale sulla mozzarella di bufala campana, prodotto che rappresenta all'estero la qualita, la
forza, l'intelligenza e la capacita scientifica italiana, e i cui effetti sul Pil della regione e del Paese sono ben noti.

Ed & giusto che questo evento si facesse a Napoli e in Federico II".

Cosi il rettore della Federico Il Matteo Lorito ha illustrato la due giorni della "First International Conference on
Buffalo Mozzarella and Milk Products", primo congresso internazionale sulla mozzarella di bufala campana
Dop, organizzato dal Consorzio di Tutela della Bufala Dop, dall'ateneo federiciano con il Dipartimento di
Medicina Veterinaria e Produzioni animali e il Dipartimento di Agraria, e dall'lstituto Zooprofilattico
Sperimentale del Mezzogiorno.

"Con questo congresso - aggiunge Lorito - raccontiamo anche quanta scienza c'e dietro la produzione della
mozzarella di bufala, che non rappresenta solo una filiera sana e ben gestita dal Consorzio e forte grazie al
sistema imprenditoriale, ma una filiera sostenuta dalla Federico Il da molti anni, attraverso i suoi dipartimenti.
Oggi parlare di mozzarella di bufala vuol dire mettere insieme i veterinari, chi si occupa di produzione agraria
visto che si parte dai foraggi, di nutrizione e benessere alimentare, di benessere umano e animale, di genetica,
tutto nel contesto di quello che oggi si chiama 'one health', cioé saluta unica" conclude il rettore della Federico ll
di Napoli.

Riproduzione riservata © Copyright ANSA
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Lorito, "Mozzarella di bufala e' qualita’ e scienza italiana” - Notizie - Ansa.it

Rettore della Federico Il illustra la due giorni del congresso "Oggi inauguriamo una serie di congressi sul tema dei
prodotti lattiero-caseari, e accendiamo un faro internazionale sulla mozzarella di bufala campana, prodotto che
rappresenta all estero la qualita, la forza, I'intelligenza e la capacita scientifica italiana, e i cui effetti sul Pil della
regione e del Paese sono ben noti. Ed & giusto che questo evento si facesse a Napoli e in Federico I1". Cosi il rettore
della Federico Il Matteo Lorito ha illustrato la due giorni della "First International Conference on Buffalo Mozzarella
and Milk Products", primo congresso internazionale sulla mozzarella di bufala campana Dop, organizzato dal
Consorzio di Tutela della Bufala Dop, dall’ateneo federiciano con il Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni
animali e il Dipartimento di Agraria, e dall’Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno. "Con questo
congresso - aggiunge Lorito - raccontiamo anche quanta scienza c’é dietro la produzione della mozzarella di bufala,
che non rappresenta solo una filiera sana e ben gestita dal Consorzio e forte grazie al sistema imprenditoriale, ma una
filiera sostenuta dalla Federico Il da molti anni, attraverso i suoi dipartimenti. Oggi parlare di mozzarella di bufala vuol
dire mettere insieme i veterinari, chi si occupa di produzione agraria visto che si parte dai foraggi, di nutrizione e
benessere alimentare, di benessere umano e animale, di genetica, tutto nel contesto di quello che oggi si chiama “one
health’, cioé saluta unica" conclude il rettore della Federico Il di Napoli. Riproduzione riservata © Copyright ANSA
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Napoli capitale mondiale della Bufala dop con un maxi congresso
Due giornate di incontri, 6 sessioni di lavoro, 30 relatori, 9 ospiti stranieri provenienti da 5 continenti - immagine

India, Stati Uniti, Europa, Australia, Nuova Zelanda e Brasile - in rappresentanza del gotha del settore
lattiero-caseario mondiale, 30 progetti di ricerca: € la "First International Conference on Buffalo Mozzarella and Milk
Products", il primo congresso internazionale sulla mozzarella di bufala campana Dop, che parte oggi a Napoli all
‘Universita "Federico II", facendo del capoluogo campano la capitale mondiale dell’oro bianco mozzarella. Per due
giorni (conclusione domani alle 13) i piti importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese
della filiera si confronteranno in un evento di alto profilo scientifico organizzato dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop, dall’ateneo federiciano con il Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni
animali e il Dipartimento di Agraria, dall’Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno, e inserito nel
programma di celebrazioni per gli 800 anni dell’Universita Federico Il di Napoli. Ad aprire i lavori un videomessaggio
del ministro dell’Agricoltura, Francesco Lollobrigida e gli interventi del rettore della Federico I, Matteo Lorito, che &
anche presidente del comitato organizzatore, e del presidente del Consorzio di Tutela, Domenico Raimondo. Tra i temi
che saranno trattati nella due giorni le pili recenti scoperte e i risultati piu rilevanti raggiunti dal comparto della
mozzarella di bufala campana dop a livello internazionale, ma anche studi e relazioni per smentire gli attacchi al
sistema agroalimentare: dalla sostenibilita al benessere animale si assiste a un crescendo di fake news sui prodotti
derivati dal latte. La due giorni & stata divisa in tre macro-aree: la zootecnia, la tecnica di produzione e I’'economia,
evidenziando come questi fattori si intersecano nel mondo lattiero-caseario.
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ANSAcom

Due giornate di incontri con ospiti provenienti da 5 continenti

24 settembre 2024, 10:12
ANSAcom

«— Napoli capitale mondiale della Bufala dop conun maxi congresso - RIPRODUZIONE RISERVATA

ANSAcom - In collaborazione con Consorzio Tutela Mozzarella Bufala Campana Dop

ue giornate di incontri, 6 sessioni di lavoro, 30 relatori, 9 ospiti stranieri provenienti da 5 continenti - India,
D Stati Uniti, Europa, Australia, Nuova Zelanda e Brasile - in rappresentanza del gotha del settore lattiero-
caseario mondiale, 30 progetti di ricerca: & la "First International Conference on Buffalo Mozzarella and Milk
Products”, il primo congresso internazionale sulla mozzarella di bufala campana Dop, che parte oggi a Napoli
all’'Universita “Federico II”, facendo del capoluogo campano la capitale mondiale dell’oro bianco mozzarella.
Per due giorni (conclusione domani alle 13) i piti importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e
delle imprese della filiera si confronteranno in un evento di alto profilo scientifico organizzato dal Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, dall’ateneo federiciano con il Dipartimento di Medicina
Veterinaria e Produzioni animali e il Dipartimento di Agraria, dall’lstituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno, e inserito nel programma di celebrazioni per gli 800 anni dell’'Universita Federico Il di Napoli. Ad
aprire i lavori un videomessaggio del ministro dell’Agricoltura, Francesco Lollobrigida e gli interventi del rettore
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della Federico ll, Matteo Lorito, che & anche presidente del comitato organizzatore, e del presidente del

Consorzio di Tutela, Domenico Raimondo.Tra i temi che saranno trattati nella due giorni le piu recenti scoperte e
i risultati piu rilevanti raggiunti dal comparto della mozzarella di bufala campana dop a livello internazionale,
ma anche studi e relazioni per smentire gli attacchi al sistema agroalimentare: dalla sostenibilita al benessere
animale si assiste a un crescendo di fake news sui prodotti derivati dal latte. La due giorni € stata divisain tre
macro-aree: la zootecnia, la tecnica di produzione e 'economia, evidenziando come questi fattori si
intersecano nel mondo lattiero-caseario.

ANSAcom - In collaborazione con Consorzio Tutela Mozzarella Bufala Campana Dop
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Raimondo, "Federico Il e Mozzarella,
eccellenze del territorio”

Una due giorni su tecnologie in allevamenti e trasformazione

NAPOLI, 24 settembre 2024, 15:16
Redazione ANSA
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FIRST INTERNATIONAL CONFERENCE ON

Buffalo = U=

Mozzarella 5
& Milk Products .

24-25 September 2024
Naples, Italy >

QCcpference Centre
University of Naple

YizPatengpe, 34, 80121 Naple:

T - RIPRODUZIONE RISERVATA

n bbiamo scelto la Federico Il per questo primo congresso internazionale sulla mozzarella di bufala
A campana Dop perché I'Ateneo da anni collabora con noi, e poi perché compie 800 anni. La mozzarella
di bufala ne ha qualcuno in piu, ma entrambe sono due eccellenze del territorio che meritano questo scettro a
Napoli". Soddisfazione ed orgoglio nelle parole del presidente del Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana Dop Domenico Raimondo per questo primo congresso internazionale sull'oro bianco.
"Abbiamo invitato il gotha del settore lattiero-caseario mondiale - sottolinea Raimondo - con relatori
provenienti da cinque continenti. Ricordo che tra Asia e India vi sono 200milioni di capi bufalini ed in Italia ne
abbiamo 410mila circa con la nostra razza bufala mediterranea; eppure con questi 410mila abbiamo realizzato
una filiera unica al mondo dove alleviamo questi animali, produciamo il latte e lo trasformiamo un mozzarella, e
gli altri paesi, dal Sudamerica all'Asia, ci guardano con rispetto e riguardo. Questa due giorni serve per parlare
di tecnologie sia alimentari che negli allevamenti e nell'attivita di trasformazione del latte" conclude Raimondo.
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Raimondo, "Federico Il e Mozzarella, eccellenze del territorio" - Notizie -
Ansa.it

Una due giorni su tecnologie in allevamenti e trasformazione "Abbiamo scelto la Federico Il per questo primo
congresso internazionale sulla mozzarella di bufala campana Dop perché |I’Ateneo da anni collabora con noi, e poi
perché compie 800 anni. La mozzarella di bufala ne ha qualcuno in pil, ma entrambe sono due eccellenze del
territorio che meritano questo scettro a Napoli". Soddisfazione ed orgoglio nelle parole del presidente del Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop Domenico Raimondo per questo primo congresso internazionale sull
‘oro bianco. "Abbiamo invitato il gotha del settore lattiero-caseario mondiale - sottolinea Raimondo - con relatori
provenienti da cinque continenti. Ricordo che tra Asia e India vi sono 200milioni di capi bufalini ed in Italia ne
abbiamo 410mila circa con la nostra razza bufala mediterranea; eppure con questi 410mila abbiamo realizzato una
filiera unica al mondo dove alleviamo questi animali, produciamo il latte e lo trasformiamo un mozzarella, e gli altri
paesi, dal Sudamerica all’Asia, ci guardano con rispetto e riguardo. Questa due giorni serve per parlare di tecnologie
sia alimentari che negli allevamenti e nell’attivita di trasformazione del latte" conclude Raimondo. Riproduzione
riservata © Copyright ANSA
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della mozzarella di bufala
Auricchio: sostenibilita é priorita strategica

SET24,2024 @ Agroalimentare

askanews &
K3 Segui la Pagina

178.556 follower

/fé LECO DELLA STAMPA’

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

Pag. 75

140183

riproducibile.

non

del destinatario,

esclusivo

uso

stampa ad

Ritaglio



24'09'2024 askanews.it

. 279 askenewJs

&

Roma, 24 set. (askanews) — Riflettori puntati sulla sostenibilita domani, 25 settembre,

nella prima conferenza internazionale su Mozzarella di Bufala e prodotti lattiero-caseari
organizzata da Consorzio di Tutela da Mozzarella di Bufala Campana Dop, Ateneo
federiciano con il Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali e il

Dipartimento di Agraria e Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno.

All'evento partecipera anche Afidop: I'associazione Formaggi Italiani DOP e IGP sara
ospite della tavola rotonda “Essere o non essere sicuri e sostenibili? Confronto tra
diversi scenari nel commercio di alimenti e latticini coltivati in laboratorio”, in
programma mercoledi dalle 11.30 alle 13.00. Tra gli ospiti della tavola rotonda il
presidente di Afidop, Antonio Auricchio, il presidente dell'International Dairy Federation
FIL/IDF, Piercristiano Brazzale, |'executive vice president for Policy Development &
Strategy presso U.S. Dairy Export Council, Jaime Castaneda e il professore di
Microbiologia agraria, alimentare e ambientale dell’Universita Cattolica del Sacro Cuore

Pier Sandro Cocconcelli.

Per Antonio Auricchio, presidente di AFIDOP, “la sostenibilita € ormai una priorita
strategica e trasversale per i formaggi Dop e Igp, che, con 5,2 miliardi di euro di valore
alla produzione, sono la prima categoria del cibo della Dop economy per fatturato e un
asset importante del Made in Italy”. L'associazione, in collaborazione con il Professor
Cocconcelli dell'Universita Cattolica, ha commissionato uno studio volto a valutare il
rischio per i consumatori e I'impatto ambientale, attraverso I'analisi del Life Cycle
Assessment (Valutazione del Ciclo di Vita), degli alimenti di origine animale prodotti in

laboratorio.

“La ricerca che sara pubblicata entro il 2025 ci permettera di analizzare il reale impatto
ambientale e sociale delle produzioni cosiddette in laboratorio, fornendo quindi
evidenze scientifiche che dimostrino la sostenibilita delle produzioni tradizionali che ci
impegneremo a tutelare ancora per il loro valore economico, sociale e ambientale

intrinseco”, ha concluso Auricchio.

SV 9
/ Italiani nel ™°%

News e approfondimenti rga
per i connazionaliall'estero
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esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti.

Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a
tutelare sempre di pitu anche grazie all'intelligenza artificiale”. Cosi
Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della filiera in
occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di
bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si € aperta oggi a Napoli.
All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana Dop, partecipano i piu importanti esponenti del
mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera,
come spiega Raimondo: “E' un evento di alto profilo scientifico con
diversi relatori che vengono dall'estero".
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Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufala ricco di
proprieta’ nutraceutiche

Home Italia Mondo Agroalimentare, Campanile (Universita Federico Il): "Latte bufala ricco di proprieta nutraceutiche"
Agroalimentare, Campanile (Universita Federico Il): "Latte bufala ricco di proprieta nutraceutiche"

24 Settembre 2024

WhatsApp

(Adnkronos) - "La ricerca € fondamentale per la crescita di tutti i comparti come quello bufalino. In particolare noi dell
“Universita "Federico IlI” di Napoli ci stiamo interessando delle caratteristiche nutraceutiche del latte bufalino". Cosi
Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali dell’Universita degli studi
di Napoli “Federico II’, intervenuto alla prima edizione della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri
prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |
“Universita degli studi di Napoli “Federico II". "Questo latte - ha spiegato - € ricco di polipeptidi, proteine che hanno
proprieta antiossidanti, ma anche di molecole piu piccole che somministrate in vivo hanno un’incidenza nel regolare le
cellule neoplastiche e di prevenire alcune patologie. Le caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa specie
agiscono stimolando le proteine della longevita, le sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi
che hanno effetti importanti su tutte le patologie cronico degenerative come diabete, malattie cardiovascolari,
Alzheimer, tumore e neoplasie". "Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la cosa
fondamentale & la variabilita della dieta e la stagionalita", ha avvertito. - [email protected] (Web Info)

Tags

| www.ecostampa.it
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Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop
unisce qualita' e innovazione"

Home Italia Mondo Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop unisce qualita e
innovazione"

Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop unisce qualita e innovazione"

24 Settembre 2024

WhatsApp

(Adnkronos) - "La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il
mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un
simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della
produzione & destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell
“export. L'agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno
sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la valorizzazione dei territori". Cosi il ministro
dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio
inviato in occasione della prima edizione della Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |’Universita
degli studi di Napoli ‘Federico Il’. - [email protected] (Web Info)
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| www.ecostampa.it |
Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita' in
creazione mozzarel

Home Italia Mondo Agroalimentare, Lorito (Universita Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita in creazione mozzarella"
Agroalimentare, Lorito (Universita Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita in creazione mozzarella"

24 Settembre 2024

WhatsApp

(Adnkronos) - "Vogliamo raccontare la storia di un prodotto nato tantissimi anni fa che oggi & diventato uno dei
prodotti trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare come dietro la mozzarella c’e anche
tanta scienza e ricerca, non solo I’abilita dei maestri lattiero caseari". Cosi Matteo Lorito, rettore dell’Universita degli
studi di Napoli ‘Federico II’, a margine del Convegno sulla Mozzarella campana dop che si sta svolgendo a Napoli. "Gli
allevamenti di bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani, soggetti a tanti controlli, il prodotto e di
qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza", assicura. "Qualche mese fa - ricorda - abbiamo fatto partire
‘Nina’, una figura virtuale che monitora il web alla ricerca dei prodotti fake italiani. Insomma, dietro la mozzarella c’e
tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra tradizione nel mondo" - [email protected] (Web Info)
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera
mozzarella unicum da tutelare”

Home ltalia Mondo Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera mozzarella unicum da
tutelare"

Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera mozzarella unicum da tutelare"

24 Settembre 2024

WhatsApp

(Adnkronos) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa
filiera e riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in
tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di pit anche grazie all’intelligenza artificiale". Cosi Domenico
Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della filiera in
occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si &€ aperta
oggi a Napoli. All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i
piu importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo:
"E” un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero". - [email protected] (Web Info)
Tags
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Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): Latte bufala ricco di
proprieta’ nutraceutiche

Noi e i nostri partner archiviamo e/o accediamo a informazioni su un dispositivo. Cookie, identificatori del dispositivo
o analoghi identificatori online (ad es. identificatori basati sullaccesso, identificatori assegnati casualmente,
identificatori basati sulla rete) insieme ad altre informazioni (ad es. tipo di browser e informazioni sul browser, lingua,
dimensioni dello schermo, tecnologie supportate, ecc.) possono essere archiviati sul o letti dal dispositivo dellutente
per riconoscerlo ogni volta che lutente si connette a unapp o a un sito web, per una o piu finalita qui presentate.
Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) ?La ricerca € fondamentale per la crescita di tutti i comparti come quello
bufalino. In particolare noi dell?Universita Federico Il di Napoli ci stiamo interessando delle caratteristiche
nutraceutiche del latte bufalino?. Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina Veterinaria e
Produzioni animali dellUniversita degli studi di Napoli Federico Il, intervenuto alla prima edizione della Conferenza
Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con I?Universita degli studi di Napoli Federico Il. ?Questo latte ha
spiegato é ricco di polipeptidi, proteine che hanno proprieta antiossidanti, ma anche di molecole piu piccole che
somministrate in vivo hanno un?incidenza nel regolare le cellule neoplastiche e di prevenire alcune patologie. Le
caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa specie agiscono stimolando le proteine della longevita, le
sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi che hanno effetti importanti su tutte le patologie
cronico degenerative come diabete, malattie cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie. Ma come tutti gli
alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la cosa fondamentale e |a variabilita della dieta e la stagionalita?,
ha avvertito. Continua la lettura su CalcioWeb Condividi FacebookTwitterLinkedInPinterestWhatsAppTelegramEmail
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Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce
gualita' e innovazione

Noi e i nostri partner archiviamo e/o accediamo a informazioni su un dispositivo. Cookie, identificatori del dispositivo
o analoghi identificatori online (ad es. identificatori basati sullaccesso, identificatori assegnati casualmente,
identificatori basati sulla rete) insieme ad altre informazioni (ad es. tipo di browser e informazioni sul browser, lingua,
dimensioni dello schermo, tecnologie supportate, ecc.) possono essere archiviati sul o letti dal dispositivo dellutente
per riconoscerlo ogni volta che lutente si connette a unapp o a un sito web, per una o piu finalita qui presentate.
Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) ?La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un prodotto di eccellenza
riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud ltalia e il terzo tra i
formaggi dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita e
innovazione. Il 40% della produzione e destinato all?estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che
rappresentano oltre il 60% dell?export. L?agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo
strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell?ambiente e la
valorizzazione dei territori. Cosi il ministro dell?Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco
Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza
internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con I?Universita degli studi di Napoli Federico Il. Continua la lettura su
CalcioWeb Condividi FacebookTwitterLinkedInPinterestWhatsAppTelegramEmail
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Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): Scienza, ricerca e abilita' in
creazione mozzarell

Noi e i nostri partner archiviamo e/o accediamo a informazioni su un dispositivo. Cookie, identificatori del dispositivo
o analoghi identificatori online (ad es. identificatori basati sullaccesso, identificatori assegnati casualmente,
identificatori basati sulla rete) insieme ad altre informazioni (ad es. tipo di browser e informazioni sul browser, lingua,
dimensioni dello schermo, tecnologie supportate, ecc.) possono essere archiviati sul o letti dal dispositivo dellutente
per riconoscerlo ogni volta che lutente si connette a unapp o a un sito web, per una o pil finalita qui presentate.
Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) ?Vogliamo raccontare la storia di un prodotto nato tantissimi anni fa che oggi &
diventato uno dei prodotti trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare come dietro la
mozzarella c?é anche tanta scienza e ricerca, non solo I?abilita dei maestri lattiero caseari. Cosi Matteo Lorito, rettore
dell?Universita degli studi di Napoli Federico Il, a margine del Convegno sulla Mozzarella campana dop che si sta
svolgendo a Napoli. ?Gli allevamenti di bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani, soggetti a tanti
controlli, il prodotto & di qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza, assicura. Qualche mese fa ricorda
abbiamo fatto partire Nina, una figura virtuale che monitora il web alla ricerca dei prodotti fake italiani. Insomma,
dietro la mozzarella c?ée tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra tradizione nel mondo? Continua la
lettura su CalcioWeb Condividi FacebookTwitterLinkedInPinterestWhatsAppTelegramEmail
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): Filiera
mozzarella unicum da tutelare

Noi e i nostri partner archiviamo e/o accediamo a informazioni su un dispositivo. Cookie, identificatori del dispositivo
o analoghi identificatori online (ad es. identificatori basati sullaccesso, identificatori assegnati casualmente,
identificatori basati sulla rete) insieme ad altre informazioni (ad es. tipo di browser e informazioni sul browser, lingua,
dimensioni dello schermo, tecnologie supportate, ecc.) possono essere archiviati sul o letti dal dispositivo dellutente
per riconoscerlo ogni volta che lutente si connette a unapp o a un sito web, per una o piu finalita qui presentate.
Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma
nel nostro Paese questa filiera & riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum
che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di piu anche grazie all?intelligenza artificiale?.
Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati
della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari,
che si e aperta oggi a Napoli. Allevento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop,
partecipano i pit importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come
spiega Raimondo:?E? un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall?estero. Continua la
lettura su CalcioWeb Condividi FacebookTwitterLinkedInPinterestWhatsAppTelegramEmail
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Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce
gualita' e innovazione

(Adnkronos) La mozzarella di bufala Campana dop non € solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il
mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un
simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della
produzione & destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell
‘export. L"agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno
sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la valorizzazione dei territori. Cosi il ministro
dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio
inviato in occasione della prima edizione della Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |’Universita
degli studi di Napoli Federico II'.
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): Filiera
mozzarella unicum da tutelare

(Adnkronos) Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa
filiera e riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in
tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di piu anche grazie all’intelligenza artificiale. Cosi Domenico
Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della filiera in
occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si € aperta
oggi a Napoli. All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i
piu importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo:
E” un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero.
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ULTIM'ORA | 24 settembre 2024, 16:23 IN BREVE

Agroalimentare, Assolatte: "I

& martedi 24 settembre

Morte Andrea Purgatori, la

consumatori devono sapere se B ertort ¢ omissont
comprano latte o un prodotto
chimico”

Agroalimentare, Assolatte: "I

consumatori devono sapere se (-

BT‘II

comprano latte o un prodotto
chimico”

Roma, 42enne rapinata e
stuprata nel sottopasso a Porta
Pia

Sinner, un rivale dalla Cina?
Chi & Juncheng Shang

Turetta, la lettera dopo
l'omicidio di Giulia Cecchettin:
“Non sono cattivo, merito odio
(Adnkronos) - Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei prodotti e carcere a vita"

derivati dal latte? Il mondo agroalimentare € oggi pieno di nuove tecnologie
come il cibo sintetico/coltivato in laboratorio, quindi occorre discernere tra

informazioni vere e notizie false. Se ne € parlato in occasione della prima . s -
Futuro Fiorito’, progetto di

edizione, a Napoli, della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Findus con 3Bee per
Bufala e altri prodotti lattiero-caseari monitorare la biodiversita nei
campi

Per Paolo Zanetti, presidente Assolatte, “occorre chiarezza". "E’ facile dire

che un prodotto nuovo € sostenibile ma innanzitutto deve essere sicuro per

la sicurezza alimentare. Il consumatore deve sapere quando va allo scaffale  Cagliari, accoltella il padre
che cosa compra, se compra latte che deriva dalla secrezione mammaria durante una lite: arrestato
oppure un prodotto chimico e di laboratorio”, ha avvertito. 15enne

"La chiarezza e la tutela del consumatore sono il nostro mantra. Esiste un
codice alimentare che specifica bene i nomi che si danno ai prodotti, per
non fare confusione e non danneggiare i consumatori con scelte Agroalimentare, Campanile
iali” h li (Universita Federico Il): "Latte
commerciali”, ha sottolineato. bufala ricco di proprieta
nutraceutiche”
@ webinfo@adnkronos.com (Web Info)

. Salone Nautico, edizione 2024
TI RICORDI COSA E SUCCESSO I’ANNO SCORSO A SETTEMBRE? chiude con oltre 120 mila

Ascolta il podcast con le notizie da non dimenticare visitatori (+2,19%)

Ascolta "Un anno di notizie da non dimenticare” su Spreaker.
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ULTIM'ORA | 24 settembre 2024, 15:12

Agroalimentare, Campanile
(Universita Federico II): "Latte
bufala ricco di proprieta
nutraceutiche”

)pe Campanile

f, S—
A

(Adnkronos) - “La ricerca & fondamentale per la crescita di tutti i comparti
come quello bufalino. In particolare noi dell’Universita ‘Federico II' di Napoli
ci stiamo interessando delle caratteristiche nutraceutiche del latte
bufalino”. Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina
Veterinaria e Produzioni animali dell'Universita degli studi di Napoli 'Federico
II', intervenuto alla prima edizione della Conferenza Internazionale sulla
Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con
I’Universita degli studi di Napoli 'Federico II'.

“Questo latte - ha spiegato - € ricco di polipeptidi, proteine che hanno
proprieta antiossidanti, ma anche di molecole piu piccole che

somministrate in vivo hanno un’incidenza nel regolare le cellule neoplastiche
e di prevenire alcune patologie. Le caratteristiche di questo latte e la
fisiologia di questa specie agiscono stimolando le proteine della longevita, le
sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi che hanno
effetti importanti su tutte le patologie cronico degenerative come diabete,
malattie cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie”.

“Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la
cosa fondamentale e la variabilita della dieta e la stagionalita”, ha
avvertito.

@ webinfo@adnkronos.com (Web Info)

IN BREVE

& martedi 24 settembre

Cagliari, accoltella il padre
durante una lite: arrestato
15enne

Agroalimentare, Campanile
(Universita Federico Il): "Latte
bufala ricco di proprieta
nutraceutiche”

Salone Nautico, edizione 2024
chiude con oltre 120 mila
visitatori (+2,19%)

Musetti battuto in finale,
Shang vince torneo Atp
Chengdu

Renna (Fastweb): "la
rivoluzione, va governata e
non subita"

Rota (Fai Cisl): "la va
governata, altrimenti puo
diventare anche rischio per
democrazie"

Oliveti (Adepp): "Certamente
la avra impatto su previdenza"

Agricoltura, Giansanti
(Confagricoltura): "Tecnologie
passo decisivo per prossime
sfide”

'C'é ancora domani' non va agli
Oscar: perché il film di Paola
Cortellesi non era candidabile
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Agroalimentare, Lollobrigida:
"Filiera mozzarella bufala
campana dop unisce qualita e
innovazione"

RUBRICHE

Ambiente e Natura
ViviChivasso
Pronto condominio

Non solo Fumetti

ACCADEVA UN ANNO FA

Cronaca

Brandizzo, la prossima
settimana i primi
funerali degli operai
travolti e uccisi dal
treno

3 -
£ 1 ANNG FA
Eventi
Tempo di premi a
Chivasso, Nino Ventura
vince il nocciolino
d'Tola e Silvana Ceresa
il nocciolino d'Oro

(Adnkronos) - “La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un
prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo
marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi
dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di
unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della produzione & destinato
all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che
rappresentano oltre il 60% dell’export. L’agricoltura italiana e in particolare
il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno
sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la
valorizzazione dei territori”. Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita
alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del
videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza
internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari,
organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop
in sinergia con ’Universita degli studi di Napoli ‘Federico II'.

A . h |
& 1 ANNG F

Cronaca

Terribile incidente nel
Canavese, perde la
vita un motociclista di
31 anni

Leggi tutte le notizie

@ webinfo@adnkronos.com (Web Info)

) I’ANNO SCORSO A SETTEMBRE?

¢ da non dimenticare

Ascolta "Un anno di notizie da non dimenticare" su Spreaker.

Scuola e formazione Sport Tutte le notizie
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IN BREVE

& martedi 24 settembre

Agroalimentare, Lollobrigida:
"Filiera mozzarella bufala
campana dop unisce qualita e
innovazione”

Ucraina, Zelensky: "Fine
guerra con Russia pil vicina di
quanto si creda”

Atp Tokyo, 4 azzurri in tabellone: Berrettini
esordisce con Van de Zandschulp

Salone nautico: turismo e
sostenibilita tra i temi della
quinta giornata

Contratti, Gsa: "Irricevibili
richieste Filt Cgil, dissociate
da logiche e regole mercato”

Siaarti, 90 anni di eccellenza
in anestesia-rianimazione e
una Fondazione

Atp Pechino, Fognini ko nelle
qualificazioni. Sinner sfida
Jarry al primo turno

Fiere, a otto mesi da apertura
Tuttofood Milano coperto oltre
70% spazio espositivo

Neonati uccisi a Traversetolo,
ex fidanzato di Chiara: "Vorrei
conoscere e dare un nome ai
miei bambini”
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Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita' in
creazione mozzarel

| 24 settembre 2024, 14:20

Agroalimentare, Lorito (Universita Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita in creazione mozzarella"

(Adnkronos) - "Vogliamo raccontare la storia di un prodotto nato tantissimi anni fa che oggi & diventato uno dei
prodotti trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare come dietro la mozzarella c’é anche
tanta scienza e ricerca, non solo I’abilita dei maestri lattiero caseari". Cosi Matteo Lorito, rettore dell’Universita degli
studi di Napoli "Federico II’, a margine del Convegno sulla Mozzarella campana dop che si sta svolgendo a Napoli.

"Gli allevamenti di bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani, soggetti a tanti controlli, il prodotto & di
qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza", assicura.

"Qualche mese fa - ricorda - abbiamo fatto partire ‘Nina’, una figura virtuale che monitora il web alla ricerca dei
prodotti fake italiani. Insomma, dietro la mozzarella c’e tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra
tradizione nel mondo"

TI RICORDI COSA E SUCCESSO L’ANNO SCORSO A SETTEMBRE?
Ascolta il podcast con le notizie da non dimenticare
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Economia e lavoro

Grande successo per la
"Nocciolini Week":
oggi la consegna dei
premi e la chiusura
della Festa a Chivasso
[VIDEO]

Leggi tutte le notizie
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| 24 settembre 2024, 12:55

Agroalimentare, Raimondo
(Consorzio Bufala Campana Dop):
"Filiera mozzarella unicum da
tutelare”

(Adnkronos) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono
oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera € riuscita ad esprimere
una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta
interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di piu anche
grazie all’intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del
Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati
della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla
mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si & aperta oggi a
Napoli.

All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop, partecipano i pit importanti esponenti del mondo della
ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega
Raimondo: “E’ un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che
vengono dall’estero”.

@ webinfo@adnkronos.com (Web Info)

TI RICORDI COSA i SUCCESSO L’ANNO SCORSO A SETTEMBRE?

da non dimenticare

IN BREVE
& domenica 29 settembre

Michele Bravi, Andrea
Pennacchi e Terra Madre 2024:
ecco cosa fare a Torino fino a
domenica 29 settembre

& martedi 24 scttembre

lus Scholae, il centrodestra
stoppa il Pd. Cirio: "lo
favorevole. Non si
strumentalizzano i diritti"
[VIDEO]

Chivasso aderisce alla
Settimana di sensibilizzazione
sul test del portatore sano di
Fibrosi Cistica

SaluTO e le scuole per
imparare a riconoscere le
fakenews sulla salute

& lunedi 23 settembre

Sul Torinese inizio autunno con
la pioggia, ma da domani il
tempo migliora

G7 dell’Agricoltura a Ortigia,
domani il ministro Lollobrigida
visita lo stand Piemonte
all’Expo con Cirio e Bongioann

La pioggia rende insidiose le
strade: doppio incidente, sulla
sopraelevata di Moncalieri e
lungo l'autostrada A5

& domenica 22 settembre

Festa di Nocciolini di
Chivasso: grande Successo dei
"Cuochi A-Tipici"!
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Specchi & Doppi Storie Tendenze Sommessamente Campania

Scelti Woman Affair Sguardo ad Est Setteversi e...

24 Settembre 2024

Agroalimentare, Assolatte: “I
consumatori devono sapere se
comprano latte o un prodotto
chimico”

Scritto da Adnkronos

(Adnkronos) - Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei prodotti
derivati dal latte? Il mondo agroalimentare & oggi pieno di nuove
tecnologie come il cibo sintetico/coltivato in laboratorio, quindi occorre
discernere tra informazioni vere e notizie false. Se ne € parlato in
occasione della prima edizione, a Napoli, della Conferenza Internazionale
sulla Mozzarella...

Superluna blu in arrivo, come e quando ammirarla

Alzheimer, in 5 casi legame con ormone della crescita: lo studio in
Gran Bretagna

(Adnkronos) - Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei prodotti derivati dal latte? Il
mondo agroalimentare & oggi pieno di nuove tecnologie come il cibo sintetico/coltivato in
laboratorio, quindi occorre discernere tra informazioni vere e notizie false. Se ne & parlato in
occasione della prima edizione, a Napoli, della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di
Bufala e altri prodotti lattiero-caseari Per Paolo Zanetti, presidente Assolatte, “occorre
chiarezza". "
sicuro per la sicurezza alimentare. Il consumatore deve sapere quando va allo scaffale che

cosa compra, se compra latte che deriva dalla secrezione mammaria oppure un prodotto

E’ facile dire che un prodotto nuovo & sostenibile ma innanzitutto deve essere

Caleidoscopio

Campania

Al

24 Settembre 2024

La Statua di Pulcinella a Napoli: Un
Simbolo di Tradizione e Cultura

Campania in rete: il fine
settimana dell...

“Libro sospeso”, il Comune
di Napoli...

Vedi tutto

Ultimissime

24 Settembre 2024
Morte Andrea Purgatori, la perizia:

“Catastrofica sequela di errori e
omissioni”

Agroalimentare, Assolatte:
“I cons...

Roma, 42enne rapinata e
stuprata nel sot...

Vedi tutto

PREVISIONI METEO ITALIA
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>
Martedi 24 settembra

] Pomeriggio

chimico e di laboratorio”, ha avvertito. "La chiarezza e la tutela del consumatore sono il nostro
mantra. Esiste un codice alimentare che specifica bene i nomi che si danno ai prodotti, per
non fare confusione e non danneggiare i consumatori con scelte commerciali”, ha

sottolineato. —lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)

CONDIVIDI

Ultimissime

adnkronos, primapagina

Adnkronos

Vedi tutti gli articoli dell'Autore

L'oroscopo di Chirya

=== T Roma, 42enne rapinata e Morte Andrea Purgatori, la
— . 2,‘ £ stuprata nel sottopasso a perizia: “Catastrofica
}n .~ PortaPia: arrestato sequela di errori e
o | I'aggressore omissioni”

Articolo Precedente Articolo Successivo

Potrebbero piacerti

22 Settembre 2024
Oroscopo di Chirya: dal 23 al 29
N, I ' Settembre 2024
Vedi tutto

Morte Andrea Purgatori, Roma, 42enne rapinata  Sinner, un rivale dalla
la perizia: “Catastrofica e stuprata nel Cina? Chi & Juncheng ;
sequela di errori e sottopasso a Porta Pia:  Shang
omissioni” arrestato I'aggressore

Specchi & Doppi

Ddl sicurezza, cammino
verso uno stato d...

Il conflitto Ucraina Russia
K rischia semp...
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Scelti Woman Affair Sguardo ad Est Setteversie... Caleidoscopio

24 Settembre 2024

Agroalimentare, Campanile
(Universita Federico Il): “Latte bufala
ricco di proprieta nutraceutiche”

| Scritto da Adnkronos

(Adnkronos) - “Laricerca e fondamentale per la crescita di tutti i comparti
come quello bufalino. In particolare noi dell’'Universita 'Federico II' di Napoli
ci stiamo interessando delle caratteristiche nutraceutiche del latte
bufalino”. Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina
Veterinaria e Produzioni animali dell'Universita degli studi di Napoli
'Federico II', intervenuto alla prima...

Salsomaggiore, donna uccisa a colpi di mazza: arrestato il marito

i
~

Conto da 20mila euro per chirurgia plastica, scappa dalla clinica con i
drenaggi

(Adnkronos) - “La ricerca & fondamentale per la crescita di tutti i comparti come quello
bufalino. In particolare noi dell'Universita 'Federico II' di Napoli ci stiamo interessando delle
caratteristiche nutraceutiche del latte bufalino”. Cosi Giuseppe Campanile, docente del
Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali dell'Universita degli studi di Napoli
'Federico II', intervenuto alla prima edizione della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella
di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella
di Bufala Campana Dop in sinergia con I'Universita degli studi di Napoli 'Federico II'. “Questo
latte — ha spiegato — € ricco di polipeptidi, proteine che hanno proprieta antiossidanti, ma

anche di molecole piu piccole che somministrate in vivo hanno un’incidenza nel regolare le

23 Settembre 2024

“Libro sospeso”, il Comune di
Napoli avvia l'iniziativa solidale

2 _ Il Lido Mappatella: storia
” d'ident...
PR S

Napoli, nuova prospettiva
per l'origin...

24 Settembre 2024

‘Futuro Fiorito’, progetto di Findus
con 3Bee per monitorare la
biodiversita nei campi

Cagliari, accoltella il padre
durante un...

Agroalimentare,
Campanile (Universita F...

Vedi tutto
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cellule neoplastiche e di prevenire alcune patologie. Le caratteristiche di questo latte e la

o o . ) . . o o PREVISIONI METEO ITALIA
fisiologia di questa specie agiscono stimolando le proteine della longevita, le sirtuine, : . — -
attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi che hanno effetti importanti su tutte " ke E";%Ir%:;'&:%@"”

le patologie cronico degenerative come diabete, malattie cardiovascolari, Alzheimer, tumore e
neoplasie". "Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la cosa
fondamentale & la variabilita della dieta e la stagionalita”, ha avvertito. —

lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)

CONDIVIDI

Ultimissime

adnkronos, primapagina

Adnkronos

Vedi tutti gli articoli dell'Autore

L'oroscopo di Chirya

% .1 Salone Nautico, edizione Cagliari, accoltella il padre
2024 chiude con oltre 120 durante una lite: arrestato
mila visitatori (+2,19%) 15enne

Articolo Precedente Articolo Successivo

Potrebbero piacerti

22 Settembre 2024
Oroscopo di Chirya: dal 23 al 29
Settembre 2024
Vedi tutto
‘Futuro Fiorito’, progetto  Cagliari, accoltella il . ﬁ'
di Findus con 3Bee per  padre durante una lite: Sa!qne Nautico, ;
monitorare la arrestato 15enne edizione 2024 chiude

biodiversita nei campi con oItre_ 120 mila
visitatori (+2,19%)

Specchi & Doppi

Ddl sicurezza, cammino
verso uno stato d...
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Specchi & Doppi Storie Tendenze Sommessamente Campania

Scelti Woman Affair Sguardo ad Est Setteversi e...

24 Settembre 2024

Agroalimentare, Lorito (Universita
Federico Il): “Scienza, ricerca e abilita
in creazione mozzarella”

Scritto da Adnkronos

(Adnkronos) — “Vogliamo raccontare la storia di un prodotto nato
tantissimi anni fa che oggi & diventato uno dei prodotti trainanti del Pil
agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare come dietro la
mozzarella c’e anche tanta scienza e ricerca, non solo I'abilita dei maestri
lattiero caseari". Cosi Matteo Lorito, rettore dell’'Universita degli studi di
Napoli...

Gli Stati Uniti mettono il veto su adesione piena Palestina all'Onu

Pari opportunita: differenza di genere, i numeri in Italia

(Adnkronos) - “Vogliamo raccontare la storia di un prodotto nato tantissimi anni fa che oggi &
diventato uno dei prodotti trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche
spiegare come dietro la mozzarella c’'é€ anche tanta scienza e ricerca, non solo I'abilita dei
maestri lattiero caseari". Cosi Matteo Lorito, rettore dell'Universita degli studi di Napoli
'Federico II', a margine del Convegno sulla Mozzarella campana dop che si sta svolgendo a
Napoli. “Gli allevamenti di bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani, soggetti a
tanti controlli, il prodotto & di qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza",
assicura. "Qualche mese fa - ricorda — abbiamo fatto partire 'Nina', una figura virtuale che
monitora il web alla ricerca dei prodotti fake italiani. Insomma, dietro la mozzarella c’é

Caleidoscopio

23 Settembre 2024

“Libro sospeso”, il Comune di
Napoli avvia l'iniziativa solidale

Il Lido Mappatella: storia
d'ident...

Napoli, nuova prospettiva
per l'origin...

L
Vedi tutto

| Ultimissime

= —_—— e

24 Settembre 2024

Salone Nautico, edizione 2024
chiude con oltre 120 mila visitatori
(+2,19%)

Musetti battuto in finale,
Shang vince t...

Renna (Fastweb): “la &
rivoluzion...

Vedi tutto
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tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra tradizione nel mondo” —
lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)

CONDIVIDI

Ultimissime

adnkronos, primapagina

Adnkronos

Vedi tutti gli articoli dell'Autore

Salute, la Q in ‘Da quore a
cuore’ contro errori in
prevenzione
cardiovascolare

Articolo Precedente Articolo Successivo

L’ex campione olimpico
Rossi: “Dopo l'infarto
iniziata una seconda vita”

Potrebbero piacerti

Musetti battuto in Renna (Fastweb): “la &
Salone Nautico, finale, Shang vince rivoluzione, va
edizione 2024 chiude torneo Atp Chengdu governata e non subita”

con oltre 120 mila
visitatori (+2,19%)

PREVISIONI METEO ITALIA

-
Martedi 24 settembre

% Pomeriggio

LE PREVISIONI PER LA TUA LOCALITA":

L'oroscopo di Chirya

22 Settembre 2024

Oroscopo di Chirya: dal 23 al 29
Settembre 2024

Vedi tutto

Specchi & Doppi

Ddl sicurezza, cammino
verso uno stato d...
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Scelti Woman Affair Sguardo ad Est Setteversi e...

24 Settembre 2024

Agroalimentare, Raimondo
(Consorzio Bufala Campana Dop):
“Filiera mozzarella unicum da
tutelare”

Scritto da Adnkronos

(Adnkronos) — "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono
oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera e riuscita ad esprimere
una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta
interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di pit anche
grazie all'intelligenza artificiale”....

Fisco, anticipo al 30 settembre per dichiarazioni redditi e Irap

Elezioni, via libera del Cdm ad election day

(Adnkronos) — "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma
nel nostro Paese questa filiera & riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e
prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare
sempre di piu anche grazie all'intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente
del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della filiera in

Caleidoscopio

23 Settembre 2024

“Libro sospeso”, il Comune di
Napoli avvia l'iniziativa solidale

Il Lido Mappatella: storia
d'ident...

Napoli, nuova prospettiva
per l'origin...

W
Vedi tutto

Ultimissime

24 Settembre 2024

E morta I'editrice Paola Tantulli: ha
avuto un malore a Pordenonelegge

Atp Pechino, Sinner in
campo con il dolo...

2
Wk

Agroalimentare, Raimondo
(Consorzio Bufa...

Vedi tutto
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occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti
lattiero-caseari, che si € aperta oggi a Napoli. All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela
della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i pitl importanti esponenti del mondo
della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo: “E’ un evento
di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero”. —
lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)

CONDIVIDI

Ultimissime

adnkronos, primapagina

Adnkronos

Vedi tutti gli articoli dell'Autore

Atp Pechino, Sinner in
campo con il dolore nel
cuore per la morte della zia
Margith

Articolo Precedente Articolo Successivo

Gesualdo (Fism): “In
pandemia anestesisti-
rianimatori centrali per Ssn”

Potrebbero piacerti

E morta 'editrice Paola Atp Pechino' Sinner in

Tantulli: ha avuto un campo con il dolorenel ~ Gesualdo (Fism): “In

malore a cuore per la morte della pandemia anestesisti-

Pordenonelegge zia Margith rianimatori centrali per
Ssn”

_Martedi 24 settembre
Pomeriggio

PREVISIONI METEO ITALIA

LE PREVISIONI PER LA TUA LOCALITA":

L'oroscopo di Chirya

22 Settembre 2024

Oroscopo di Chirya: dal 23 al 29
Settembre 2024

Vedi tutto

Specchi & Doppi

Ddl sicurezza, cammino
verso uno stato d...

ffé LECO DELLA STAMPA'

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

Pag. 101

140183

riproducibile.

non

del destinatario,

esclusivo

uso

ad

stampa

Ritaglio



3;@?9_2024 —— fre

fogio 1 cittadinapoli

Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): Latte bufala ricco di
proprieta’ nutraceutiche

(Adnkronos) La ricerca € fondamentale per la crescita di tutti i comparti come quello bufalino. In particolare noi dell
“Universita Federico I’ di Napoli ci stiamo interessando delle caratteristiche nutraceutiche del latte bufalino. Cosi
Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali dell’Universita degli studi
di Napoli Federico II, intervenuto alla prima edizione della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri
prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |
“Universita degli studi di Napoli Federico II'. Questo latte ha spiegato e ricco di polipeptidi, proteine che hanno
proprieta antiossidanti, ma anche di molecole piu piccole che somministrate in vivo hanno un’incidenza nel regolare le
cellule neoplastiche e di prevenire alcune patologie. Le caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa specie
agiscono stimolando le proteine della longevita, le sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi
che hanno effetti importanti su tutte le patologie cronico degenerative come diabete, malattie cardiovascolari,
Alzheimer, tumore e neoplasie. Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la cosa
fondamentale & la variabilita della dieta e |a stagionalita, ha avvertito.
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| www.ecostampa.it |
Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera
mozzarella unicum da tutelare”

(Adnkronos) - Donald Trump lancia |'offensiva peril...

Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera mozzarella
unicum da tutelare"

DALL'ITALIA E DAL MONDO Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala
Campana Dop): "Filiera mozzarella unicum da tutelare"

Di redazione

24/09/2024

(Adnkronos) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre
2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera e riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti
finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di pit anche grazie all
‘intelligenza artificiale". Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop, illustra i dati della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e
i prodotti lattiero-caseari, che si € aperta oggi a Napoli.

All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i pit importanti
esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo: "E” un evento
di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero".

Potrebbe interessarti
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): Filiera
mozzarella unicum da tutelare

(Adnkronos) Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa
filiera e riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in
tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di piu anche grazie all’intelligenza artificiale. Cosi Domenico
Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della filiera in
occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si € aperta
oggi a Napoli. All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i
piu importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo:
E” un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero.
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HaTaRER gl © Mondo>Agroalimentare, Lollobri

oalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop unisce qualita e innovazione”
24 seitembre, 2024 + 09:15
Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un prodotto di eccellenza riconosciutoin tutto il mondo, ma ancheil primo marchio dop perimportanza del Centro-Sud Italia eil terzo trai formaggi dop italiani. Un
simbolo del madein Italy che esprime una filiera capace di uniretradizione, qualita einnovazione. Il 40% della produzione e destinato all'estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna cherappresentanooltreil 60% dell'export. L'agricolturaitaliana ein
particolareil settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell'ambiente e la valorizzazione dei territori". Cosi il ministro dell'Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste,
Francesco Lollobrigida,in un passaggio del videomessaggioinviatoin occasione della prima edizione della Conferenza interazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dopinsinergia conl'Universita degli studi diNapoli'Federicol".
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HATGREREgle © Mondo>Agroalimentare, Raimondo,

oalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera mozzarella unicum da tutelare”

24 seitembre, 2024 + 11:00
Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - "Abbiamo circa 413mila capiin Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera ériuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interessein
tuttoil mondoeche puntiamoa tutelare sempre di pitanchegrazieall'intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio ditutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della filiera in occasione della prima Conferenza
internazionale sullamozzarella dibufala ei prodotti lattiero-caseari, che si @aperta oggia Napoli. All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipanoi pitlimportanti esponenti del mondo dellaricerca, delle
istituzioni e delleimpresedellafiliera, come spiega Raimondo:“E’ un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall'estero”
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CORRIERE DELLA SERA

OTTOBRE

COOK BREAKFAST
ORE 2.30 | Area Talk
PIANO TERRA
KNAM+MASSARI:

A LEZIONE DI
PASTICCERIA

(PER TUTTI)

con

Ernst Knam

pasticciere, Emst Knam

Milano

Frau Knam

pasticciera, Frau Knam

Milano

Iginio Massari

pasticciere, Pasticceria Veneto
Brescia

Segue assaggio della torta ol ciaccolato
in due versioni: classica e ‘Tight”

CORSI DI CUCINA
ORE 10.00 | Area Corsi
PRIMO PIANO

PASTA E PATATE

con

Viviana Varese

chef, Passalacqua

Moltrasio (CO)

PANE, PIZZA & PAROLE
ORE 11.00 | Area Talk
PIANO TERRA

LONGEVITA: POSSIAMO
DAVVERD ALLUNGARCI
LA VITA MANGIANDO?
con

Franco Berrino

medico epidemiologo
Annamaria Colao
endocrinologa

Valter Longo

biologo e gerontologo

Davide Longoni

fondatore Panificio Davide Longoni
Milano

Seque ossﬂgq}o del filone integrale

ORE 11.00 | Area Assaggi
PIANO TERRA

con

Angelo Mattia Tramontano
pastry chef

Powered by MULINO CAPUTO

CORSI DI CUCINA

ORE 11.30 | Area Corsi
PRIMO PIANO

TORTA SACHER
con

Ernst Knam
pasticciere, Emst Knam
Milano

Frau Knam
pasticciera, Frau Knam
Milano

SSAGGI GUIDAT
ORE 12.00 | Area Assaggi
PIANO TERRA

con

Esperti del Consorzio del Prosciutto di
San Daniele

Powered by CONSORZIO DEL
PROSCIUTTO DI SAN DANIELE

P

FOOD TALK

ORE 12.30 | Area Talk
PIANO TERRA

LA CUCINA SANA
E CONSAPEVOLE,

L'ALLENAMENTO

AL MINDFULL EATING

con

Claudia Borzacchiello

functional Food Specialist

Paala Massobrio

Ceo Frigo2000

Powered by FRIGD2000

Seque assaggio delia lasagna vegetale

CORSI DI CUCINA
ORE 13.00 | Area Corsi
PRIMO PIANO

CAPRESE DI CUORE
con

Ciccio Sultano

chef, Duomo

Ibla (Ragusa)
£BE2Michelin
Riccardo Canella
executive chef, Duomo
Ibla (Ragusa)
BE3Michelin

PANE, PIZZA & PAROLE
ORE 13.30 | Area Talk
PIANO TERRA

NON BEVIAMOCELE:
BUFALE AE MITIZ

DA SFATARE SUL CIBO
E SUL VIND

con

Hichele Fino

professore di Diritto, universita di

Scienze gastronomiche di Pollenzo
Alberto Grandi

professore associato di Storia del cibo,

universita di Parma

Il Mercato del pane

Seque assaggio del pane di Soling
e firmacopie

FOOD TALK

ORE 14.30 | Area Talk
PIANO TERRA

A SCUOLA DI PASTA,
TUTTI | SEGRETI PER
UNA COTTURA PERFETTA
con

Emidio Mansi

direttore commerciale [talia e Global
marketing director di Garofalo
Fabio Bucciarelli

direttore dellAccademia Niko Romito
Powered by PASTA GAROFALO
Seque ussaggio

CORSI DI CUCINA

ORE 14.30 | Area Corsi
PRIMO PIANO

| SEGRETI DELLA PIZZA
CONTEMPORANEA
lluavide Civitiello

pizzaiolo & formatore

Powered by MULINO CAPUTO

ORE 15.00 \ Area Assaggl
PIANO TERRA

con
Espertl del Consorzio del Prosciutto di
San Daniele

Powered by CONSORZIO DEL
PROSCIUTTO DI SAN DANIELE

CORRITRE DELLA SERA

ROGRAMM

PER PARTECIPARE PRENOTA SU COOKFEST.IT

PANE, PIZZA & PAROLE
ORE 15.30 | Area Talk
PIANO TERRA

<«ZUCCHERD>>: OMAGGI0
ALL'ANIMA DOLCE DELLA
PASTICCERIA

con

Fabrizio Fiorani

pastry chef, Zucchero X Fabrizio Fiorani
- W Hotel Roma
Seque assaggia del Falsi d'autore
e ﬁrmucupie

ORE 16 00 | A'ea Assaggl
PIANO TERR.

oon
Emidio Mansi
direttore commerciale Italia e Global

PANE, PIZZA & PAROLE

ORE 17.30 | Area Talk

PIANO TERRA

SAPPIAMO

RACCONTARE

L'ECCELLENZA

ITMIANA7
RIFLESSIONI

SULLA NARRAZIONE

DEL CIBO

E DEL PAESAGGIO0

con

Laura Lazzaroni

food writer, baker e consulente per
progetti sul pane

Emanuela Rosa-Clot
direttrice di Gardenia Magazinee
Bell'talia

Pasquale Polito

fondatore panificio Forno Brisa
Bologna

Segue ossaggio del pane

CORSI DI CUCINA
ORE 17.30 | Area Corsi

marketing director di Garofalo anallol Ul

Powered by PASTA GAROFALO CHEESECAKE BASCO

CORSI DI CUCINA ?‘;’Lﬁzio Florant

,?,!f,fgﬁ;ﬂ.?o' AreaCors] pastry chef, Zucchero X Fabrizio Fiorani
- W Hotel

RISO E ZAFFERAND Roma

con

Davide Oldani COOIKNICHT

chef DO ORE 19.00 | Area Talk

Cornaredo [M|) PIANO TERRA

2 Michelin AllE URIEINI DEI

00D TALK GRANDI CLASSICI:

ORE 16.30 | Area Talk s n 'A DELLA

PIANO TERRA CUCINA ITALIANA

DALLE PACCHE ALLE vort, ;

STELLE, LA STORI Luciano Monasilio
chef-oste, Luciano Cucing italiana

L
Massimo Montanari

c.on . professore e storico

g C" n delfalimentazione

chef, Villa Crespi, Davide Oldani

Orta San Giulio (NO) chef, D0 - Cornaredo (MI)

E3E2 6 Michelin 363 Michelin

A Ciccio Sultano

ORE 1100 | Area Assaggl
PIANO TERRA

con

Vincenza Molfetta
Marketing Manager Amadori
Gabriele Zondini

R&D Manager Amadori
Powered by AMADORI

chef, Duomo - |bla (Ragusa)
E2E3 Michelin
Seque ossaggio dei piatti

w

CORSI DI

CUCINA

COOK fest ti offre I'occasione di cucinare dal vivo
con i migliori chef, panettieri e pasticceri.
Scegli Il tuo corso e impara i trucchi

e le tecniche dei grandi piatti.

TUTTI | GIORNI
Area Corsi | PIANO PRIMO

ACQUISTA

4-56

OTTOBRE

OTTOBRE
sabato

COOK BREAKFAST
ORE 9.30 | Area Talk
PIANO TERRA

MAI PID SENZA...
BOMBOLONE

con
Marco Pinna

pastry chef, Seta - Mandarin Oriental
Milano

E3EE Michelin

Segue ussaggio del bombolone

CORSI DI CUCINA

ORE 10.00 | Area Corsi
PRIMO PIANO

RISOTTO ALLE RAPE ROSSE
E SALSA AL GORGONZOLA
Em'icn Bartolini

Chef, Enrico Bartolini al Mudec

Milano

€353 €8 Michelin

PANE, PIZZA & PAROLE

ORE 11.00 | Area Talk
PIANO TERRA

FENOMENOLOGIA DELLA
PIZZA NAPOLETANA

con
Enzo Coccia

maestro pizzaiolo, pizzeria La Notizia
Napoli

Cira Oliva

maestro pizzaiolo,

pizzeria Da Concettina ai Tre Santi
Napoli

Franca Pepe

maestro pizzaiolo, pizzeria Pepe in grani
(alazzo (CE)

Segue ussaggio dello pizza fritta di

Ciro Oliva e di Enzo Coccin

CORSI DI CUCINA
ORE 11,30 | Area Corsi
PRIMO PIANO

LINZER TORTE

con

Marco Pinna

pastry chef, Sefa - Mandarin Oriental
Milano

€353 Michelin

ORE 12.00 | Area Assaggi
PIANG TERRA

con

Esperti del Consorzio del
Prosciutto di San Daniele
Powered by CONSORZIO DEL
PROSCIUTTO DI SAN DANIELE

FOOD TALK

ORE 12.30 | Area Talk
PIANO TERRA
CONVIVIALITA

E ORGANIZZAZIONE
IN CUCINA

con

Giuseppe Russo

V-ZUG Ambassador

Paola Massobrio

Ceo Frigo2000

Powered by FRIGO2000
Segue assaggio del pranzo aifitaliana

ORE 13.00 | Area Assaggi
PIANO TERRA

con
Vincenza Molfetta
Marketing Manager Amadori
Gabriele Zondini

R&D Manager Amadori
Powered by AMADORI

Palazzo della Permanente
Via Turati, 34 - Milano

CORSI DI CUCINA

ORE 13.00 | Area Corsi

PRIMO PIANO

| SEGRETI DELLA PIZZA:
IMPASTO E LIEVITAZIONE
con

Franco Pepe

maestro pizzaiolo, pizzeria Pepe in grani
Caiazzo (CE)

PANE, PIZZA & PAROLE
ORE 13.30 | Area Talk
PIANO TERRA

<«GOHAN, LA CUCINA
GIAPPONESE DI CASA>>
con

Emiko Davies

food writer e giornalista
enogastronomica

Alice Yamada

fondatrice di Katsusanderia e PAN
Milano

Seque assaggio di Shokupan Anko
e firmacopie

ORE 14.00 | Area Assaggi
PIANO TERRA

Emidio Mansi

direttore commerciale [talia e Global
marketing director Garofalo
Powered by PASTA GAROFALO

FOOD TALK

ORE 14.30 | Area Talk
PIANO TERRA

ALLE DHIEINI DEL MITO,
STORIA E STILI DI
CI]NSIJMIJ DI UN PIATTO
IN COSTANTE EVOLUZIONE
con

AMberto Capatti

starico della gastronomia

Andrea Berton

chef, Ristorante Berton

Milano

£ Michelin

Powered by PASTA GAROFALO
Seque assaggio

CORSI DI CUCINA

ORE 14.30 | Area Corsi
PRIMO PIANO

PANE DI TUMMINIA

con

Davide Longoni

fondatore Panificio Davide Longoni
Milano

GUIDAT
ORE 15 00 | Area Assaggi
PIANO TERRA

Mimmo La Vecchia

maestro casaro

Gennaro Testa

vicedirettore del Consorzio di Tutela
Mozzarella di Bufala Campana Dop
Powered by CONSORZIO DI TUTELA
DELLA MOZZARELLA DI BUFALA
CAMPANA DOP
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COOK Market

L'area di COOK fest dedicata

auna

CORRITRE DELLA SERA

OITOBRE
R domenica

COOK BREAKFAST
ORE 9.30 | Area Talk

CORSI DI CUCINA
ORE 11.30 | Area Corsi

PANE, PIZZA & PAROLE
ORE 14.00 | Area Talk

PANE, PIZZA & PAROLE
ORE 17,00 | Area Talk

) PIANO TERRA PRIMO PIANO PIANO TERRA PIANO TERRA
ristretta selezione di artigiani del gusto
rovenienti da tutta Italia, CUBICI 0 SFERICI? DOLCE E SALATO, CUCINA D’ALBERGO, «TUTTA L'ITALIA DEL
: ‘ TRANNE
Un piccolo villaggio del gusto, indirizzato VARIAZIONI DI CROISSANT ~ C'E TUTTO TRANN MOLTO PIU DI UNA PANE>»: IL GRAND TOUR
al consumatore consapevole che vuale comprare ggf%ﬂdnﬂ%s FARMACIA !UlnGlUTINE TENDENZA DI SPECIALITA REGIONALI
direttamente dal produttore. L con
it P con g'gf;l’(l‘eefc"mfﬂfﬂ Antonio Guida Fulvio Marino
Matteo Baronetto chef, Seta - Mandarin Oriental anificatore
11 GIORNI dalle 9.30 alle 19.30 cief, Del cambio = by e Miigno gegue assaggio del panettone
TUTT e e 19.3 Torlno ! 363 Michelin
Area Market | PIANO TERRA £ Michelin ORE 12 oo | Area Assaggi Guido Paternollo CORSI DI CUCINA
Giorgia Mazzuferi PIANO TERRA chef, Pellico3 - Park Hyatt ORE 17.30 | Area Corsi
responsabile lab. Farmacia Del Cambio 0\ ef Milano PRIMO PIANO
Torino Emanuele Scarello
gt 5 S LYY : Hotel Maistra
gﬁ?fsgﬁﬁ;ﬂg:‘&m A MOZZARELLA DOF sFég)vigno (Croazia) con
n < Michelin Andrea Berton
PANE, PIZZA & PAROLE ASSAGG! GUIDA PRIMOPIAND o (s Vesehia Alessio Gallelli chef. Ristorante Berton Milano
ORE15.30 | Area Talk ORE17.30 | Area Assaggi CAPUT MUNDI, maestro casaro pastry chef, Pellico 3 - Park Hyatt 2 Michelin
FISNG TERRA EYANO,TERR LA CACIO E PEPE Gennaro Testa Miano
<«GRANITA E BAGUETTE>»>: con vicedirettore del Consorzio df Tutefa Seque ossaggio di Riso e latte inchigve ~ FOOD TALK
VIAGGI0 SENSORIALE Arre;htrny [ienovese “J;Z’:;ﬂ‘;ﬂé&k.?}f Pt dolce di Alessio Galelli OHE1RO0 | A7ed Talk
chef, Il Pagliaccio Roma
gﬁlu SICILIA A PARIGI - Al 55 Michalin ?ﬂnﬁmgﬁzggﬂm DI BUFALA z‘;Eo‘:’S;?)LI':rea - DAL CAMPO
Catena Fiorello Vincenza Molfetta ASSAG 2 PIANO TERRA ALLA TAVOLA,
anaF1d ! ' G ) CORSI DI CUCINA IL VIAGGIO DEL GRAND
scrittrice i Mark_etmg Man?g.er Amadori ORE .00 | Area Assaggi GRE 1001 Aib oS DOLCE DOMENICA
CarloZerbi Gabriele Zondini PIANO TERRA R PN RRSOKS] D'AUTUNND con
aministratore di Egalité R&D Manager Amadori Bl | o Antimo Caputo
Milano Powered by AMADORI CIPOLLA E POMODORO . CEO Mulino Caputo
Segue assaggio e firmacapie con Lucia Carniel Salvatore Sal
PANE, PIZZA & PAROLE R Antonia Klugmanin Blogger Lultima fetta alvatore Salvo
CORSI DI CUCINA ORE 18.30 | Area Talk . a yugmany Paola Massobrio pizzaiolo e formatore
ORE 16.00 | Area Corsi PIANO TERRA - chef, Largine Vericd ; Powered by MULING CAPUTO
R ko P Dolegna del Collio (GO) Cea Frigo2000 X R
<«STORIA DEL PANIND>» SE: e £ Michelin Powered by FRIGO2000 Segue assaggio della pizza
Davide Ci 1l
MID RISO (E DEL TﬂAsT) p;‘zléi:]o ;‘;::r':‘a':me CORS B CUEHIA Segue assaggio del dolce alle costagne PANE, PIZZA & PAROLE
g]IELA NIND BERGESE - Powered by MULINO CAPUTO ORE14.30 | Area Corsi PANE, PIZZA & PAROLE ORE19.00 | Area Talk
erio Capatti
Eugenio Boer sor gt COOKSUNDAYLUNCH £y 0 o) SEMI A Senea e T CUCINARE NEI LUOGHI
chef, [bur] Davide Longoni ORE 11.30 | Area Talk g .
Miano fonatore oo Duvidelongoni | P1ANO TERRA CON LIEVITO MADRE «UNATORTAPER DIRTI  D'ARTE, UNA NUOVA
Segueassaggiodel toastefimacepie | (UESTIONI DI FAMIGLIA:  con ADDIO>: IL POTERE FRONTIERA
PANE, PIZZA & PAROLE Fulvio Marino (FEMMINILE) DELLA
ORE 16.30 | Area Talk e A PRANZO CON oM oon
PIANO TERRA QUATTRO ICONE DELLA paniiectore CREATIVITA IN CUCINA Andrea Aprea
DI COSA PARLIAMO RISTORAZIONE ITALIANA o o, chel. Andea Apres
ASSAGGI G i Angela Frenda Milario
QUANDO PARLIAMO ( cun o ORE 13.30 | Area Assaggi responsabile editoriale di Cook €2 Michelin
DI RISTORANTE? E?ﬁ%‘;'.! ed Erminio Alajmo, PIANO TERRA An?unia Klugmann Alessandro Borghese
FORMAT A CONFRONTO oLt : 0SC chef, Larginea Vercd chef, llusso delosemplicta
s Ruhanb (PD) Dolegna del Collio (GO) Milano e Venezia
Andrea Berton £21538% Michelin €8 Michelin Fahio Negrini
aw_lef,nfgstomnfe Berton Bobo, Rossella e Bruna Cerea T Sara Pt_lrru ch_eﬁ Luogo di Aimo e Nadia
ﬂﬁlla' i y patron, Dg Vittorio 4] food writer Milano
ke ORE 19.00 | Area Wine Brusaporto (BG) La Panificatrice Folle 2 Michelin

Enrico Buonacore
patron del gruppo Langosteria

SCHOOL

€2 e3E2 Michelin
Alfanso e Ernesto laccarino

con

content creator e food writer
Segue assaggio della torta olle mandorfe

Alessandro Pisani
chef, Luogo di Aimo e Nadia
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r;e‘;ﬁ;gggmam patron, Don Alfonso 1890 Emidio Mansi de Lo Ponificatrice Folle & firmocopie Milano
Ll Massa Lubrense (NA) direttore commerciale Italia e Global €3 Michelin
Ml \E Niko e Cristiana Romito marketing director Garofalo CORSIDI CUCINA )
Elio Sironi oon patron, Reale Powered by PASTA GAROFALO ORE16.00 | Aran Corsl E OL
ch_lef. Ceresio 7 Poals & Restaurant Matteo Allegrini Castel di Sangro (AQ) ORE 19.00 | Area Wine
o coordinatore Export Allegrini 3 Michelin ‘ TORTELLI CON SCHOOL
SsAGGI GU Cristing Mercurl Segue asoggio e it ®S— _ RICOTTA E SPINACI
3553?‘;‘1%1 Area Assaggi DipWSET, wine educator, con
MW Candidate Niko Romita
» Powered by ALLEGRINI deifee :
Castel di Sangro (AQ)
COOK NIGHT angH -
ORE 20.00 | Area Talk EESES Michelin [N
PIANO TERRA Giorgio _Fuda ' ) oo
| IL LATO DOLCE chef, I R’?}"’“"'e‘“"‘ﬂ RomitoBulgari  Fardinando DelfAquila
chiy DELLA CUCINA gtek:=Mitafio Wine Maker di Berlucchi Franclacorta
l?::idio Mansi con Cristina Ziliani
I . H Luigi Biasetto Owner & External Relations
g‘aggﬁ&%@ﬁ;ﬂ%ﬁgf pasticciere, Pasticceria Biasetto Scopri tutte le Food diBerlucchi Franciacorta
Padova Powered by
Powered by PASTA GAROFALO iion Experience di COOK fest  Cror o coancincorma
CORSI DI CUCINA pasticciere, Pasticceria Sal De Riso i
ORE 17.30 | Area Corsi Minori (SA) + Wine School FOOD TALK
;ﬂzol;;;;m Gabriella Benisi » Cook Breakfast gfﬁ:%g&' Area Talk
) scrittrice s
LA PASTIERA Maurizio De Giovanni « Cook Lunch IL PESTO E ORD,
o scittre « Cook Night IL POTERE
Angelo Mattia Tramontano Sl B it A i Guidati DELLE RICETTE
pastrychef * Assaggi bulda DI RECUPERD
Powered by MULINQ TAPUTO « Food Talk Massimo Bottura
- Pane, Pizza e Parole s e Fromeesene
« Cook Market iB%?ZEMichelin.
Antonella Clerici
conduttrice tv
MAIN PARTNER PREMIUM PARTNER PARTNER KITCHEN PARTNER GREEN BY
— . .
€, : % 5 . = frigozooo
| Mepini  Amadori BERLUCCHI &4 K
! 4 ach CONSORZO DI TUTELA Ut B kaeLo
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SETTEMBRE

SALUMI, PASTA
E PIZZA
ALLA SCOPERTA
DEI MIGLIORI
INGREDIENTI DITALIA

di Valentina Romagnoli

all'italiana. K questa la filosofia degli assag-

gi guidati che anche questanne animeran-

1o il Cook Fest, la grande festa dedicata al cibo
del Corriere della Sera, glunta ormai alla sua
quindicesima edizione (ma la prima nella sua
nuova veste). Esperti e artigiani della gastrono-
mia italiana si daranne il cambio sulla scena
per spiegare e guidare all'assaggio il pubblico.
Circa trenta minuti ogni sessione, che dara Top-
portunita a gastronomi, appassionati o semplici
curiosi di scoprire in profondité 'eccellenza dei
prodotti alimentari della nostra Penisola. As-
saggiare, annusare, toccare sono le regole per
una comprensione profonda del cibo. Questan-
no gli assaggi guidati, una delle iniziative stori-
che e pil apprezzate del fe-
stival, saranne una sorta di
lezione frontale della dura-
ta di circa 30 minuti, con
una parte esperienziale im-
portante, per garantire una
comprensione davvero effi-
cace. Dai salumi alla pasta,
dalla pizza ai formaggi, an-
dra in scena una vera e pro-
pria enciclopedia della cu-
cina italiana, declinata in 14
assaggi diversi, distribuiti
sulle tre glomate di vener-
di, sabato e domenica.
Un'iniziativa che celebra
non solo i prodotti culinari,

| ma anche le emozioni e
. lartigianalita che a questi si
legano. Voce agli esperti
produttori, come casari,
pizzaioli, pastai e salumieri, che saranno affian-
cati e moderati da Elisa Maria Bottiglieri. Gli
assaggi guidati saranno anche l'opportunita di
scoprire i segreti che si celano dietro ai celebri
marchi della gastronomia del Belpaese. Si potra
partecipare su prenotazione: 1 posti, limitati,
sono disponibili sul sito cookfest.it al costo di
5 euro a persona ogni sessione. Anche gue-
stanno il Cook Fest porterd in tavola prodotti
che nutriranno la curiosita degli appassionati.
@ FIPROPUZIONF 3SFIVATA

Storiea ricordi ed emozioni di un pranzo

{

Gabriele Zondini

ASSAGGI GUIDATI

OTTOBRE
MATTINA

DALLE 11.00 ALLE 12:30
COME NASCE IL PROSCIUTTO

La giornata iniziera con
la pastiera napoletana
firmata Caputo. Dalle
11.00 alle 11.30, il
pastry chef Mattla
Napoletano guidera il
pubblico nellassaggio
del dolce partenopeo.
A seguire, dalle 12.00
alle 12.30, sara il turno
del Prosciutto San
Daniele Dop. Gli esperti
del Consorzio del
Prosciutte di San
Daniele promuoveranne una degustazione
sensorfale alla scoperta del salume. Riconosciuto
come prodotto a Deneminazione di Origine
Protetta, nasce da due Ingredienti: cosce di suinl
nati, allevati e macellati in dieci regioni del
centro-Nord ltalia, € sale marino del Sud ltalia.

POMERIGGIO

DALLE 15.00 ALLE 17.30
| SEGRETI DELLA COTTURA
AL DENTE

Assaggi di San Daniele

Il Prosciutto di San
Daniele Dop proporta
una degustazione nel
pomeriggio, dalle 1500
alle 15.30. Dalle 16.00
alle 16.30 si parlera di
pasta con Garofalo con
I'incontro «Sai
riconoscere una pasta
al dente? Ne parliamo
con Garofalove: 'amore
per la pasta, quello
vero». || direttore
commerciale Emidio
Mansi spieghera come riconoscere und pasta al
dente, Poi, dalle 17.00 alle 17.30, Amadori
propora un assaggio del suo pollo Il Campese
con Vincenza Molfetta, marketing manager, e
I'R&D manager Gabrlele Zondinl, o rsosizioi: ReriaTA

Un plattodi pasta Garofalo

OTTOBRE
MATTINA

DALLE 12.00 ALLE 13.30
LA FILIERA DEL POLLO
ALLEVATO ALL'APERTO

Dalle 12.00 alle 12.30
il Consorzio del
Prosciutto San Daniele
guidera il pubblice n
una degustazione
sensoriale del loro
salume che nasce dalle
mani esperte di pochi
mastri prosciuttal che,
attraverso conoscenze
antiche e regole
rigorose, trasformano
carne e sale in un
prodotto privo di

Pollo Il Campese Amadori

conservanti, nitriti e nitrati, Pol, dalle 13,00 alle
13.30, Amadori pfoporta un assaggio del suo
pollo | Campese {(guideranno la degustazione
Vihcenza Molfetta, marketing manager, e Gabriele
Zondini, R&D manager). Cento per cento [taliano,
& allevato all'aperte senza uso di antibicticl e
alimentato con mangime vegetale e senza Ogm.

POMERIGGIO

DALLE 14.00 ALLE 18.00
COME NASCE UNA BUFALA
(VERA)

Nel pomeriggio, il
pubblico potra
assaggiare la pasta
Garofalo con il direttore
commerciale Emidic
Mansi, dalle 1400 alle
14.30 e poi dalle 16.30
alle 17.00. Il tema, sara
oMme ficonoscere una
buona pasta al dente.
Dalle 15.00 alle 16.00
sara il turno della
Mozzarella di Bufala
Campana Dap con
I'appuntamento «Come nasce una Bufala (vera):
viagglo esclusivo nella mozzarella Dop». || pubblico
partecipera a una dimostrazione del casaro
Mimme La Vecchia e poi assaggera il prodotte
guidato dalla voce di Gennaro Testa, vicedirettore
del Consorzio. Il Consorzio & un organismo
riconosciute dal ministero delle Politiche Agticole
per fa tutela, la viglianza, la valorizzazione e la
promoziohe di questo formaggio del Centro-Sud
Italia. Quella che promuove & |'unica mozzarella
realizzata solo con latte di bufala ad aver ottenuto
il marchio Dep. Verranno divulgate le informaziont
utill per capire come nasce questo prodofto e
riconoscerne gli ingredierti e la loro provenienza.
Infing; dalle 17.30 alle 18.00, Amadori proporra un
assaggio del pollo Il Campese allevato alfaperto
{guideranno la degustazione Vincenza Molfetta,
marketing manager, € Gabriele Zondini, R&D
manager),

S

Mazzarella di bufala DOP

2 FPRONIPIONE HSETVATA

OTTOBRE
MATTINA

DALLE 11.00 ALLE 14.00
SE IL LIEVITATO E CROCCANTE
E LEGGERO

Lultimo giorno del
festival, domenica 6
ottobre, & in
programma un
incontro con Davide
Civitiello, pizzaiclo e
formatare che, dalle
11.00 alle 11.30
proporra assaggi della
pizza firmata Caputo.
Sara loccasione per
degustare e
contemporaneamente
per comprendere a
fondo croccantezza e leggerezza della pizza,
due importanti qualita del lievitato italiano per
eccellenza. Dalle 12.00 alle 13.00. il Consorzio
della Mozzarella di Bufala Dop guldera il
pubblico alla scoperta della lavorazione e
dellarigine di questo incredibile latticino. Infine,
dalle 13.30 alle 14.00, il Pastificio Garofalo, con
il suo direttore commerciale Emidio Mansi,
guldera gli spettatori del Cook Fest alla
scoperta della vera pasta al dente.

© 7 TODUZ ONE RSERATA

Un pizza con farina Caputo
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La sfida del pit importante marchio di origine
prolella del Mezzogiorno: Texporl nel mondo

MOZZARELLA
DI BUFALA,
ORO BIANCO DEL SUD

di
Anna Paola Merone

na & il pitl importante marchio  no Francia, Germania, Spagna, Re-

Dop del Centre-Sud Ttalia, con  gno Unito, Stati Uniti e Giappone.
un fatturato al consumo di 750 mi-  Una delle sfide per il futuro & riu-
lioni. L'oro bianco del Mezzogior-  scire a portare questo prodotto nel
no sara uno dei pro- mondo mantenendone
tagonisti di Cook fest intatto il sapore, la con-
con assaggi (sabato sistenza, la freschezza e
alle 15 e domenica al- i principi nutritivi. E
le 12). Ci sara la pos- questo uno dei temi in-
sibilita di scoprire i torno ai quali ruota il
segreti della filatura primo congresso inter-
e della mozzatura nazionale dedicato alla
con il maestro casaro mozzarella. Istituzioni,
Mimmo La Vecchia e ricercatori, imprese e —=
il vicedirettore del operatori sono a Napoli
Consorzio di tutela il 24 e 25 settembre per

La mozzarella di bufala campa-  cipali Paesi «mozzarella lover» so-

coon 22

della M la di snii la «First International CkoaN B T
ella ZZaT 1 i a «hkIrs ntermn. onal 9
DEIATELA, Gennaro TeSta‘ n altﬂ & 4 INCONTRA L'ITALIA ORO ElANCQ’ DEL SUD

Butala Campana Dop,  satto Mimmo La Vecchia Conterence on Buffalo
Gennaro Testa. Mozzarella and Milk

La filiera occupa Products». A promuo-
nmila addetti e il g3 vere il congresso — do-
per cento dei casari ve sono arrivati esperti
che esce dalla scuola da India, Stati Uniti, Eu-
di formazione del ropa e finanche dalla
Consorzio, attiva dal Nuova Zelanda — & il
2017, trova immedia- Consorzio di tutela del-
tamente layoro. Al- la Mozzarella di Bufala
Texport € dedicato il Campana Dop, in colla-
40 per cento della & borazione con la Fede-
produzione e i prin- 1 1ico IL @ rieroouzon: RscRvATA
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Agroalimentare, Campanile (Universita Federico
II): "Latte bufala ricco di proprieta nutraceutiche”

Martedi 24 Settembre 2024, 15:12 Condividi <

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “La ricerca ¢
fondamentale per la crescita di tutti i comparti come quello
bufalino. In particolare noi dell'Universita 'Federico II' di
Napoli ci stiamo interessando delle caratteristiche
nutraceutiche del latte bufalino”. Cosi Giuseppe Campanile,
docente del Dipartimento di Medicina Veterinaria e
Produzioni animali dell'Universita degli studi di Napoli
'Federico II', intervenuto alla prima edizione della Conferenza
Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con
I"'Universita degli studi di Napoli 'Federico II'.

“Questo latte - ha spiegato - ¢ ricco di polipeptidi, proteine
che hanno proprieta antiossidanti, ma anche di molecole piu
piccole che somministrate in vivo hanno un’incidenza nel
regolare le cellule neoplastiche e di prevenire alcune patologie.
Le caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa specie
agiscono stimolando le proteine della longevita, le sirtuine,
attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi che
hanno effetti importanti su tutte le patologie cronico
degenerative come diabete, malattie cardiovascolari,
Alzheimer, tumore e neoplasie".

"Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con
moderazione perché la cosa fondamentale € la variabilita della
dieta e la stagionalita”, ha avvertito.
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Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella
bufala campana dop unisce qualita e innovazione"

Martedi 24 Settembre 2024, 11:14 Condividi <

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “La mozzarella di bufala
Campana dop non ¢ solo un prodotto di eccellenza
riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo marchio
dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i
formaggi dop italiani. Un simbolo del made in Italy che
esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita e
innovazione. Il 40% della produzione ¢ destinato all’estero, con
Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano
oltre il 60% dell’export. L’agricoltura italiana e in particolare il
settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere
uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela
dell’ambiente e la valorizzazione dei territori". Cosi il ministro
dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste,
Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio
inviato in occasione della prima edizione della Conferenza
internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con
I'Universita degli studi di Napoli 'Federico IT'.
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Agroalimentare, Lorito (Universita Federico II):

&
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Scienza, ricerca e abilita in creazione mozzarella

Martedi 24 Settembre 2024, 14:20 Condividi <

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “Vogliamo raccontare la
storia di un prodotto nato tantissimi anni fa che oggi e
diventato uno dei prodotti trainanti del Pil agroalimentare
nazionale, ma vogliamo anche spiegare come dietro la
mozzarella c’é anche tanta scienza e ricerca, non solo l’abilita
dei maestri lattiero caseari'. Cosi Matteo Lorito, rettore
dell’'Universita degli studi di Napoli 'Federico II', a margine del
Convegno sulla Mozzarella campana dop che si sta svolgendo
a Napoli.

“Gli allevamenti di bufale in Campania sono generalmente
allevamenti sani, soggetti a tanti controlli, il prodotto ¢ di
qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza’,
assicura.

"Qualche mese fa - ricorda - abbiamo fatto partire 'Nina', una
figura virtuale che monitora il web alla ricerca dei prodotti
fake italiani. Insomma, dietro la mozzarella c’é tradizione,
qualita innovazione, un pezzo della nostra tradizione nel
mondo”
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala
Campana Dop): "Filiera mozzarella unicum da
tutelare"

Martedi 24 Settembre 2024, 12:55 Condividi <

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - "Abbiamo circa 418mila
capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel
nostro Paese questa filiera € riuscita ad esprimere una
performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum
che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare
sempre di piu anche grazie all'intelligenza artificiale”. Cosi
Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della filiera
in occasione della prima Conferenza internazionale sulla
mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si €
aperta oggi a Napoli.

All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i piu
importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni
e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo: “E’ un
evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che
vengono dall’estero”.
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Campanile (docente Federico Il di Napoli): Il latte di bufala, un elisir di
longevita' e con poteri

EMBED (Adnkronos) - Il latte di bufala, un elisir di longevita e con poteri
antiossidanti, ma come tutti gli alimenti da mangiare con moderazione
Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina
Veterinaria e Produzioni animali dell’Universita degli Studi di Napoli
Federico Il intervenuto alla prima edizione della Conferenza
Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, 3
organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana e e et
DOP in sinergia con |'Universita degli Studi di Napoli Federico Il Promo
Speciale Tutto il sito a soli 19 /anno
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Lorito: “L’intelligenza artificiale per
contrastare 1 prodotti fake italiani nel
mondo”

EMBED <div class="jw_embed" data-mediaid="9dMENmMH(

(Adnkronos) - “Dietro un’eccellenza come la Mozzarella di
Bufala campana dop tanta scienza, ricerca e I'abilita dei
maestri lattiero caseari. “. Cosi Matteo Lorito, Rettore
dell’'Universita degli studi di Napoli Federico II, a margine del
Convegno a Napoli, sulla Mozzarella di Bufala campana dop.
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Zanetti Assolatte: “Cibi1 sintetici, 1
consumatori devono sapere se
comprano latte o un prodotto chimico”

EMBED <div class="jw_embed" data-mediaid="Tmnrmxzj" ¢

(Adnkronos) - Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo

dei prodotti derivati dal latte? Se ne € parlato in occasione
della prima edizione, a Napoli, della Conferenza
Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari Per Paolo Zanetti, presidente Assolatte
“occorre chiarezza”.
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Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce
gualita' e innovazione

(Adnkronos) La mozzarella di bufala Campana dop non € solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il
mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un
simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della
produzione & destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell
‘export. L"agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno
sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la valorizzazione dei territori. Cosi il ministro
dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio
inviato in occasione della prima edizione della Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |’Universita
degli studi di Napoli Federico II'.
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): Filiera
mozzarella unicum da tutelare

(Adnkronos) Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa
filiera e riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in
tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di piu anche grazie all’intelligenza artificiale. Cosi Domenico
Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della filiera in
occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si € aperta
oggi a Napoli. All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i
piu importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo:
E” un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero.

ffé LECO DELLA STAMPA'

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE Pag. 119

140183

riproducibile.

non

del destinatario,

esclusivo

uso

ad

stampa

Ritaglio



24-09-2024
Pagina CORRIEREDIANCONA.IT ffe

Foglio 1

Agroalimentare, Assolatte: "I consumatori devono sapere se comprano latte
o un prodotto chimico"

Agroalimentare, Assolatte: "I consumatori devono sapere se comprano latte o
un prodotto chimico" #
Dall’ltalia e dal Mondo Agroalimentare, Assolatte: "l consumatori devono sapere

se comprano latte o un prodotto chimico" a
Di redazione ;
Settembre 24, 2024 Campan®
(Adnkronos) - Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei prodotti derivati
dal latte? Il mondo agroalimentare & oggi pieno di nuove tecnologie come il cibo
sintetico/coltivato in laboratorio, quindi occorre discernere tra informazioni vere e notizie false. Se ne & parlato in
occasione della prima edizione, a Napoli, della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari

Per Paolo Zanetti, presidente Assolatte, "occorre chiarezza". "E’ facile dire che un prodotto nuovo € sostenibile ma
innanzitutto deve essere sicuro per la sicurezza alimentare. Il consumatore deve sapere quando va allo scaffale che
cosa compra, se compra latte che deriva dalla secrezione mammaria oppure un prodotto chimico e di laboratorio", ha
avvertito.

"La chiarezza e la tutela del consumatore sono il nostro mantra. Esiste un codice alimentare che specifica bene i nomi
che si danno ai prodotti, per non fare confusione e non danneggiare i consumatori con scelte commerciali", ha
sottolineato.

Potrebbe interessarti
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera
mozzarella unicum da tutelare”

Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera mozzarella
unicum da tutelare"

Dall’ltalia e dal Mondo Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop):
"Filiera mozzarella unicum da tutelare"

Di redazione

Settembre 24, 2024 ;
(Adnkronos) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 (
milioni, ma nel nostro Paese questa filiera € riuscita ad esprimere una performance
alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre
di pit anche grazie all’intelligenza artificiale". Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla
mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si & aperta oggi a Napoli.

All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i pit importanti
esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo: "E” un evento
di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero".

Potrebbe interessarti
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Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufala ricco di
proprieta’ nutraceutiche

(Adnkronos) - E stato arrestato il...

Agroalimentare, Campanile (Universita Federico Il): "Latte bufala ricco di
proprieta nutraceutiche"

Dall’ltalia e dal Mondo Agroalimentare, Campanile (Universita Federico Il):
"Latte bufala ricco di proprieta nutraceutiche"

Di redazione

24/09/2024

(Adnkronos) - "La ricerca € fondamentale per la crescita di tutti i comparti
come quello bufalino. In particolare noi dell’Universita "Federico II” di Napoli ci stiamo interessando delle
caratteristiche nutraceutiche del latte bufalino". Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina
Veterinaria e Produzioni animali dell’Universita degli studi di Napoli ‘Federico II’, intervenuto alla prima edizione della
Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela
della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |I'Universita degli studi di Napoli “Federico II".

"Questo latte - ha spiegato - & ricco di polipeptidi, proteine che hanno proprieta antiossidanti, ma anche di molecole
pil piccole che somministrate in vivo hanno un’incidenza nel regolare le cellule neoplastiche e di prevenire alcune
patologie. Le caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa specie agiscono stimolando le proteine della
longevita, le sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi che hanno effetti importanti su tutte le
patologie cronico degenerative come diabete, malattie cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie".

"Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la cosa fondamentale ¢ la variabilita della dieta
e la stagionalita", ha avvertito.

Potrebbe interessarti

Sinner, un rivale dalla Cina? Chi & Juncheng Shang

24/09/2024

»)pe Campanile

ip. Med. Veterinaria e Prod. Animali Universita Federico
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Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce
gualita' e innovazione

(Adnkronos) La mozzarella di bufala Campana dop non € solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il
mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un
simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della
produzione & destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell
‘export. L"agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno
sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la valorizzazione dei territori. Cosi il ministro
dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio
inviato in occasione della prima edizione della Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |’Universita
degli studi di Napoli Federico II'.
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Agroalimentare, - Ucraina, Zelensky: Israele, nuovi raid in Atp Tokyo, 4 azzurri
Lollobrigida: “Filiera s “Fine guerra con = Libano: “Colpiti 1.600 in tabellone:
mozzarella bufala TITEe Russia pit vicina di 2 siti Hezbollah”. Berrettini esordisce
campana dop unisce quanto si creda” : Beirut: “I morti sono con Van de

qualitd e (Adnkronos) - La fine della “ quasi 500” Zandschulp
innovazione” guerra... (Adnkronos) - Non si (Adnkronos) - Sono
(Adnkronos) - “La fermanoii... diventati quattro gli...

mozzarella di bufala...

Agroalimentare, Raimondo
(Consorzio Bufala Campana
Dop): “Filiera mozzarella
unicum da tutelare”

Lavoro > Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera mozzarella

unicum da tutelare"

f X ® ©

Di redazione

24/09/2024

(Adnkronos) - “Abbiamo circa 413mila capi in Italia,
nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro
Paese questa filiera e riuscita ad esprimere una
performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un
unicum che desta interesse in tutto il mondo e che
puntiamo a tutelare sempre di piu anche grazie
all'intelligenza artificiale”. Cosi Domenico
Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati
della filiera in occasione della prima Conferenza
internazionale sulla mozzarella di bufala e i
prodotti lattiero-caseari, che si e aperta oggi a

Napoli.

All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i

piu importanti esponenti del mondo della ricerca,
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delle istituzioni e delle imprese della filiera, come
spiega Raimondo: “E’ un evento di alto profilo
scientifico con diversi relatori che vengono

dall’estero”.
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imprese piu competitive”

Yara Gambirasio, lunedi
I'udienza: difesa Bossetti potra

vedere reperti

rffé LECO DELLA STAMPA'

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

Pag. 125

140183

riproducibile.

non

del destinatario,

esclusivo

uso

ad

stampa

Ritaglio



24-09-2024
Pegina CORRIERE FLEGREO /fé
Foglio 1 / 3

o CORRIERE FLEGREO

Mar 24 Settembre 2024

HOME PAGE ATTUALITA DALL'ITALIA E DAL MONDO EUROPA LAVORO MONDO POLITICA SANITA VIDEO NEWS
NOTIZIE LOCALI +

-

Q.

wntrocnnlacitt;dina Esercitazioni in > l‘/ CARABINIER] Giugliano, A Quarto con il Pozzuoli | Un
1 26setemie 2020 O arrivo, a Pozzuoli g Varcaturo e vescovo Carlo murale per
Wit Vet sSBIOP) st ncontro con i Qualiano: Controlli Villano il ricordo festeggiare i 90
cittadini a tappeto dei delle vittime anni di Sophia
" 20/09/2024 carabinieri innocenti della Loren
20/09/2024 criminalita 18/09/2024

20/09/2024

Campa

gna finanziata
dal Bando Anci-CoReVe F
[ ‘ CoReVe , J
iﬁﬂ 7 FLEGREALAVORO. .o

A Settembre, ritira
il tuo nuovo

contenitore per la
raccolta del VETRO

and|

Corriere Flegreo
el 36.738 follower

Agroalimentare,
Campanile (Universita
Federico II): "Latte bufala

ricco di proprieta ¢
nutraceutiche”

Dall'Italia e dal Mondo > Agroalimentare, Campanile (Universita Federico II): "Latte bufala ricco
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Agroalimentare, Campanile (Universita Federico II): “Latte bufala ricco di proprieta nutraceutiche”

G'DRRIERE FLEGREO

e ti interessa

Iscriviti al nostro
Canale Whatsapp

un modo prlvato per segulre C|0 ch

(Adnkronos) -
tutti i comparti come quello bufalino. In particolare noi

“La ricerca & fondamentale per la crescita di

dell’Universita ‘Federico II' di Napoli ci stiamo interessando
delle caratteristiche nutraceutiche del latte bufalino”. Cosi
Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina
Veterinaria e Produzioni animali dell’Universita degli studi di
Napoli ‘Federico II’, intervenuto alla prima edizione della
Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri
prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela
della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con
I'Universita degli studi di Napoli ‘Federico II'.

“Questo latte - ha spiegato - €& ricco di polipeptidi, proteine
che hanno proprieta antiossidanti, ma anche di molecole piu
piccole che somministrate in vivo hanno un‘incidenza nel
regolare le cellule neoplastiche e di prevenire alcune
patologie. Le caratteristiche di questo latte e la fisiologia di
guesta specie agiscono stimolando le proteine della longevita,
le sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di
meccanismi che hanno effetti importanti su tutte le patologie
cronico degenerative come diabete, malattie cardiovascolari,
Alzheimer, tumore e neoplasie”.

@corriereflegreo

e Réciclo
autt Svegivedt

ed oltre
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081 526 92 06
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ragazzino di 15 anni che ieri sera ha
accoltellato il padre a Siliqua, nel Sud della
Sardegna....

(Adnkronos) - Si e chiusa con un nuovo
successo la 64ma edizione del Salone
Nautico Internazionale di Genova, con
120.864 visitatori registrati alle...
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“Ma come tutti gli alimenti bisogha mangiarli con moderazione
perché la cosa fondamentale ¢ la variabilita della dieta e la
stagionalita”, ha avvertito.

Segui Corriere Flegreo su Google News
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Lavoro D Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop unisce qualita e

innovazione"
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un modo privato

(Adnkronos) - “La mozzarella di bufala Campana dop non e
solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il mondo,
ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud
Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un simbolo del made
in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione,
gualita e innovazione. Il 40% della produzione & destinato
all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna
che rappresentano oltre il 60% dell’export. L'agricoltura
italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo
strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico
sostenibile basato sulla tutela dell’'ambiente e la valorizzazione
dei territori”. Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita
alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un
passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima
edizione della Conferenza internazionale sulla Mozzarella di
Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in
sinergia con I’'Universita degli studi di Napoli ‘Federico II'.

Segui Corriere Flegreo su Google News
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(Adnkronos) - A otto mesi dall’evento e
gia stato prenotato oltre il 70% degli
spazi disponibili per la prima edizione di
TuttoFood Milano,...

24/09/2024

(Adnkronos) - "Sono frastornato. Mi
sembra di essere finito in un film terribile.
E soprattutto non so piu chi ho
conosciuto, chi era...
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Agroalimentare,
Raimondo (Consorzio 5
Bufala Campana Dop):

“Filiera mozzarella J
unicum da tutelare”

Lavoro D> Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera mozzarella

unicum da tutelare"
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un modo pnvato per segwre cio

(Adnkronos) - “Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel
mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa
filiera € riuscita ad esprimere una performance alta di
allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in
tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di piu anche
grazie all'intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo,
presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop, illustra i dati della filiera in occasione della
prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i
prodotti lattiero-caseari, che si &€ aperta oggi a Napoli.

All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella
di Bufala Campana Dop, partecipano i piu importanti esponenti
del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della
filiera, come spiega Raimondo: “E’ un evento di alto profilo
scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero”.

Segui Corriere Flegreo su Google News

f © © X in 8 ¢
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ef Italy

erra dal 17 al 19

Piacenza Expo la 12 edizione del T3-Truck
Tyre Trailer...

Russia "e piu vicina" di quanto si creda. E'
quanto sostiene il presidente ucraino
Volodymyr...
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Intercos: sindacati e azienda avviano Tavolo di coordinamento regionale .

NAZIONALI  Oggi alle 16:23

Agroalimentare, Assolatte: “I consumatori
devono sapere se comprano latte o un
prodotto chimico”

(Adnkronos) — Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei prodotti derivati dal latte?
Il mondo agroalimentare € oggi pieno di nuove tecnologie come il cibo sintetico/coltivato in
laboratorio, quindi occorre discernere tra informazioni vere e notizie false. Se ne e parlato in
occasione della prima edizione, a Napoli, della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di
Bufala e altri prodotti lattiero-caseari

» o«

Per Paolo Zanetti, presidente Assolatte, “occorre chiarezza”. “E’ facile dire che un prodotto
nuovo ¢ sostenibile ma innanzitutto deve essere sicuro per la sicurezza alimentare. Il
consumatore deve sapere quando va allo scaffale che cosa compra, se compra latte che
deriva dalla secrezione mammaria oppure un prodotto chimico e di laboratorio”, ha

avvertito.
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“La chiarezza e la tutela del consumatore sono il nostro mantra. Esiste un codice alimentare

che specifica bene i nomi che si danno ai prodotti, per non fare confusione e non

danneggiare i consumatori con scelte commerciali”, ha sottolineato.
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Yltirmenséeiwsli Pandino . Intercos: sindacati e azienda avviano Tavolo di coordinamento regionale .

NAZIONALI  Oggi alle 15:12

Agroalimentare, Campanile (Universita
Federico II): “Latte bufala ricco di proprieta
nutraceutiche”

ype Campanile

(Adnkronos) — “La ricerca € fondamentale per la crescita di tutti i comparti come quello
bufalino. In particolare noi dell'Universita ‘Federico IT’ di Napoli ci stiamo interessando delle
caratteristiche nutraceutiche del latte bufalino”. Cosi Giuseppe Campanile, docente del
Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali dell’'Universita degli studi di
Napoli ‘Federico IT’, intervenuto alla prima edizione della Conferenza Internazionale sulla
Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con I'Universita degli studi di Napoli ‘Federico
IT.

“Questo latte — ha spiegato — € ricco di polipeptidi, proteine che hanno proprieta
antiossidanti, ma anche di molecole piu piccole che somministrate in vivo hanno

un’incidenza nel regolare le cellule neoplastiche e di prevenire alcune patologie. Le
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caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa specie agiscono stimolando le proteine
della longevita, le sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi che
hanno effetti importanti su tutte le patologie cronico degenerative come diabete, malattie
cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie”.

“Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la cosa fondamentale

A9

e la variabilita della dieta e la stagionalita”, ha avvertito.
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U\EtrifioenAldalisssanita lombarda . Al teatro San Domenico lo spettacolo “Le Filippiche” .

Cerca

Manutenzione s

NAZIONALI  Oggi alle 11:13

Agroalimentare, Lollobrigida: “Filiera
mozzarella bufala campana dop unisce
qualita e innovazione”

MINISTERO DEL
DELLA SOVRANL .
EDELLF ™

(Adnkronos) — “La mozzarella di bufala Campana dop non ¢ solo un prodotto di eccellenza

riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-
Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una
filiera capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della produzione € destinato
all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60%
dell’export. L’agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo
strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela
dell’ambiente e la valorizzazione dei territori”. Cosi il ministro dell’Agricoltura, della
Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del
videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza internazionale

sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela
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della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con 'Universita degli studi di Napoli
‘Federico IT".
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Al teatro San Domenico lo spettacolo “Le Filippiche” .

Manutenz

NAZIONALI  Oggi alle 12:55

Agroalimentare, Raimondo (Consorzio
Bufala Campana Dop): “Filiera mozzarella
unicum da tutelare”

(Adnkronos) — “Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni,

ma nel nostro Paese questa filiera ¢ riuscita ad esprimere una performance alta di
allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che
puntiamo a tutelare sempre di pit anche grazie all’intelligenza artificiale”. Cosi Domenico
Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop,
illustra i dati della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella

di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si e aperta oggi a Napoli.
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All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop,
partecipano i pit importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle
imprese della filiera, come spiega Raimondo: “E’ un evento di alto profilo scientifico con

diversi relatori che vengono dall’estero”.
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11 quotidiano online di Cremona

Cerca

Menu

blehtond? Misigetogia di Cremona Teatro in Movimento: appuntamento alla biblioteca di Grumello Processo Cecchettii

NAZIONALI Oggi alle 16:23

Agroalimentare, Assolatte: “I consumatori
devono sapere se comprano latte o un
prodotto chimico”

(Adnkronos) — Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei prodotti derivati dal latte?
Il mondo agroalimentare € oggi pieno di nuove tecnologie come il cibo sintetico/coltivato in
laboratorio, quindi occorre discernere tra informazioni vere e notizie false. Se ne ¢ parlato in
occasione della prima edizione, a Napoli, della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di
Bufala e altri prodotti lattiero-caseari

» «

Per Paolo Zanetti, presidente Assolatte, “occorre chiarezza”. “E’ facile dire che un prodotto
nuovo ¢ sostenibile ma innanzitutto deve essere sicuro per la sicurezza alimentare. Il
consumatore deve sapere quando va allo scaffale che cosa compra, se compra latte che
deriva dalla secrezione mammaria oppure un prodotto chimico e di laboratorio”, ha

avvertito.
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“La chiarezza e la tutela del consumatore sono il nostro mantra. Esiste un codice alimentare

che specifica bene i nomi che si danno ai prodotti, per non fare confusione e non

danneggiare i consumatori con scelte commerciali”, ha sottolineato.
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Y dimesicdlegiasdi Cremona Teatro in Movimento: appuntamento alla biblioteca di Grumello Processo Cecchettin, | Ci

NAZIONALI Oggi alle 15:12

Agroalimentare, Campanile (Universita
Federico Il): “Latte bufala ricco di proprieta
nutraceutiche”

—

=

J 5

s

e

(Adnkronos) — “La ricerca ¢ fondamentale per la crescita di tutti i comparti come quello

bufalino. In particolare noi dell'Universita ‘Federico II’ di Napoli ci stiamo interessando delle
caratteristiche nutraceutiche del latte bufalino”. Cosi Giuseppe Campanile, docente del
Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali dell'Universita degli studi di
Napoli ‘Federico IT’, intervenuto alla prima edizione della Conferenza Internazionale sulla
Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con I'Universita degli studi di Napoli ‘Federico
IT.

“Questo latte — ha spiegato — € ricco di polipeptidi, proteine che hanno proprieta
antiossidanti, ma anche di molecole piu piccole che somministrate in vivo hanno

un’incidenza nel regolare le cellule neoplastiche e di prevenire alcune patologie. Le
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caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa specie agiscono stimolando le proteine
della longevita, le sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi che
hanno effetti importanti su tutte le patologie cronico degenerative come diabete, malattie

cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie”.

“Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la cosa fondamentale

A

e la variabilita della dieta e la stagionalita”, ha avvertito.

Fonte www.adnkronos.com
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stlidiora2Akeudenti degli istituti tecnici La storia di Avalon, mamma pilota con il piccolo Nash ai box Archi di palazzo

NAZIONALI Oggi alle 11:13

Agroalimentare, Lollobrigida: “Filiera
mozzarella bufala campana dop unisce
qualita e innovazione”

(Adnkronos) — “La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un prodotto di eccellenza

riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-
Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una
filiera capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della produzione € destinato
all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60%
dell’export. L’agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo
strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela
dell’ambiente e la valorizzazione dei territori”. Cosi il ministro dell’Agricoltura, della
Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del
videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza internazionale
sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela

della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con I'Universita degli studi di Napoli
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‘Federico IT'.
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Cerca

Industriali, borse di studio ¢

NAZIONALI Oggi alle 12:55

Agroalimentare, Raimondo (Consorzio
Bufala Campana Dop): “Filiera mozzarella
unicum da tutelare”

(Adnkronos) — “Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni,

ma nel nostro Paese questa filiera e riuscita ad esprimere una performance alta di
allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che
puntiamo a tutelare sempre di pit anche grazie all’intelligenza artificiale”. Cosi Domenico
Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop,
illustra i dati della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella

di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si € aperta oggi a Napoli.

All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop,
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partecipano i pit importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle
imprese della filiera, come spiega Raimondo: “E’ un evento di alto profilo scientifico con

diversi relatori che vengono dall’estero”.

Fonte www.adnkronos.com
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Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce
gualita' e innovazione

(Adnkronos) La mozzarella di bufala Campana dop non € solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il
mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un
simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della
produzione & destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell
‘export. L"agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno
sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la valorizzazione dei territori. Cosi il ministro
dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio
inviato in occasione della prima edizione della Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |’Universita
degli studi di Napoli Federico II'.
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera
mozzarella unicum da tutelare”

(Adnkronos) - Per quattro giorni, da...

Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera mozzarella
unicum da tutelare"

Dall’ltalia e dal Mondo Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop):
"Filiera mozzarella unicum da tutelare"

Di redazione )
Settembre 24, 2024 (
(Adnkronos) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2
milioni, ma nel nostro Paese questa filiera € riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti.
Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di pil anche grazie all’intelligenza
artificiale". Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop,
illustra i dati della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti
lattiero-caseari, che si & aperta oggi a Napoli.

All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i pit importanti
esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo: "E” un evento
di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero".

Potrebbe interessarti
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Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop
unisce qualita' e innovazione"

(Adnkronos) - "Gsa Gruppo Servizi Associati, leader in...

Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop unisce @

qualita e innovazione" "T&Wﬂﬂ /- gk‘#gz W
Dall’ltalia e dal Mondo Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella g
bufala campana dop unisce qualita e innovazione"

Di Redazione Web

24 Settembre 2024

(Adnkronos) - "La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un prodotto e
di eccellenza riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza deI Centro-Sud Italla e |I
terzo tra i formaggi dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione,
qualita e innovazione. Il 40% della produzione e destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna
che rappresentano oltre il 60% dell’export. L'agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo
strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la
valorizzazione dei territori". Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco
Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza
internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |'Universita degli studi di Napoli "Federico II".

Potrebbe interessarti
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Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita' in
creazione mozzarel

(Adnkronos) - "Le patologie cardiovascolari, purtroppo, rappresentano ad...
Agroalimentare, Lorito (Universita Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita in creazione
mozzarella"

Dall’ltalia e dal Mondo Agroalimentare, Lorito (Universita Federico Il): "Scienza,
ricerca e abilita in creazione mozzarella"

Di Redazione Web

24 Settembre 2024

(Adnkronos) - "Vogliamo raccontare la storia di un prodotto nato tantissimi anni fa fod L

che oggi e diventato uno dei prodotti trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare come
dietro la mozzarella c’@ anche tanta scienza e ricerca, non solo |’abilita dei maestri lattiero caseari". Cosi Matteo
Lorito, rettore dell’Universita degli studi di Napoli ‘Federico Il’, a margine del Convegno sulla Mozzarella campana dop
che si sta svolgendo a Napoli.

"Gli allevamenti di bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani, soggetti a tanti controlli, il prodotto & di
qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza", assicura.

"Qualche mese fa - ricorda - abbiamo fatto partire ‘Nina’, una figura virtuale che monitora il web alla ricerca dei
prodotti fake italiani. Insomma, dietro la mozzarella c’é tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra
tradizione nel mondo"
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera
mozzarella unicum da tutelare”

(Adnkronos) - "Le patologie cardiovascolari, purtroppo, rappresentano ad...
Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera mozzarella
unicum da tutelare"

Dall’Italia e dal Mondo Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana
Dop): "Filiera mozzarella unicum da tutelare"

Di Redazione Web

24 Settembre 2024

(Adnkronos) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre l
2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera e riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti
finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di pit anche grazie all
‘intelligenza artificiale". Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop, illustra i dati della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e
i prodotti lattiero-caseari, che si € aperta oggi a Napoli.

All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i pit importanti
esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo: "E” un evento
di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero".

Potrebbe interessarti
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Afidop domani al primo congresso della mozzarella di bufala

(Adnkronos) - Dalla Cina contro Jannik...

Afidop domani al primo congresso della mozzarella di bufala

Attualita Afidop domani al primo congresso della mozzarella di bufala
24/09/2024

Auricchio: sostenibilita e priorita strategica

Roma, 24 set. (askanews) - Riflettori puntati sulla sostenibilita domani, 25
settembre, nella prima conferenza internazionale su Mozzarella di Bufala e
prodotti lattiero-caseari organizzata da Consorzio di Tutela da Mozzarella di
Bufala Campana Dop, Ateneo federiciano con il Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali e il
Dipartimento di Agraria e Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno.

All’evento partecipera anche Afidop: |’associazione Formaggi Italiani DOP e IGP sara ospite della tavola rotonda
"Essere o non essere sicuri e sostenibili? Confronto tra diversi scenari nel commercio di alimenti e latticini coltivati in
laboratorio", in programma mercoledi dalle 11.30 alle 13.00. Tra gli ospiti della tavola rotonda il presidente di Afidop,
Antonio Auricchio, il presidente dell’International Dairy Federation FIL/IDF, Piercristiano Brazzale, |’executive vice
president for Policy Development & Strategy presso U.S. Dairy Export Council, Jaime Castaneda e il professore di
Microbiologia agraria, alimentare e ambientale dell’Universita Cattolica del Sacro Cuore Pier Sandro Cocconcelli.

Per Antonio Auricchio, presidente di AFIDOP, "la sostenibilita € ormai una priorita strategica e trasversale peri
formaggi Dop e Igp, che, con 5,2 miliardi di euro di valore alla produzione, sono la prima categoria del cibo della Dop
economy per fatturato e un asset importante del Made in Italy". L’associazione, in collaborazione con il Professor
Cocconcelli dell’Universita Cattolica, ha commissionato uno studio volto a valutare il rischio per i consumatori e |
‘impatto ambientale, attraverso |’analisi del Life Cycle Assessment (Valutazione del Ciclo di Vita), degli alimenti di
origine animale prodotti in laboratorio.

"La ricerca che sara pubblicata entro il 2025 ci permettera di analizzare il reale impatto ambientale e sociale delle
produzioni cosiddette in laboratorio, fornendo quindi evidenze scientifiche che dimostrino la sostenibilita delle
produzioni tradizionali che ci impegneremo a tutelare ancora per il loro valore economico, sociale e ambientale
intrinseco", ha concluso Auricchio.

Potrebbe interessarti
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Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce
gualita' e innovazione

(Adnkronos) La mozzarella di bufala Campana dop non € solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il
mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un
simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della
produzione & destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell
‘export. L"agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno
sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la valorizzazione dei territori. Cosi il ministro
dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio
inviato in occasione della prima edizione della Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con I"Universita
degli studi di Napoli Federico II'.
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Fogio 1 DIMILANO

Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera
mozzarella unicum da tutelare”

(Adnkronos) - Un incontro per conoscere,...

Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera mozzarella
unicum da tutelare"

Dall’ltalia e dal Mondo Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop):
"Filiera mozzarella unicum da tutelare"

Di admin )
Settembre 24, 2024 (
(Adnkronos) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2
milioni, ma nel nostro Paese questa filiera € riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti.
Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di pil anche grazie all’intelligenza
artificiale". Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop,
illustra i dati della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti
lattiero-caseari, che si & aperta oggi a Napoli.

All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i pit importanti
esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo: "E” un evento
di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero".

Potrebbe interessarti
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Agroalimentare, Assolatte: "I consumatori devono sapere se comprano latte
o un prodotto chimico"

condividi

Agroalimentare, Assolatte: "I consumatori devono sapere se comprano latte o
un prodotto chimico"

(Adnkronos) - Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei prodotti derivati
dal latte? Il mondo agroalimentare & oggi pieno di nuove tecnologie come il cibo
sintetico/coltivato in laboratorio, quindi occorre discernere tra informazioni vere
e notizie false. Se ne ¢ parlato in occasione della prima edizione, a Napoli, della
Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-
caseari Per Paolo Zanetti, presidente Assolatte, "occorre chiarezza". "E’ facile dire che un prodotto nuovo e sostenibile
ma innanzitutto deve essere sicuro per la sicurezza alimentare. Il consumatore deve sapere quando va allo scaffale che
cosa compra, se compra latte che deriva dalla secrezione mammaria oppure un prodotto chimico e di laboratorio", ha
avvertito. "La chiarezza e la tutela del consumatore sono il nostro mantra. Esiste un codice alimentare che specifica
bene i nomi che si danno ai prodotti, per non fare confusione e non danneggiare i consumatori con scelte
commerciali", ha sottolineato. -lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)

Seguici anche sui nostri canali WhatsApp e Telegram

Capppn®
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Cerca

; DIRETTORE
24 SETTEMBRE 2024 | HOME ATTUALITA CRONACA CULTURA POLITICA SPORT VINCENZO HONTALCINI
ACCEDI
CROTONENEWS > FLASH > AGROALIMENTARE, CAMPANILE (UNIVERSITA FEDERICO I1): “LATTE BUFALA RICCO DI PROPRIETA NUTRACEUTICHE”
24 Settembre 2024 ore 15:12 FLASH ALTRI ARTICOLI
Tempo di lettura: ® Tm 10s di Adnkronos

24 Set 2024
|croNACA :

9 Agroalimentare,

CONDIVIDI

Campanile
(Universita Federico
I1): “Latte bufala
ricco di proprieta
nutraceutiche”

ipe Campanile

 ——— i = o

(Adnkronos) — “La ricerca & fondamentale per la crescita di tutti i comparti
come quello bufalino. In particolare noi dell'Universita 'Federico IT' di
Napoli ci stiamo interessando delle caratteristiche nutraceutiche del latte
bufalino”. Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina
Veterinaria e Produzioni animali dell'Universita degli studi di Napoli
'Federico IT', intervenuto alla prima edizione della Conferenza
Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari,

Crotone, finisce in un canale di scolo con la
propria auto

| CALCIO 24 Set 2024

Longo: “Ci metto la faccia, dimostriamo di
essere da Crotone”

| ATTUALITA 24 Set 2024

Abramo, i sindacati preoccupati per il ritardo
della Cigs

| CRONACA 23 Set 2024

Pedace si incatena sulla 106: “Riparate quella
griglia, & un pericolo”

| CULTURA 23 Set 2024

Conclusa la 36° Edizione dei “Corsi di
Perfezionamento Crotone in musica” della
Beethoven Acam

| ATTUAL'TA 23 Set 2024

Porto di Crotone, da domani le caratterizzazioni
dei fondali

| ATTUAUTA 23 Set 2024

A Belvedere il terzo incontro del progetto
“Giovani e legalita on the road”

| ATTUAL|TA 23 Set 2024

Venerdi al Cinalci “Cutro Calabria Italia” di
Calopresti

| CRONACA 23 Set 2024

Abramo, ritardi nella Cigs: ennesima beffa per i
lavoratori
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organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana |c ALCIO 22 Set 2024
Dop in sinergia con I'Universita degli studi di Napoli 'Federico II'. “Questo
latte — ha spiegato — & ricco di polipeptidi, proteine che hanno proprieta Crotone ko a Picerno: finisce 5-2 per i padroni

L . . iy . S di casa
antiossidanti, ma anche di molecole piu piccole che somministrate in vivo

hanno un’incidenza nel regolare le cellule neoplastiche e di prevenire alcune

patologie. Le caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa specie

agiscono stimolando le proteine della longevita, le sirtuine, attraverso le O
quali si scatenano una serie di meccanismi che hanno effetti importanti su

tutte le patologie cronico degenerative come diabete, malattie

cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie". "Ma come tutti gli alimenti

bisogna mangiarli con moderazione perché la cosa fondamentale ¢ la

variabilita della dieta e la stagionalita”, ha avvertito. — O
lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)

Seguici anche sui nostri canali WhatsApp e Telegram

(O WhatsApp <A Telegram

Tag: adnkronos, ultimora

Salone Nautico, edizione 2024 chiude con Cagliari, accoltella il padre durante una *,
. oltre 120 mila visitatori (+2,19%) lite: arrestato 15enne

CROTONENEWS SEZIONI INFORMAZIONI ARCHIVI

s A e T ATTUALITA CONTATTACI SETTEMBRE 2024
Aut. Trib. di Crotone CINEMA PUBBLICITA AGOSTO 2024
o1 del 16/07/2015 COSTUME SEGNALA UNA NOTIZIA LUGLIO 2024
CRONACA PRIVACY POLICY GIUGND 2024

ffé LECO DELLA STAMPA'

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE Pag. 159

140183

riproducibile.

non

del destinatario,

esclusivo

uso

ad

stampa

Ritaglio



24-09-2024 CROTONENEWS.COM /

Pagina

Foglio 1 / 2

\

Cerca

; DIRETTORE
24 SETTEMBRE 2024 | HOME ATTUALITA CRONACA CULTURA POLITICA SPORT VINCENZO HONTALCINI
ACCEDI
CROTONENEWS > FLASH > AGROALIMENTARE, LOLLOBRIGIDA: “FILIERA MOZZARELLA BUFALA CAMPANA DOP UNISCE QUALITA E INNOVAZIONE”
24 Settembre 2024 ore 11:13 FLASH ALTRI ARTICOLI
Tempo di lettura: ® 57s di Adnkronos

24 Set 2024
|caLcio :

® Agroalimentare, o o i o

CONDIVIDI

S oul =y ®
o Lollobrigida: “Filiera |wmum
© mozzarella bufala e s gt r i
campana dop unisce [~

Pedace si incatena sulla 106: “Riparate quella

I .t ) griglia, & un pericolo”
qualitae

. o " |cuLTURA 23 Set 2024
iInnovazione

Conclusa la 36° Edizione dei “Corsi di
Perfezionamento Crotone in musica” della

Beethoven Acam

| ATTUAUTA 23 Set 2024
Porto di Crotone, da domani le caratterizzazioni
dei fondali

| ATTUALITA 23 Set 2024

A Belvedere il terzo incontro del progetto
“Giovani e legalita on the road”

|ATTUAL|TA 23 Set 2024
Venerdi al Cinalci “Cutro Calabria Italia” di
Calopresti

| CRONACA 23 Set 2024

(Adnkronos) — “La mozzarella di bufala Campana dop non € solo un

prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo Abramo, ritardi nella Cigs: ennesima beffa per i

marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi lavoratorl

dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di |c ALCIO 22 Set 2024
unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della produzione ¢ destinato

all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che Crotone ko a Picerno: finisce 5-2 per i padroni
rappresentano oltre il 60% dell’export. L’agricoltura italiana e in particolare di casa

il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno 2 Set 2024
sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la |CR0NACA
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valorizzazione dei territori". Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita
alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del
videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza
internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari,
organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop in sinergia con I'Universita degli studi di Napoli 'Federico IT'. —
lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)

Seguici anche sui nostri canali WhatsApp e Telegram

@ WhatsApp A Telegram

) .
Da oltre 30 anni
ef‘\'l ‘ al servizio dell'ambiente
G ROUP

:_____ sowess Gt ekrT o

Tag: adnkronos, ultimora

Ucraina, Zelensky: "Fine guerra con Russia
.. pil vicina di quanto si creda”

Un altro sharco dei bambini, a Crotone

approdano anche donne incinte
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CROTONENEWS SEZIONI INFORMAZIONI ARCHIVI

o A e T ATTUALITA CONTATTACI SETTEMBRE 2024

Aut. Trib. di Crotone CINEMA PUBBLICITA AGOSTO 2024

o1 del 16/07/2015 COSTUME SEGNALA UNA NOTIZIA LUGLIO 2024
CRONACA PRIVACY POLICY GIUGND 2024
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Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita' in
creazione mozzarel

Agroalimentare, Lorito (Universita Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita in creazione
mozzarella"

> Agroalimentare, Lorito (Universita Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita in
creazione mozzarella"

24 Settembre 2024 ore 14:20

condividi

Agroalimentare, Lorito (Universita Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita in creazione
mozzarella" N ¢

(Adnkronos) - "Vogliamo raccontare la storia di un prodotto nato tantissimi anni fa che oggi &€ diventato uno dei
prodotti trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare come dietro la mozzarella c’e anche
tanta scienza e ricerca, non solo |"abilita dei maestri lattiero caseari". Cosi Matteo Lorito, rettore dell’Universita degli
studi di Napoli “Federico I, a margine del Convegno sulla Mozzarella campana dop che si sta svolgendo a Napoli. "Gli
allevamenti di bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani, soggetti a tanti controlli, il prodotto e di
qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza", assicura. "Qualche mese fa - ricorda - abbiamo fatto partire
‘Nina’, una figura virtuale che monitora il web alla ricerca dei prodotti fake italiani. Insomma, dietro la mozzarella c’e
tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra tradizione nel mondo" -lavorowebinfo@adnkronos.com (Web
Info)

Seguici anche sui nostri canali WhatsApp e Telegram
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CROTONER N EWS

24 SETTEMBRE 2024 | HOME ATTUALITA CRONACA CULTURA POLITICA
ACCEDI

CROTONENEWS > FLASH > AGROALIMENTARE, RAIMONDO (CONSORZIO BUFALA CAMPANA DOP): “FILIERA MOZZARELLA UNICUM DA TUTELARE”

24 Settembre 2024 ore 12:55 FLASH

Tempo di lettura: ®© 50s di Adnkronos

9 Agroalimentare,

o Raimondo (Consorzio

© Bufala Campana
Dop): “Filiera
mozzarella unicum

da tutelare”

(Adnkronos) — "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono
oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera ¢ riuscita ad esprimere
una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta
interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di pit anche

Cerca
DIRETTORE
SPORT VINCENZO MONTALCINI
ALTRI ARTICOLI
24 Set 2024
|crRoNACA "

Crotone, finisce in un canale di scolo con la
propria auto

| CALCIO 24 Set 2024

Longo: “Ci metto la faccia, dimostriamo di
essere da Crotone”

| ATTUALITA 24 Set 2024

Abramo, i sindacati preoccupati per il ritardo
della Cigs

| CRONACA 23 Set 2024

Pedace si incatena sulla 106: “Riparate quella
griglia, & un pericolo”

| CULTURA 23 Set 2024

Conclusa la 36° Edizione dei “Corsi di
Perfezionamento Crotone in musica” della
Beethoven Acam

| ATTUAL'TA 23 Set 2024

Porto di Crotone, da domani le caratterizzazioni
dei fondali

| ATTUAUTA 23 Set 2024

A Belvedere il terzo incontro del progetto
“Giovani e legalita on the road”

| ATTUAL|TA 23 Set 2024

Venerdi al Cinalci “Cutro Calabria Italia” di
Calopresti

| CRONACA 23 Set 2024

Abramo, ritardi nella Cigs: ennesima beffa per i
lavoratori
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grazie all’intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del
Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati
della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla
mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si e aperta oggi a
Napoli. All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana Dop, partecipano i pitt importanti esponenti del mondo
della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega
Raimondo: “E’ un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che
vengono dall’estero”. —lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)

Seguici anche sui nostri canali WhatsApp e Telegram

(O WhatsApp <A Telegram

. .

Da oltre 30 anni
e“»” ‘ al servizio dell'ambiente
G ROUP 2 i sanoics (@ :

Tag: adnkronos, ultimora

Gesualdo (Fism): "In pandemia anestesisti- Atp Pechino, Sinner in campo con il dolore

«, rianimatori centrali per Ssn" nel cuore per la morte della zia Margith

CROTONENEWS SEZIONI INFORMAZIONI

Testata Giornalistica ATTUALITA CUNTATTA‘CI
Aut. Trib. di Crotone CINEMA PUBBLICITA
n.1del 16/07/2015 COSTUME SEGNALA UNA NOTIZIA

| CALCIO 22 Set 2024

Crotone ko a Picerno: finisce 5-2 per i padroni
di casa

ARCHIVI

SETTEMBRE 2024
AGOSTO 2024
LUGLIO 2024

CRONACA PRIVACY POLICY

GIUGNO 2024
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Eventi Dal 4 al 6 ottobre al Palazzo della Permanente
di Milano COOXK Fest celebra il Pranzo all’italiana

dori, mozzarella di bufala campa-
CORRIERE DELLA SERA

PRESTNTA

Nella tre giorni del Corriere

della Sera: 18 corsi di
cucina, Cook Breakfast,
Cook Night, Cook Lunch,
Wine School, Assaggi
quidati con gli espert,
gliincontri Food Talk e
Pane, pizza e parole e
I'esclusivo Cook Market

dedicata al Pranzo all'italia-
E na ledizione 2024 di COOK

Fest che si terra dal 4 al 6
ottobre a Milano, Palazzo della Per-
manente, via Turati 34. Con la di-
rezione artistica di Angela Frenda,
responsabile editoriale di COOK, in
occasione della sua 15esima edi-
zione dellevento food organiz-
zato da Corriere della Sera evolve
e da Cibo a Regola dArte diven-
ta COOK Fest, una grande festa
del cibo, ancora piu esperienziale
e coinvolgente. Nelle tre giornate
di COOK Fest, numerosi gli appun-
tamenti, tutti su iscrizione da effet-
tuare su cookfestit, per immerger-
si in esperienze uniche insieme e
lezioni d'autore sorprendenti in-
sieme a chef, panificatori, mae-
stri pizzaioli, pasticceri ed esper-
ti e protagonisti del food o, tra le
novita 2024, scoprire e acquistare
le eccellenze gastronomiche di 22
produttori di nicchia provenien-
ti da tutta Italia ospitati nel Cook
Market di Cook Fest. In ognuna
delle tre giornate COOK Fest pro-
pone assaggi insieme a chef, pa-
sticceri e panificatori: ogni mattina
le Cook Breakfast, rispettivamen-
te con Iginio Massari, Ermnst Knam
e Frau Knam; Marco Pinna; Matteo
Baronetto, Giorgia Mazzuferi; il 4 e
5 ottobre, le Cock Night, venerdi
con Luciano Monosilio, Massimo
Montanari, Davide Oldani, Ciccio

7

56

OTTOBRE

Palazzo della
Permanente Mitano

o Wi
Il'grande rascanto corale
delle eccellznze nazionall
candivisn can | protagonisti
del séttare.

Frogrdmma
& prenotaziont
st conkfestit

Cook Breakfast | Cook Lunch | Cook Night | Assaggi Guidati
Corsidi Cucina « Wine'Schaal « Pane, Pizza e Parale ¢ Fdad Talk

o e W o

1] 7 . 3 -~ =tga
e wsig Al Amadori st 28 o Boun  adens

4
T

Sultano; sabato con Luigi Biaset-
to, Sal De Riso e gli scrittori Mau-
rizio De Giovanni e Gabriella Ge-
nisi; domenica 6 ottobre, invece
le Cook Lunch, per gustare i piat-
ti iconici delle grandi famiglie del-
|a ristorazione italiana: Alajmo, Ce-
rea, laccarino, Romito. 18 i corsi di
cucing, vere e proprie masterclass
insieme ai grandi della cucina per
imparare i segreti per una ricetta
perfetta d'autore con: Enrico Bar-
tolini, chef tre stelle Michelin, An-
drea Berton, Fugenio Boer, Ric-
cardo Canella con Ciccio Sultano,
Davide Civitiello, Giuseppe Cristo-

faro, Fabrizio Fiorani, Giorgia Fuda
con Nikoe Romito, Anthony Geno-
vese, Emnst e Frau Knam, Antonia
Klugmann, Davide Longoni, Fulvio
Marino, lo chef bistellato Davide
Oldani, Franco Pepe, Marco Pinna,
Angelo Maria Tramontano, Vivia-
na Varese. E da questa edizione
le Wine School: due degustazio-
ni guidate alla scoperta di altret-
tanti territori italiani, la Valpolicella
con Allegrini e la Franciacorta con
Berlucchi. Non mancano i tradizio-
nali Assaggi guidati con gli esperti,
guest'anno di: prosciutto San Da-
niele, pasta Garofalo, pollo Ama-

na Dop, pastiera e pizza Mulino
Caputo. Completano il palinsesto,
a ingresso libero con prenctazioni
su cookfest.it, i Food Talk, da vede-
re anche online su corriereit, mo-
menti di confronto e approfondi-
mento sulle tematiche del settore
con chef e protagonisti del food,
e Pane, Pizza & Parole, le interviste
con chef, scrittori e opinionisti ac-
compagnati da deliziose sfornate
di un panificatore che fara degu-
stare una sua ricetta. Il primo ap-
puntamento & venerdi 4 ottobre
alle ore 11 con un dibattito sulla
longevita insieme agli studiosi Val-
ter Longo, Franco Berrino e Anna-
maria Colag, sequito dall'assaggio
del pane integrale di Davide Lon-
goni. Tra gli altri appuntamenti
speciali, Massimo Bottura sul palco
con la conduttrice Antonella Cleri-
Ci e una intervista a tu per tu con
Antonino Cannavacciuolo. Oggj,
martedi 24 settembre, in edicola
e in digital edition lo speciale de-
dicato di COOK, con il palinsesto
completo di COOK Fest,

| partner

COOK Fest 2024 vede al suo fianco
istituzioni, aziende e consorzi che
contribuiscono  attivamente  alla
realizzazione del festival: Direzio-
ne Generale Politiche Agricole del-
la Regione Basilicata (Partner Istitu-
zionale); Pastificio Garofalo (Main
Partner); Mulino Caputo (Premium
Partner);, Allegrini, Amadori, Ber-
lucchi Franciacorta, Consorzio del
Prosciutto di San Daniele, Con-
sorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana DOP, Consorzio
Parmigiano Reggiano (Partner); Fri-
go2000 con V-ZUG, Kaelo (Kitchen
Partner). Alens (Sustainability Part-
ner). La rivista Gardenia, Cairo Edi-
tore, con i vivai Fratelli Gramaglia e
Lombarda Flor & Green Partner.
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AGROALIMENTARE, ASSOLATTE: “I
CONSUMATORI DEVONO SAPERE
SE COMPRANO LATTE O UN
PRODOTTO CHIMICO”

Pubblicato in

Condividi questo articolo:
@DOOO0O

(Adnkronos) - Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei prodotti derivati dal latte? Il
mondo agroalimentare & oggi pieno di nuove tecnologie come il cibo sintetico/coltivato in
laboratorio, quindi occorre discernere tra informazioni vere e notizie false. Se ne & parlato in
occasione della prima edizione, a Napoli, della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di
Bufala e altri prodotti lattiero-caseari Per Paolo Zanetti, presidente Assolatte, “occorre chiarezza".
"E’ facile dire che un prodotto nuovo & sostenibile ma innanzitutto deve essere sicuro per la
sicurezza alimentare. Il consumatore deve sapere quando va allo scaffale che cosa compra, se
compra latte che deriva dalla secrezione mammaria oppure un prodotto chimico e di laboratorio”,
ha avvertito. "La chiarezza e la tutela del consumatore sono il nostro mantra. Esiste un codice
alimentare che specifica bene i nomi che si danno ai prodotti, per non fare confusione e non
danneggiare i consumatori con scelte commerciali”, ha sottolineato. —
lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)
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AGROALIMENTARE, CAMPANILE
(UNIVERSITA FEDERICO I1):
“LATTE BUFALA RICCO DI
PROPRIETA NUTRACEUTICHE”

Pubblicato in Flash News.

PDO0000

(Adnkronos) - “La ricerca € fondamentale per la crescita di tutti i comparti come quello bufalino.
In particolare noi dell’'Universita 'Federico II' di Napoli ci stiamo interessando delle caratteristiche
nutraceutiche del latte bufalino”. Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina
Veterinaria e Produzioni animali dell'Universita degli studi di Napoli 'Federico II', intervenuto alla
prima edizione della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-
caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia
con I'Universita degli studi di Napoli 'Federico II'. “Questo latte — ha spiegato - & ricco di
polipeptidi, proteine che hanno proprieta antiossidanti, ma anche di molecole piu piccole che
somministrate in vivo hanno un’incidenza nel regolare le cellule neoplastiche e di prevenire alcune
patologie. Le caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa specie agiscono stimolando le
proteine della longevita, le sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi che
hanno effetti importanti su tutte le patologie cronico degenerative come diabete, malattie
cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie". "Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con
moderazione perché la cosa fondamentale & la variabilita della dieta e |a stagionalita”, ha
avvertito. —lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)
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AGROALIMENTARE,
LOLLOBRIGIDA: “FILIERA
MOZZARELLA BUFALA CAMPANA
DOP UNISCE QUALITA E
INNOVAZIONE”

Pubblicato in

Condividi questo articolo:

(Adnkronos) - “La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un prodotto di eccellenza
riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia
e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di
unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della produzione € destinato all'estero, con Francia,
Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell’'export. L'agricoltura italiana
e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno sviluppo
socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’'ambiente e la valorizzazione dei territori".
Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida,
in un passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza
internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio
di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con I'Universita degli studi di Napoli
'Federico II'. —lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)
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AGROALIMENTARE, LORITO
(UNIVERSITA FEDERIGO I1):
“SCIENZA, RICERCA E ABILITA IN
CREAZIONE MOZZARELLA”

Pubblicato in Flash News.

PDOO000

(Adnkronos) - “Vogliamo raccontare la storia di un prodotto nato tantissimi anni fa che oggi &
diventato uno dei prodotti trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare
come dietro la mozzarella c’e anche tanta scienza e ricerca, non solo I'abilita dei maestri lattiero
caseari". Cosi Matteo Lorito, rettore dell’Universita degli studi di Napoli 'Federico II', a margine del
Convegno sulla Mozzarella campana dop che si sta svolgendo a Napoli. “Gli allevamenti di bufale
in Campania sono generalmente allevamenti sani, soggetti a tanti controlli, il prodotto & di qualita
grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza", assicura. "Qualche mese fa - ricorda -
abbiamo fatto partire 'Nina', una figura virtuale che monitora il web alla ricerca dei prodotti fake
italiani. Insomma, dietro la mozzarella c’e tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra
tradizione nel mondo” —lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)
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AGROALIMENTARE, RAIMONDO
(CONSORZIO BUFALA CAMPANA
DOP): “FILIERA MOZZARELLA
UNICUM DA TUTELARE”

Pubblicato in

Condividi questo articolo:
®DOOO0O

(Adnkronos) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel
nostro Paese questa filiera € riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti
finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di piu
anche grazie all'intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di
tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della filiera in occasione della prima
Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si & aperta
oggi a Napoli. All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop, partecipano i pit importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle
imprese della filiera, come spiega Raimondo: “E’ un evento di alto profilo scientifico con diversi
relatori che vengono dall’'estero”. —lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)
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Mozzarella Bufala: primo congresso internazionale

Riflettori puntati sulla sostenibilita all’evento in programma a Napoli. Afidop e TRRReeRRRE I
Brazzale tra i partecipanti Riflettori puntati sulla sostenibilita domani 25 settembre
nella prima conferenza internazionale su Mozzarella di Bufala e prodotti lattiero-
caseari organizzata dal Consorzio di Tutela da Mozzarella di Bufala Campana Dop,
Ateneo federiciano con il Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali
e il Dipartimento di Agraria e Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno. o«

All’evento - che vedra protagonisti i pil importanti esponenti del mondo della

ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera - partecipera anche Afidop. L’ ‘ " .
Associazione Formaggi Italiani Dop e Igp sara ospite della tavola rotonda "Essere o non essere sicuri e sostenlblll?
Confronto tra diversi scenari nel commercio di alimenti e latticini coltivati in laboratorio", in programma mercoledi
dalle 11.30 alle 13.00. Tra gli ospiti della tavola rotonda il presidente di Afidop Antonio Auricchio, il presidente dell
‘International Dairy Federation Fil/Idf, Piercristiano Brazzale, |’executive vice president for Policy Development &
Strategy presso U.S. Dairy Export Council, Jaime Castaneda e il professore di Microbiologia agraria, alimentare e
ambientale dell’Universita Cattolica del Sacro Cuore Pier Sandro Cocconcelli . Per Antonio Auricchio, presidente di
Afidop: "La sostenibilita € ormai una priorita strategica e trasversale per i formaggi Dop e Igp, che, con 5,2 miliardi di
euro di valore alla produzione, sono la prima categoria del cibo della Dop economy per fatturato e un asset
importante del Made in Italy. Da tempo Afidop ha intrapreso un percorso per promuovere pratiche sostenibili all
‘interno della filiera con un Gruppo di Lavoro dedicato e gettando le basi per le linee guida alla compilazione del
report di sostenibilita previsto dal nuovo Regolamento UE sulle IG". "Sulla scia di questo impegno, Afidop, in
collaborazione con il professor Cocconcelli dell’Universita Cattolica, ha commissionato uno studio volto a valutare il
rischio per i consumatori e I'impatto ambientale, attraverso I’analisi del Life Cycle Assessment (Valutazione del Ciclo di
Vita), degli alimenti di origine animale prodotti in laboratorio. La ricerca che sara pubblicata entro il 2025", conclude
Auricchio, "ci permettera di analizzare il reale impatto ambientale e sociale delle produzioni cosiddette in laboratorio,
fornendo quindi evidenze scientifiche che dimostrino la sostenibilita delle produzioni tradizionali che ci impegneremo
a tutelare ancora per il loro valore economico, sociale e ambientale intrinseco".
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Agroalimentare, Lollobrigida: “Filiera mozzarella bufala campana dop

unisce qualita e innovazione”

Settembre 24, 2024

(Adnkronos) — “La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo marchio
dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire
tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della produzione é destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano

olt

re il 60% dell’export. L'agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno sviluppo socio

economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la valorizzazione dei territori”. Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e

del
sul
I'U

le Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza internazionale
la Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con
niversita degli studi di Napoli ‘Federico II".
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): “Filiera

mozzarella unicum da tutelare”

Settembre 24, 2024

(Adnkronos) — “Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera é riuscita ad esprimere
una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di pit anche
grazie all’intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati

del

la filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si € aperta oggi a Napoli.

All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i pili importanti esponenti del mondo della ricerca,

del

le istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo: “E’ un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero”.
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): “Filiera

mozzarella unicum da tutelare”

Settembre 24, 2024

(Adnkronos) — “Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera é riuscita ad esprimere
una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di pit anche
grazie all’intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati

del

la filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si € aperta oggi a Napoli.

All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i pili importanti esponenti del mondo della ricerca,

del

le istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo: “E’ un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero”.

Seguici sui social:

Centro Studi Enti Locali

Siamo al fianco di Enti e realta pubbliche e private.

Scopri come possiamo aiutarti

Eventi formativi

Il bilancio consolidato degli Enti Locali
Corso di formazione in esperto della gestione, monitoraggio, rendicontazione, controllo dei progetti PNRR

Corso di formaz_ione per abilita_zione a responsabile della transiﬂone al digitale

Prodotti editoriali

Rivista - Entilocalinews

E-book - Un anno di dossier

KIT del Responsabile dei servizi Finanziari BASE
Articoli correlati

ffé LECO DELLA STAMPA’

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE Pag. 174

140183

riproducibile.

non

del destinatario,

esclusivo

uso

ad

stampa

Ritaglio



24-09-2024
Pagina FOODAFFAIRS.IT ffe

Foglio 1

Lollobrigida: La mozzarella di bufala Campana dop e' simbolo del Made in
Italy

La mozzarella di bufala Campana dop non e solo un prodotto di
eccellenza ma un simbolo del made in Italy che esprime una filiera
capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Cosi il ministro dell
“Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste Francesco
Lollobrigida in un videomessaggio inviato in occasione della prima
edizione, a Napoli, della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di
Bufala e altri prodotti lattiero-caseari La mozzarella di bufala Campana
dop non é solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il mondo,
ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un simbolo
del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della produzione &
destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell’export. L
“agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno sviluppo
socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la valorizzazione dei territori. Cosi il ministro dell
‘Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio
inviato in occasione della prima edizione della Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |’Universita
degli studi di Napoli Federico II'.
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio
Bufala Campana Dop): “Filiera
mozzarella unicum da tutelare”

B [y =

(Adnkronos) — “Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera ¢ riuscita ad
esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare
sempre di piu anche grazie all’intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop, illustra i dati della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-

caseari, che si ¢ aperta oggi a Napoli.

All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i pitt importanti esponenti del mondo
della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo: “E’ un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori
che vengono dall’estero”.
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Agroalimentare, Campanile (Universita
Federico Il): “Latte bufala ricco di proprieta
nutraceutiche”

AK  Di Adnkronos - 24 Settembre 2024 @ 4

adnkronos

nopnan

(Adnkronos) — “La ricerca e fondamentale per la crescita di tutti i comparti

LT I]

come quello bufalino. In particolare noi dell'Universita ‘Federico II' di
Napoli ci stiamo interessando delle caratteristiche nutraceutiche del latte
bufalino”. Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina
Veterinaria e Produzioni animali dell'Universita degli studi di Napoli
‘Federico IT', intervenuto alla prima edizione della Conferenza
Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari,
organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop in sinergia con I'Universita degli studi di Napoli ‘Federico IT'.

“Questo latte — ha spiegato — & ricco di polipeptidi, proteine che hanno
proprieta antiossidanti, ma anche di molecole piu piccole che
somministrate in vivo hanno un'incidenza nel regolare le cellule
neoplastiche e di prevenire alcune patologie. Le caratteristiche di questo
latte e la fisiologia di questa specie agiscono stimolando le proteine della
longevita, le sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di
meccanismi che hanno effetti importanti su tutte le patologie cronico
degenerative come diabete, malattie cardiovascolari, Alzheimer, tumore e
neoplasie”.

“Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la
cosa fondamentale é la variabilita della dieta e la stagionalita”, ha
avvertito.
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Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop
unisce qualita' e innovazione"

La Gazzetta di Firenze

Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop unisce qualita e innovazione"

Di

Print

(Adnkronos) - "La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il
mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un
simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della
produzione & destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell
“export. L"agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno
sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la valorizzazione dei territori". Cosi il ministro
dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio
inviato in occasione della prima edizione della Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |'Universita
degli studi di Napoli "Federico Il'.
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio
Bufala Campana Dop): “Filiera mozzarella
unicum da tutelare”

AK  Di Adnkronos - 24 Settembre 2024

adnkronos

nopnan

(Adnkronos) — “Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono

®2 ®WmQ

oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera é riuscita ad esprimere
una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta
interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di piu anche
grazie all'intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del
Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati
della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla
mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si e aperta oggi a
Napoli.

All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop, partecipano i piu importanti esponenti del mondo della
ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo:
“E’' un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono
dall’estero”.

Condividi:

¥ Twitter instagram 3 Facebook

nopnan
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| www.ecostampa.it |
Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop
unisce qualita' e innovazione"

(Adnkronos) - "Gsa Gruppo Servizi Associati,... 3 &5
Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop unisce 3
s s MINISTERO DEL JLTURA
qualita e innovazione DELLA SOVRANI. ¥ ﬂmmz W

Dall’ltalia e dal Mondo Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella
bufala campana dop unisce qualita e innovazione"

Di redazione

24/09/2024

(Adnkronos) - "La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un prodotto i
di eccellenza riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza deI Centro-Sud Italla e |I
terzo tra i formaggi dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione,
qualita e innovazione. Il 40% della produzione e destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna
che rappresentano oltre il 60% dell’export. L'agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo
strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la
valorizzazione dei territori". Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco
Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza
internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |'Universita degli studi di Napoli "Federico II".

Potrebbe interessarti
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Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita' in
creazione mozzarel

(Adnkronos) - "Durante una gran fondo...

Agroalimentare, Lorito (Universita Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita in creazione
mozzarella"

Dall’ltalia e dal Mondo Agroalimentare, Lorito (Universita Federico Il): "Scienza,
ricerca e abilita in creazione mozzarella"

Di redazione

24/09/2024

(Adnkronos) - "Vogliamo raccontare la storia di un prodotto nato tantissimi anni fa fod L

che oggi e diventato uno dei prodotti trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare come
dietro la mozzarella c’@ anche tanta scienza e ricerca, non solo |’abilita dei maestri lattiero caseari". Cosi Matteo
Lorito, rettore dell’Universita degli studi di Napoli ‘Federico Il’, a margine del Convegno sulla Mozzarella campana dop
che si sta svolgendo a Napoli.

"Gli allevamenti di bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani, soggetti a tanti controlli, il prodotto & di
qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza", assicura.

"Qualche mese fa - ricorda - abbiamo fatto partire ‘Nina’, una figura virtuale che monitora il web alla ricerca dei
prodotti fake italiani. Insomma, dietro la mozzarella c’é tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra
tradizione nel mondo"
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Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): "Latte bufala ricco di
proprieta’ nutraceutiche

Agroalimentare, Campanile (Universita Federico Il): "Latte bufala ricco di proprieta nutraceutiche"

24 settembre 2024

1 MINUTI DI LETTURA

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - "La ricerca € fondamentale per la crescita di tutti i comparti come quello
bufalino. In particolare noi dell’Universita "Federico 1" di Napoli ci stiamo interessando delle caratteristiche
nutraceutiche del latte bufalino". Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina Veterinaria e
Produzioni animali dell’Universita degli studi di Napoli ‘Federico II’, intervenuto alla prima edizione della Conferenza
Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |I’Universita degli studi di Napoli "Federico II". "Questo latte - ha
spiegato - e ricco di polipeptidi, proteine che hanno proprieta antiossidanti, ma anche di molecole pil piccole che
somministrate in vivo hanno un’incidenza nel regolare le cellule neoplastiche e di prevenire alcune patologie. Le
caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa specie agiscono stimolando le proteine della longevita, le
sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi che hanno effetti importanti su tutte le patologie
cronico degenerative come diabete, malattie cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie". "Ma come tutti gli
alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la cosa fondamentale € la variabilita della dieta e la stagionalita",
ha avvertito.
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Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop
unisce qualita' e innovazione"

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un prodotto di eccellenza
riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i
formaggi dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita e
innovazione. Il 40% della produzione é destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che
rappresentano oltre il 60% dell’export. L"agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo
strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la
valorizzazione dei territori". Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco
Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza
internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |'Universita degli studi di Napoli “Federico II".
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Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita' in
creazione mozzarel

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - Vogliamo raccontare la storia di un prodotto nato tantissimi anni fa che oggi &
diventato uno dei prodotti trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare come dietro la
mozzarella c’é@ anche tanta scienza e ricerca, non solo |"abilita dei maestri lattiero caseari". Cosi Matteo Lorito, rettore
dell’Universita degli studi di Napoli “Federico Il, a margine del Convegno sulla Mozzarella campana dop che si sta
svolgendo a Napoli. Gli allevamenti di bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani, soggetti a tanti
controlli, il prodotto é di qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza", assicura. "Qualche mese fa - ricorda
- abbiamo fatto partire ‘Nina’, una figura virtuale che monitora il web alla ricerca dei prodotti fake italiani. Insomma,
dietro la mozzarella c’é tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra tradizione nel mondo
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera
mozzarella unicum da tutelare”

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma
nel nostro Paese questa filiera e riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum
che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di pit anche grazie all’intelligenza artificiale.
Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati
della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari,
che si & aperta oggi a Napoli. All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop,
partecipano i pil importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come
spiega Raimondo: E” un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero".
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera mozzarella unicum da tutelare"

24 settembre 2024

1 MINUTI DI LETTURA

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma
nel nostro Paese questa filiera & riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum
che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di piu anche grazie all’intelligenza artificiale".
Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati
della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari,
che si & aperta oggi a Napoli. All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop,
partecipano i pit importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come
spiega Raimondo: "E” un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero".
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PODCAST Q cErea

Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala
campana dop unisce qualita e innovazione"

24 settembre 2024

mapoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “La mozzarella di bufala
ampana dop non é solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in
tutto il mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza del
Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un simbolo del
made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione,
qualita e innovazione. I1 40% della produzione & destinato all’estero,
Econ Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano
oltre il 60% dell’export. L’agricoltura italiana e in particolare il settore
i llattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno sviluppo
socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la
Valorizzazione dei territori". Cosi il ministro dell’Agricoltura, della
Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un
passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima
edizione della Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e

altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della

Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con I'Universita degli
studi di Napoli 'Federico II'.

1 MINUTI DI LETTURA
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PODCAST Q cErea

Agroalimentare, Lorito (Universita Federico II): "Scienza,

ricerca e abilita in creazione mozzarella"

24 settembre 2024

Wapoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “Vogliamo raccontare la storia
i un prodotto nato tantissimi anni fa che oggi € diventato uno dei
prodotti trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma vogliamo
nanche spiegare come dietro la mozzarella c’e anche tanta scienza e
ricerca, non solo ’abilita dei maestri lattiero caseari". Cosi Matteo
Lorito, rettore dell’Universita degli studi di Napoli 'Federico II', a
margine del Convegno sulla Mozzarella campana dop che si sta
svolgendo a Napoli. “Gli allevamenti di bufale in Campania sono
(= loeneralmente allevamenti sani, soggetti a tanti controlli, il prodotto e
di qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza", assicura.
Cell ' Qualche mese fa - ricorda - abbiamo fatto partire 'Nina', una figura
virtuale che monitora il web alla ricerca dei prodotti fake italiani.
Insomma, dietro la mozzarella c’e tradizione, qualita innovazione, un
pezzo della nostra tradizione nel mondo”
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana
Dop): "Filiera mozzarella unicum da tutelare"

24 settembre 2024

E\Tapoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - "Abbiamo circa 413mila capi in
talia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese
questa filiera e riuscita ad esprimere una performance alta di
nallevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il
mondo e che puntiamo a tutelare sempre di pilt anche grazie
all’intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del
Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i
dati della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale
IS M sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si & aperta
oggi a Napoli. All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della
CellMozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i pit1 importanti
esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese
della filiera, come spiega Raimondo: “E’ un evento di alto profilo
scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero".
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana
Dop): "Filiera mozzarella unicum da tutelare"

24 settembre 2024

Mapoli, 24 set. (Labitalia) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel
ondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera e
riuscita ad esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti
finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che
puntiamo a tutelare sempre di pitt anche grazie all’intelligenza
artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di
Etutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della
filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla
i=lmozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si € aperta oggi a
Napoli. All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della
CellMozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i pit1 importanti
esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese
della filiera, come spiega Raimondo: “E’ un evento di alto profilo
scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero".
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Agroalimentare, Lollobrigida: Filiera mozzarella bufala campana dop unisce
gualita' e innovazione

La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un prodotto di eccellenza
riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo marchio dop per
importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un
simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione,
qgualita e innovazione. Il 40% della produzione e destinato all estero, con
Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60%
dell’export. L'agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario
ha un ruolo strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico P 3 Bt
sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la valorizzazione dei territori. Cosi il ministro dell’Agricoltura, della
Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio inviato in occasione
della prima edizione della Conferenza internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari,
organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con I’Universita degli studi di
Napoli Federico II". Scritto da: Giornale Radio Commenti post (0) Lascia un commento
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): Filiera

mozzarella unicum da tutelare

Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel
nostro Paese questa filiera € riuscita ad esprimere una performance alta di
allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che
puntiamo a tutelare sempre di pit anche grazie all’intelligenza artificiale. Cosi
Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop, illustra i dati della filiera in occasione della prima Conferenza
internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si € aperta
oggi a Napoli. All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di

Bufala Campana Dop, partecipano i piu importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e deIIe imprese
della filiera, come spiega Raimondo: E” un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero.

Scritto da: Giornale Radio Commenti post (0) Lascia un commento
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Campanile (docente Federico Il di Napoli): Il latte di bufala, un elisir di

longevita' e con poteri

Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina
Veterinaria e Produzioni animali dell’Universita degli Studi di Napoli
Federico Il intervenuto alla prima edizione della Conferenza Internazionale
sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP in sinergia
con |I"Universita degli Studi di Napoli Federico Il Scritto da: Giornale Radio
Commenti post (0) Lascia un commento
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Lorito: L'intelligenza artificiale per contrastare i prodotti fake italiani nel
mondo

Dietro un’eccellenza come la Mozzarella di Bufala campana dop tanta
scienza, ricerca e |"abilita dei maestri lattiero caseari. . Cosi Matteo Lorito,
Rettore dell’Universita degli studi di Napoli Federico Il, a margine del
Convegno a Napoli, sulla Mozzarella di Bufala campana dop. Scritto da:
Giornale Radio Commenti post (0) Lascia un commento
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Zanetti Assolatte: Cibi sintetici, i consumatori devono sapere se comprano
latte o un prodotto chimi

Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei prodotti derivati ??dal
latte? Se ne e parlato in occasione della prima edizione, a Napoli, della
Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari Per Paolo Zanetti, presidente Assolatte occorre chiarezza.
Scritto da: Giornale Radio Commenti post (0) Lascia un commento
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Lorito, "Mozzarella di bufala & qualita e
scienza italiana"

24 settembre 2024
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(ANSA)-NAPOLI, 24 SET - "Oggi
inauguriamo una serie di congressi
sul tema dei prodotti lattiero-
caseari, e accendiamo un faro
internazionale sulla mozzarella di
bufala campana, prodotto che
rappresenta all'estero la qualita, la
forza, l'intelligenza e la capacita
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scientifica italiana, ei cui effetti sul
Pil della regione e del Paese sono
ben noti. Ed & giusto che questo
evento sifacesse a Napoliein
FedericoII".

Coslil rettore della Federico II Matteo Lorito ha illustrato la due giorni della
"First International Conference on Buffalo Mozzarella and Milk Products”,
primo congresso internazionale sulla mozzarella di bufala campana Dop,
organizzato dal Consorzio di Tutela della Bufala Dop, dall'ateneo federiciano
con il Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali e il
Dipartimento di Agraria, e dall'Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno.

"Con questo congresso - aggiunge Lorito - raccontiamo anche quanta
scienza c'e dietro la produzione della mozzarella di bufala, che non
rappresenta solo una filiera sana e ben gestita dal Consorzio e forte grazie al
sistema imprenditoriale, ma una filiera sostenuta dalla Federico IT da molti
anni, attraverso i suoi dipartimenti. Oggi parlare di mozzarella di bufala vuol
dire mettere insieme i veterinari, chi si occupa di produzione agraria visto
che si parte dai foraggi, di nutrizione e benessere alimentare, di benessere
umano e animale, di genetica, tutto nel contesto di quello che oggi si chiama
'one health', cioé saluta unica" conclude il rettore della Federico I di Napoli.
(ANSA).
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Napoli capitale mondiale della Bufala dop
con un maxi congresso

24 settembre 2024

(ANSA)- NAPOLI, 24 SET - Due

giornate di incontri, 6 sessioni di

lavoro, 30 relatori, 9 ospiti stranieri

provenienti da 5 continenti - India, | piti letti
Stati Uniti, Europa, Australia, Nuova

Zelanda e Brasile - in Carlo Budel, addio a Capanna Punta
w Penia: «E stato bellissimo, grazie a

rappresentanza del gotha del settore !
tuttoy

@

lattiero-caseario mondiale, 30

progetti diricerca: € la "First k%o, Sisimula un allarme nucleare: il 26

International Conference on Buffalo ’Lﬂh‘settembre alle 10 suoneranno i cellulari

Mozzarella and Milk Products", il

primo congresso internazionale ay, Lavoronero, in Alto Adige maxi-multa
. da 100mila euro a un hotel. Minori

sulla mozzarella di bufala campana

trovati al lavoro inun bar e in...
Dop, che parte oggi a Napoli all' Universita "Federico II", facendo del
capoluogo campano la capitale mondiale dell'oro bianco mozzarella. Per due y Giovani imprenditori agricoli, la storia
giorni (conclusione domani alle 13) i piti importanti esponenti del mondo @Cﬁ Edoardo Verones
dellaricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera si confronteranno in

. . . . . . Ubriaco alla guida, gli fermano I’auto e
un evento di alto profilo scientifico organizzato dal Consorzio di Tutela della % s, 8

] o ] k[ui ne ruba una per strada: denunciato
Mozzarella di Bufala Campana Dop, dall'ateneo federiciano con il % un 20enne in Rendena

Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali e il Dipartimento
di Agraria, dall'Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno, e
inserito nel programma di celebrazioni per gli 800 anni dell'Universita
Federico II di Napoli. Ad aprireilavori un videomessaggio del ministro
dell'Agricoltura, Francesco Lollobrigida e gli interventi del rettore della
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Federico II, Matteo Lorito, che € anche presidente del comitato organizzatore,
e del presidente del Consorzio di Tutela, Domenico Raimondo.

Traitemiche saranno trattati nella due giorni le piti recenti scoperte e i
risultati piu rilevanti raggiunti dal comparto della mozzarella di bufala
campana dop a livello internazionale, ma anche studi e relazioni per smentire
gli attacchial sistema agroalimentare: dalla sostenibilita al benessere animale
siassiste a un crescendo di fake news sui prodotti derivati dal latte.

La due giorni é stata divisa in tre macro-aree: la zootecnia, la tecnica di
produzione e l'economia, evidenziando come questi fattori si intersecano nel
mondo lattiero-caseario. (ANSA).
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Agroalimentare, Campanile (Universita' Federico Il): Latte bufala ricco di
proprieta’ nutraceutiche

(Adnkronos) La ricerca e fondamentale per la crescita di tutti i comparti come
qguello bufalino. In particolare noi dell’Universita "Federico IlI” di Napoli ci
stiamo interessando delle caratteristiche nutraceutiche del latte bufalino. Cosi
Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina Veterinaria e
Produzioni animali dell’Universita degli studi di Napoli "Federico Il’,
intervenuto alla prima edizione della Conferenza Internazionale sulla
Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio ’pecampanite ; 1
di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con I’Universita e
degli studi di Napoli ‘Federico II’. Questo latte ha spiegato e ricco di polipeptidi, proteine che hanno proprieta
antiossidanti, ma anche di molecole pil piccole che somministrate in vivo hanno un’incidenza nel regolare le cellule
neoplastiche e di prevenire alcune patologie. Le caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa specie agiscono
stimolando le proteine della longevita, le sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi che hanno
effetti importanti su tutte le patologie cronico degenerative come diabete, malattie cardiovascolari, Alzheimer, tumore
e neoplasie". "Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la cosa fondamentale & la
variabilita della dieta e la stagionalita, ha avvertito. lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)
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GREEN PLANET
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f/ﬁ\’ﬁ) 32%%,.1596\( 8- 10 April 2025 | Ravenna, Italy
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CONFERENCE & EXHIBITION /.Omc.It

AMBIENTE ECONOMIA CIRCOLARE IMPRESA INNOVAZIONE EDILIZIA VERDE AGRINOTIZIE IL VIAGGIO E IL PIANETA

ATTUALITA ALTRO

Home > Ultima ora > Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): “Filiera mozzarella unicum da tutelare”

Ultima ora

Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop):
“Filiera mozzarella unicum da tutelare”

..

Di AdnKronos 24 Settembre 2024

(Adnkronos) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera é riuscita ad
esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre
di pit anche grazie all'intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop, illustra i dati della filiera in occasione della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si &
aperta oggi a Napoli. All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i piti importanti
esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega Raimondo: “E’ un evento di alto profilo scientifico con
diversi relatori che vengono dall’estero”. —lavorowebinfo@adnkronos.com (Web Info)

adnkronos, primapagina
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Cagliari, accoltella il padre
durante una lite: arrestato
15enne

(Adnkronos) - “La ricerca e fondamentale per la crescita di tutti i comparti
come quello bufalino. In particolare noi dell’Universita ‘Federico II' di Napoli
ci stiamo interessando delle caratteristiche nutraceutiche del latte
bufalino”. Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina
Veterinaria e Produzioni animali dell'Universita degli studi di Napoli ‘Federico
II', intervenuto alla prima edizione della Conferenza Internazionale sulla
Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con
I’Universita degli studi di Napoli 'Federico II'.

Agroalimentare, Campanile
(Universita Federico Il): "Latte
bufala ricco di proprieta
nutraceutiche”

“Questo latte - ha spiegato - € ricco di polipeptidi, proteine che hanno
proprieta antiossidanti, ma anche di molecole piu piccole che

somministrate in vivo hanno un’incidenza nel regolare le cellule neoplastiche
e di prevenire alcune patologie. Le caratteristiche di questo latte e la
fisiologia di questa specie agiscono stimolando le proteine della longevita, le
sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di meccanismi che hanno
effetti importanti su tutte le patologie cronico degenerative come diabete,
malattie cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie”.

Salone Nautico, edizione 2024
chiude con oltre 120 mila
visitatori (+2,19%)

Musetti battuto in finale,
Shang vince torneo Atp
Chengdu

"Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la

cosa fondamentale e la variabilita della dieta e la stagionalita”, ha

avvertito.

Renna (Fastweb): "la
rivoluzione, va governata e

@ webinfo@adnkronos.com (Web Info) P

UNITO. LARTE DELLA SCIENZA.

Rota (Fai Cisl): "la va
governata, altrimenti puo
diventare anche rischio per
democrazie"

TI RICORDI COSA E SUCCESSO I’ANNO SCORSO A SETTEMBRE?
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Agroalimentare, Lollobrigida:

41, MER 25
. B&c "Filiera mozzarella bufala
campana dop unisce qualita e
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Pronto condominio

ACCADEVA UN ANNO FA

(Adnkronos) - “La mozzarella di bufala Campana dop non é solo un
prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo
marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi
dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di
unire tradizione, qualita e innovazione. Il 40% della produzione & destinato
all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna che
rappresentano oltre il 60% dell’export. L’agricoltura italiana e in particolare
il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel promuovere uno
sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la
valorizzazione dei territori”. Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita
alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del
videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza
internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari,
organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop
in sinergia con ’Universita degli studi di Napoli ‘Federico II'.
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Eventi

Cosa fare a Torino nel
weekend: gli eventi
fino a domenica 24
settembre
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Attualita

Grande successo per la
"Nocciolini Week":
oggi la consegna dei
premi e la chiusura m . — . . m
della Festa a Chivasso Ascolta "Un anno di notizie da non dimenticare” su Spreaker.
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Agroalimentare, Lollobrigida:
"Filiera mozzarella bufala
campana dop unisce qualita e
innovazione"
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Ucraina, Zelensky: "Fine
guerra con Russia piu vicina di
quanto si creda”

Atp Tokyo, 4 azzurri in tabellone: Berrettini
esordisce con Van de Zandschulp

Salone nautico: turismo e
sostenibilita tra i temi della
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala Campana Dop): "Filiera

mozzarella unicum da tutelare"

(Adnkronos) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2
milioni, ma nel nostro Paese questa filiera e riuscita ad esprimere una performance
alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il mondo
e che puntiamo a tutelare sempre di pil anche grazie all’intelligenza artificiale. Cosi
Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop, illustra i dati della filiera in occasione della prima Conferenza
internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, che si € aperta
oggi a Napoli. All’evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di

v

Bufala Campana Dop, partecipano i piu importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese

della filiera, come spiega Raimondo: E” un evento di alto profilo scientifico con diversi relatori che vengono dall
‘estero"”.
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24-09-2024 uffingtonpost.it

C'e' +Gusto a Bologna, pioggia di masterclass per degustare formaggi, olio e
vini con i protagonisti

A tu per tu con i personaggi del made in Italy per conoscere e testare il
palato. Un mondo di bonta dal Franciacorta al burro fino alla mozzarella
di Bufala Dop. E a tutti i partecipanti sara rilasciato un attestato di
presenza al mini corso Degustare, conoscere scoprire sapori e storie nuovi,
divertendosi. E confrontandosi con appassionati ed esperti. E questo il
mood delle masterclass del festival C’e +Gusto: incontri, sorrisi, curiosita.
In una location ricca di storia e fascino come il palazzo Re Enzo a Bologna.
Due giorni 12 e 13 ottobre a tu per tu con il mondo dell’enogastronomia.
Le masterclass, insieme ai Dialoghi, al Teatro del Gusto, all’Arena della Pizza e al Mercato, sono uno dei pilastri della
programmazione delle due giornate bolognesi. Occasioni in cui, in compagnia dei maggiori protagonisti del wine&food
italiani, e guidati dalle firme del nostro giornale, si potranno percorrere le strade del gusto da punti di vista nuovi e
inediti. Ascoltando storie di successo e testando il proprio palato tramite assaggi di eccellenze del made in Italy, e non
solo. Qualche esempio? Sabato la famiglia Dal Bianco, titolare dell’azienda Masottina, raccontera la bellezza
mozzafiato e la bonta del Prosecco Superiore delle Rive. Nello stesso giorno si potranno scoprire i segreti del successo
e del sapore inconfondibile del salame Cacciatore italiano. Un focus speciale sara dedicato al sale, con la scrittrice
Letizia Magnani e il nutrizionista Domenicantonio Galata, che ci sveleranno anche tutto cio che c’é da sapere sui
surgelati, con la complicita di Orogel. Sara invece il prof Giorgio Calabrese ad aprirci le porte dell’olio con gli assaggi
del consorzio Oliva Sicilia Igp. Siamo a Bologna la ghiotta , impossibile non assaporare sua maesta la Mortadella
Bologna Igp. Fari accesi anche sul burro, con le specialita di Brazzale, e sul Pecorino Romano. Per i pilu golosi, da
provare i tortellini artigianali dell’associazione San Nicola di Castelfranco Emilia (Modena). E se si parla di re e regine,
be’ fate largo al San Daniele, il prosciutto amatissimo dagli italiani e anche all’estero, eclettico nel suo essere perfetto
da solo, nudo e crudo, ma anche per il tocco magico che riesce a dare alle ricette in cucina, dai tagliolini agli involtini
di carne. Altra eccellenza del Belpaese protagonista a Bologna, la mozzarella di Bufala campana Dop che con la sua
generosa bonta si confrontera con abbinamenti inediti. Nel mondo del vino, spazio allo spumante metodo classico
iconico del nostro Paese, il Franciacorta, sinonimo di eleganza ed ecletticita. E poi ci saranno i vini delle Tenute del
Leone Alato che vanta cantine in tutta Italia, dal Monferrato alla Valpantena in Veneto fino al Prosecco al Friuli. Per i
wine lover da fissare in agenda anche le due masterclass in cui si potranno degustare i vini italiani premiati con le
prestigiose medaglie del Concorso mondiale di Bruxelles guidati da Lara Loreti. Al centro dei focus anche le birre di
Quality Beer Academy che del sapere che ruota intorno al mondo brassicolo ha fatto la sua mission. Il costo delle
masterclass da prenotare sul sito ilgustobologna.makeitlive.it & di 10 euro e il ricavato sara devoluto all’associazione
Animenta che si occupa di disturbi alimentari. E per sottolineare il valore formativo delle masterclass, ai partecipanti
sara rilasciato un attestato di presenza.
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L’economia

Mozzarella, a confronto
esperti internazionali

Antonio Vastarelli a pag. 29

La sfida dell'oro bianco

» Al via oggi a Napoli la due giorni sulla mozzarella »Per il Consorzio di tutela giro d’affari da 1,2 miliardi

a confronto esperti provenienti da tutto il mondo
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Antonio Vastarelli

La popolazione mondiale bufa-
lina & di circa 200 milioni di ca-
pi, concentrati soprattutto in
Asia e Sud America. In Italia so-
no appena 431lmila le bufale,
ma solo qui si & sviluppato un
modello di filiera economica
che ruota intorno a questo
straordinario animale e al suo
latte, che da origine alla mozza-
rella di bufala campana Dop.
Circa 1.400 allevamenti forni-
scono latte idoneo alla produ-
zione della Dop, oltre 150 alle-
vatori e trasformatori fanno
parte del Consorzio di Tutela,
per un giro d’affari di 1,2 miliar-
di di euro. Un “unicum” che de-
sta interesse nel mondo. Non
poteva esserci luogo migliore
di Napoli, quindi, per ospitare
la prima conferenza internazio-
nale sulla mozzarella di bufala
e i prodotti lattiero-caseari:
un’iniziativa di alto profilo
scientifico inserita nel pro-
gramma di celebrazioni per gli
800 anni dell’'Universita Federi-
coll di Napoli.

LA KERMESSE

La due giorni, che comincia og-
gi, mettera a confronto espo-

nenti del mondo della ricerca,
delle istituzioni e delle imprese
della filiera. Numerosi gli in-
contri previsti, 6 le sessioni di
lavoro, 30 i prestigiosi relatori,
9 gli ospiti stranieri provenien-
ti da 5 continenti, 30 i progetti
diricerca presentati. L’'evento
organizzato dal Consorzio di
Tutela della Mozzarella di bufa-
la campana Dop, dall’ateneo fe-
dericiano (con il Dipartimento
di medicina veterinaria e pro-
duzioni animali e il Diparti-
mento di Agraria) e dall'lstitu-
to zooprofilattico sperimentale
del Mezzogiorno. La due giorni
¢ stata divisa in tre rnacro-aree:
la zootecnia, la tecnica di pro-
duzione el’'economia.

IL PROGRAMMA

Si parte stamattina alle 9
nell’Aula congressi della Fede-
rico Il in via Partenope con un
videomessaggio del ministro
dell’Agricoltura, Francesco Lol-
lobrigida, e gli interventi del
rettore dell’Ateneo, Matteo Lo-
rito (che ¢ anche presidente del
comitato organizzatore), e del
presidente del Consorzio di Tu-
tela, Domenico Raimondo. A
seguire, la sessione dedicata al-
la zootecnia, in cui si discute-
ranno le migliori tecniche di al-
levamento, fase fondamentale
per garantire al consumatore
prodotti di qualita, che abbiano

anche la potenzialita di preve-
nire o essere validi aiuti nel
trattamento di patologie. Inol-
tre, si parlera di come poter uti-
lizzare al meglio i nuovi stru-
menti (Intelligenza artificiale e
tecnologie di precisione). Nel
pomeriggio, il dibattito sara de-
dicato alla tecnologia casearia:
dalla qualita dell'oro bianco ai
suoi tratti distintivi fino alle
particolari innovazioni che
hanno reso la bufala campana
unica nel mondo. Domani, in-
vece, si affronteranno argo-
menti di natura economico-so-
ciale con riferimento al merca-
tolocale e globale e si discutera
della creazione di valore nelle
filiere agroalimentari, di soste-
nibilita ambientale, economi-
ca, sociale.

IL CIBO SINTETICO

Ma al centro del dibattito ci sa-
ranno anche temi di grande at-
tualitd, come I'azione di contra-
sto all’avanzata del cibo sinteti-
co e le problematiche legate
all'utilizzo del termine “latte”
per contraddistinguere il pro-
dotto di origine animale rispet-
to a quelli di origine vegetale.
Ricco ancheil calendario di ini-
ziative collaterali alla scoperta
del territorio di origine della
mozzarella di bufala campana
Dop con corsi, visite guidate e
degustazioni.

€ RIPRODUZIONE RISERVATA

I nodi della difesa del prodotto made in Campania
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L'INIZIATIVA Oggi e domani a Napoli evento sulla mozzarella di bufala: I'oro bianco della Campania
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L’eccellenza/2
“Vino Ce”, in vetrina
27 etichette casertane

Gianrolando Scaringi a pag, 23

Vino, in vetrina 27 etichette casertane
«Salone per esaltare le eccellenze»

L'INCONTRO

Gianrolando Scaringi

In Terra di Lavoro il comparto
del vino, in forte crescita, si of-
fre sul mercato, per la prima
volta, con un evento che punta
a mettere in contatto produtto-
i del territorio, e non solo, e i
buyers del mondo Horeca e del-
la grande distribuzione. E sta-
to, questo, l'obiettivo di “Vino
Ce” — organizzato ieri pomerig-
gio presso Palazzo Paterno —
che ha raccolto ventisette eccel-
lenze del vino casertano e da
tutta Italia e tre del mondo dei
distillati accostati da interes-
santi produttori del food, e dal
Consorzio di Tutela della Moz-
zarella di Bufala Campana
Dop.

L’evento ¢ stato organizzato da
Enzo Fierro, Andrea Volpe e
Antonio Zotti, agenti di com-
mercio di consolidata esperien-

za, che hanno interessato le
aziende dei propri portafogli al-
lo scopo di realizzare una ini-
ziativa che favorisca la nascita
e lo sviluppo una rete tra pro-
duttori ed acquirenti che dia va-
lore alla realta vitivinicola di
Terradi Lavoro.

«Molti credono che la presenza
di imprese che presentino la
medesima offerta in un dato
territorio voglia dire solo au-
mentare la concorrenza — spie-
gano i tre organizzatori — men-
tre per noi € la prova dell’alto
valore espresso da quel territo-
rio, una ricchezza da non di-
sperdere e che da forza alla
qualita del prodotto offerto.
Per questo motivo, siamo parti-
ti con il fare cerchio intorno ai
nostri clienti per creare un
evento dedicato al commercio
interaziendale capace di mette-
re intorno al medesimo calice
di vino, a Caserta, produttori
non solo di Terra di Lavoro e
buyer di alta caratura. La parte-
cipazione all’evento ha supera-
to le pill rosee prospettive con

LE DEGUSTAZIONI Teri il salone “Vino Ce”

seicento ticket, destinati ai pro-
fessionisti del settore, tutti
sold-out ben prima dell'inizio
dell’evento».

I PARTECIPANTI

«Mancava, decisamente, a Ca-
serta una manifestazione di
questo genere — dice Almerigo
Bosco, dell’azienda vitivinicola
Cantina di Lisandro — capace di
mettere insieme cosi tante e di-
verse tipologie di produttori e
di farsi ambasciatrice, verso il
mondo degli addetti dei lavori,
delle tante eccellenze presenti
in Terra di Lavoro. Il vino caser-
tano € in forte crescita sia a li-
vello nazionale che internazio-
nale. Uno per tutti il Pallagrel-
lo, sia bianco che nero, delle
colline caiatine sempre pil1 pre-
sente sulle tavole e nelle canti-
ne europee e statunitensi. Au-
spico che l'evento si ripeta e
cresca sempre pill e, soprattut-
to, che possa servire a generare
gruppo tra i produttori, unico
vero modo per entrare in un
mercato sempre pill complesso
e sempre pin alla ricerca della

qualita». «“Vino Ce” & una ma-
nifestazione che fa bene al terri-
torio — commenta Mauro Gian-
nini, dell’enoteca “Il Torchio” —
perché permettono a distribu-
tori e ristoratori di aprire il con-
fronto con i colleghi del settore
e di entrare direttamente in
contatto con i produttori, di
stringere loro la mano, com-
prenderne la filosofia e cono-

scere le caratteristiche dei loro
prodotti. Da distributore caser-

tano sottolineo ulteriormente
l'organizzazione di una iniziati-
va che interessa, generalmen-
te, solo i grandi centri da Napo-
li in su: il prodotto vitivinicolo
casertano sta crescendo e que-
sto evento favorisce, finalmen-
te, un momento capace di ele-
vare la consapevolezza dei pro-
duttori del territorio. Chi, come
me, si occupa distribuzione ¢
sempre alla ricerca di prodotti
di qualita e di nicchia, innovati-
vi e da aziende capaci di garan-
tire la continuita nel tempo co-
me quelle che abbiamo incon-
trato qui».

L'INIZIATIVA HA MESSO
IN CONTATTO
PRODUTTORI E BUYERS
«COMPARTO IN CRESCITA
ALTA LA QUALITA

Wi P it

DEL PRODOTTO OFFERTO»

Ieconomia. gli scenari

Mozzarella dop

«I1 Sud che fa rete»

la sfida con 'Atenco wj
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DI SAPER FARE SISTEMA»
SACCANI: «ANALIZZEREMO
ANCHE LE DEBOLEZZE
COME LA LOGISTICA»

«I1 Sud che sa fare sistema» ;

Antonio Vastarelli a pag, 23 b
L’economia, gli scenari

Mozzarella dop
la sfida con I’Ateneo
«]l Sud che fa rete»

» Al via oggi a Napoli la due giorni sull'oro bianco »Per il Consorzio di tutela giro d'affari da 1,2 miliardi
a confronto esperti provenienti da tutto il mondo Inodi della difesa del prodotto made in Campania

Mozzarella, sfida con I'Ateneo '

non riproducibile.

del destinatario,

L'EVENTO

Antonio Vastarelli

La popolazione mondiale bufalina
€ di circa 200 milioni di capi, con-
centrati soprattutto in Asia e Sud
America. In Italia sono appena
43lmila le bufale, ma solo qui si &
sviluppato un modello di filiera
economica che ruota intorno a
questo straordinario animale e al
suo latte, che da origine alla moz-
zarella di bufala campana Dop. Cir-
ca 1400 allevamenti forniscono
latte idoneo alla produzione della
Dop, oltre 150 allevatori e trasfor-
matori fanno parte del Consorzio
di Tutela, per un giro d’affari di 1,2
miliardi di euro. Un “unicum” che
desta interesse nel mondo. Non po-
teva esserci luogo migliore di Na-
poli, quindi, per ospitare la prima
conferenza internazionale sulla
mozzarella di bufala e i prodotti
lattiero-caseari: un‘iniziativa di al-
to profilo scientifico inserita nel
programmadi celebrazioni per gli
800 anni dell'Universita Federico
1Idi Napoli.

La due giorni, che comincia oggi,
mettera a confronto esponenti del
mondo dellaricerca, delleistituzio-
ni e delle imprese della filiera. Nu-
merosi gli incontri previsti, 6 le ses-
sioni di lavoro, 30 i relatori, 9 gli
ospiti stranieri provenienti da 5
continenti, 30 i progetti di ricerca
presentati. L’evento € organizzato
dal Consorzio di Tutela della Moz-
zarella di bufala campana Dop,
dall’ateneo federiciano (con il Di-
partimento di medicina veterina-
ria e produzioni animali e il Dipar-
timento di Agraria) e dall’lstituto
zooprofilattico sperimentale del
Mezzogiorno. La due giorni € stata
divisa in tre macro-aree: zootec-
nia, tecnica di produzione ed eco-
nomia.

IL PROGRAMMA

Si parte stamattina alle 9 nell’Aula
congressi della Federico II in via
Partenope con un videomessaggio
del ministro dell’Agricoltura, Fran-
cesco Lollobrigida, e gli interventi
del rettore Matteo Lorito e del pre-
sidente del Consorzio di Tutela,
Domenico Raimondo. A seguire,
la sessionededicata alla zootecnia,
in cui si discuteranno le migliori
tecniche di allevamento, fase fon-

damentale per garantire al consu-
matore prodotti di qualita, che ab-
biano anche la potenzialita di pre-
venire o essere validi aiuti nel trat-
tamento di patologie. Inoltre, si
parlera di come poter utilizzare al
meglio i nuovi strumenti (Intelli-
genza artificiale e tecnologie di pre-
cisione). Nel pomeriggio, focus sul-
la tecnologia casearia: dalla quali-
ta dell'oro bianco ai suoi tratti di-
stintivi fino alle particolari innova-
zioni che hanno resolabufala cam-
panaunica nel mondo. Domani, in-
vece, si affronteranno argomenti
di natura economico-sociale con
riferimento al mercato localee glo-
bale e si discutera della creazione
di valore nelle filiere agroalimenta-
ri, di sostenibilita ambientale, eco-
nomica, sociale. Ma al centro del
dibattito ci saranno anchel’azione
di contrasto all’avanzata del cibo
sintetico e le problematiche legate
all'utilizzo del termine “latte” per
contraddistinguere il prodotto di
origine animale rispetto a quelli di
origine vegetale. Ricco anche il ca-
lendario di iniziative collaterali
con corsi, visite guidate e degusta-
zioni.

GLIINTERVENTI

«Si apre una due giorni molto im-

portante per la nostra filiera, inte-
ramente finanziata con fondi del
Consorzio di Tutela e in cui per la
prima volta il mondo arriva nella
nostra terra. Mostreremo dove €
riuscito ad arrivare questo com-
parto, la sua forza, la sua tenacia, il
suo caso davvero singolare nella
atavica difficolta di fare sistema al
Sud. Noi siamo la testimonianza
che invece & possibile stare insie-
meoltre gli interessi dei singoli, an-
zi la direzione di marcia & proprio
quella di unire le forze in un Mez-
zogiorno che sta meritando una
narrazionediversa, oltregli stereo-
tipi», sottolinea il presidente del
Consorzio Domenico Raimondo.
«Fondamentale - aggiunge - si € ri-
velatala sinergiaconlaFedericoll,
di cui ringrazio il rettore Matteo
Lorito, che ha voluto inserire que-
sto appuntamento nel cartellone
di eventi degli 800 anni dell'ate-
neo». Non sara una autocelebra-
zione, «anzi ragioneremo e analiz-
zeremo punti di forza ma anchedi
debolezza, a partire dalla logistica,
emetteremo a confrontole miglio-
ri esperienze internazionali nel no-
me della bufala», commenta il di-
rettore del Consorzio, Pier Maria
Saccani.
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San Leucio, la nuova sfida
dell’archistar Calatrava

LAVISITA

Una giornata straordinariaa San
Leucio tra sete e Belvedere per
larchistar internazionale spa-
gnola Santiago Calatrava, saluta-
to calorosamente da tutti coloro
-ed erano tanti domenica - chelo
hanno riconosciuto mentre visi-
tava l'antico borgo utopico caser-
tano di Ferdinandopoli. La star
dell’architettura mondiale, fa-
moso per alcune delle opere pilt
iconiche dell'ingegneria interna-
zionale: dalla Citta della Scienza
di Valencia, che ha fatto rinasce-
re la cittadina spagnola; alla sta-
zione dell’alta velocita di Lione o
al grattacielo in torsione di Mal-
moe o al Museo di Milwaukee, &
stato ospite per l'intera giornata
-pranzandoanchea San Leucio -
della famiglia di Annamaria
Alois e del suo straordinario Ate-

lier di arte serica. Infatti la visita
casertana ¢ stata prima di tutto

un’eccezionale occasione im-
prenditoriale per Terra di Lavo-
ro, perché Calatrava € venuto a
visionare le sete di San Leucio,

+|1"“

||

";111. | \i

che ritiene le migliori al mondo,
per la sua casa privata sui monti
della Svizzera, che & destinata a
diventare famosa ed essere il
contrappunto della “Casa sulla
Cascata” di Frank Lloyd Wright
a Mill Run in Pennsylvania.

Un progetto ancora segreto e pri-
vatissimo, di cui si cominciano
solo ora ad avere le prime notizie
e che coinvolge straordinaria-
mente anche le sete di San Leu-
cio dell’Atelier di Annamaria
Alois.

LA COLLABORAZIONE

Infatti Calatrava da tempo colla-
bora con l'atelier serico di Anna-
maria Alois: non a caso la Chiesa
di San Gennaro nel Real Bosco di
Capodimonte a Napoli, riletta de-
corativamente da Calatrava nel
2020, ¢ arricchita dalle copertu-
re sacre in seta di Annamaria, co-
me la chiama confidenzialmen-
te l'archistar, realizzate apposi-
tamente su disegno dell’architet-
to per una lunghezza di quattro
metri per ognuno dei tre altari.
«L’ampiezza delle coperture —
spiega Annamaria — non € un
semplice fatto tecnico: fino alla
richiesta di Calatrava non esiste-
vano tovaglie per altarein setain

L'INCONTRO Santiago Calatrava ospite di Annamaria Alois

L'ARCHITETTO SPAGNOLO
OSPITE DELL'ATELIER
DI ANNAMARIA ALOIS

VISIONATE SETE

PER UN PROGETTO
NELLA VILLA IN SVIZZERA

un pezzo unico di tale estensio-
ne, se non ricamate a mano. Ab-
biamo dovuto ideare un metodo
nuovo per poterle realizzare.
Una piccola opera d’arte apposi-
tamente per Calatrava e San Gen-
naro».

La giornata lavorativa, none-
stante la festivita, & stata intensa
e particolarissima nell’atelier di
Annamaria Alois, inserito nel
contesto dell’antica fabbrica di
famiglia a Briano, ai piedi del col-
le di San Leucio, che oltre con Ca-
latrava ha gia lavorato, tra l’al-
tro, per la famiglia dell’emiro qa-
tariota Al Thani e per il restauro
delle sete dell’Ambasciata d’Ita-
lia a Parigi o per rifare le sete
dell’appartamento privato del
Quirinale. Calatrava, come fa
sempre anche perisuoi progetti,
parte dagli acquarelli che dise-
gna, per poi far si che diventino
realta nel confronto con il suo
studio di ingegneria e architettu-
ra e gli artigiani di altissima
gamma che lavorano con lui: co-
mein questo casol’Atelier serico
«Annamaria Alois».

ILPROFESSIONISTA

La predilezione di Calatrava per
l'artigianato campano ¢ chiaris-
sima, non solo nelle sue parole:
tutte le stampe su cui Calatrava
disegna i suoi dipinti ed acqua-
relli sono in carta di Amalfi rea-
lizzata appositamente per lui.
«L’artigianato campano — ha ag-
giunto Calatrava — ¢ straordina-
rio». Cosi anche 'album di dise-
gni che ha presentato ad Anna-
maria Alois, che I'atelier sanleu-
ciano dovra trasformare in tes-
suti per la casa privata dell’archi-
star spagnola.

«E sempre un’esperienza ecce-
zionale - spiega la Alois —lavora-
re con Calatrava, per la sua casa
come per la cappella di San Gen-
naro. Infatti quando I'ho invitato
avenire in Atelier per vedere dal
vivo le nostre sete e gli antichi te-
lai, ha subito accettato». Calatra-
vasi e anche fermato a colazione
a San Leucio, gustando mille pre-
libatezze preparate dalla padro-
nadi casa, a partire dalla mozza-
rella del Consorzio di bufala
campana dop e donando un pic-
colo disegno ad acquarello, rea-
lizzato all’istante, alla piccola di
casa: Rosalba, figlia di Angela, e
altro fulcro dell’azienda di fami-
glia.

©RIPRODUZIONE RISERVATA

&

Ta cite, gh eventi
fia al Settembre al Borgo

on I'incognita pargheggi

[oe—r— [P

/fé LECO DELLA STAMPA'

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

Pag. 213

140183

non riproducibile.

del destinatario,

esclusivo

uso

ad

stampa

Ritaglio



24-09-2024
. ILCORRIEREDIBOLOGNA.IT fre

Foglio 1

| www.ecostampa.it

Agroalimentare, Assolatte: "I consumatori devono sapere se comprano latte
o un prodotto chimico"

Sinner, un rivale dalla Cina? Chi & Juncheng Shang

(Adnkronos) - Dalla Cina contro Jannik...

(Adnkronos) - "Non sono cattivo. Merito...

Agroalimentare, Assolatte: "I consumatori devono sapere se comprano latte o
un prodotto chimico" '
Dall’Italia e dal Mondo Agroalimentare, Assolatte: "'l consumatori devono sapere  “ampar®™
se comprano latte o un prodotto chimico"
Di redazione

24/09/2024

(Adnkronos) - Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei prodotti derivati dal latte? Il mondo agroalimentare &
oggi pieno di nuove tecnologie come il cibo sintetico/coltivato in laboratorio, quindi occorre discernere tra
informazioni vere e notizie false. Se ne & parlato in occasione della prima edizione, a Napoli, della Conferenza
Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari

Per Paolo Zanetti, presidente Assolatte, "occorre chiarezza". "E’ facile dire che un prodotto nuovo e sostenibile ma
innanzitutto deve essere sicuro per la sicurezza alimentare. Il consumatore deve sapere quando va allo scaffale che
cosa compra, se compra latte che deriva dalla secrezione mammaria oppure un prodotto chimico e di laboratorio", ha
avvertito.

"La chiarezza e la tutela del consumatore sono il nostro mantra. Esiste un codice alimentare che specifica bene i nomi
che si danno ai prodotti, per non fare confusione e non danneggiare i consumatori con scelte commerciali", ha
sottolineato.

Potrebbe interessarti

Energia, dal mercato tutelato a quello libero: le dritte degli esperti

24/09/2024

FOTO | VIDEO | “O sole mio, cannoli, Tricolore ovunque: a New York la "Feast of San Gennaro” dura 7 giorni
24/09/2024
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HOME ~ ATTUALITA  DALL’ITALIAE DAL MONDO  LAVORO  MONDO POLITICA  SANITA  VIDEO NEWS

‘Futuro Fiorito’,
progetto di Findus
con 3Bee per
monitorare la
biodiversita nei
campi

(Adnkronos) - Immagini
satellitari e Intelligenza...

¢ Salone Nautico,
edizione 2024 chiude
2 con oltre 120 mila
B visitatori (+2,19%)
o \ (Adnkronos) - Lorenzo
§ (Adnkronos)-Sié chiusa vt "M Musetti sconfitto oggi...

con... -,

Musetti battuto in
finale, Shang vince
torneo Atp Chengdu

Cagliari, accoltella il
padre durante una
lite: arrestato 15enne

(Adnkronos) - E stato
arrestato il...

Agroalimentare, Campanile
(Universita Federico II):
“Latte bufala ricco di
proprieta nutraceutiche”

Dall'ltalia e dal Mondo > Agroalimentare, Campanile (Universita Federico I1): "Latte

bufala ricco di proprieta nutraceutiche"

f X ® ©

Di redazione

24/09/2024

(Adnkronos) - “La ricerca e fondamentale per la
crescita di tutti i comparti come quello bufalino. In
particolare noi dell'Universita ‘Federico IT’ di
Napoli ci stiamo interessando delle caratteristiche
nutraceutiche del latte bufalino”. Cosi Giuseppe
Campanile, docente del Dipartimento di Medicina
Veterinaria e Produzioni animali dell'Universita
degli studi di Napoli ‘Federico IT’, intervenuto alla
prima edizione della Conferenza Internazionale
sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-
caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con

I'Universita degli studi di Napoli ‘Federico IT'.

“Questo latte - ha spiegato - e ricco di polipeptidi,
proteine che hanno proprieta antiossidanti, ma
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anche di molecole piu piccole che somministrate in
vivo hanno un’incidenza nel regolare le cellule
neoplastiche e di prevenire alcune patologie. Le
caratteristiche di questo latte e la fisiologia di
questa specie agiscono stimolando le proteine della
longevita, le sirtuine, attraverso le quali si
scatenano una serie di meccanismi che hanno
effetti importanti su tutte le patologie cronico
degenerative come diabete, malattie

cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie”.

“Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con
moderazione perché la cosa fondamentale e la
variabilita della dieta e la stagionalita”, ha
avvertito.

Potrebbe interessarti

eiea Referendum cittadinanza, 20mila
firme all’obiettivo: “E richiesta
forte di diritti”

VIDEO | Tapiro d’oro (il primo
della stagione) a Maria Rosaria
Boccia per Sangiuliano

Trasporti, Unasca: “Con Mint e Mit
rilanciare legalita e trasparenza
settore”

&

Articoli Popolari

Referendum cittadinanza,
20mila firme all’obiettivo: “E
richiesta forte di diritti”
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Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop
unisce qualita' e innovazione"

(Adnkronos) - "Gsa Gruppo Servizi Associati,...

Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop unisce &

qualita e innovazione" mrgts%’n%‘l /e é'k‘#% “ﬁﬂ"gﬁ“‘-‘
Dall’ltalia e dal Mondo Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella g > .
bufala campana dop unisce qualita e innovazione"

Di redazione

24/09/2024

(Adnkronos) - "La mozzarella di bufala Campana dop non & solo un prodotto T
di eccellenza riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il primo marchio dop per importanza deI Centro-Sud Italla e |I
terzo tra i formaggi dop italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione,
qualita e innovazione. Il 40% della produzione e destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran Bretagna e Spagna
che rappresentano oltre il 60% dell’export. L'agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo
strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la
valorizzazione dei territori". Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco
Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza
internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |'Universita degli studi di Napoli "Federico II".

Potrebbe interessarti
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Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita' in
creazione mozzarel

(Adnkronos) - "Durante una gran fondo...

Agroalimentare, Lorito (Universita Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita in creazione
mozzarella"

Dall’ltalia e dal Mondo Agroalimentare, Lorito (Universita Federico Il): "Scienza,
ricerca e abilita in creazione mozzarella"

Di redazione

24/09/2024

(Adnkronos) - "Vogliamo raccontare la storia di un prodotto nato tantissimi anni fa fod L

che oggi e diventato uno dei prodotti trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare come
dietro la mozzarella c’@ anche tanta scienza e ricerca, non solo |’abilita dei maestri lattiero caseari". Cosi Matteo
Lorito, rettore dell’Universita degli studi di Napoli ‘Federico Il’, a margine del Convegno sulla Mozzarella campana dop
che si sta svolgendo a Napoli.

"Gli allevamenti di bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani, soggetti a tanti controlli, il prodotto & di
qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza", assicura.

"Qualche mese fa - ricorda - abbiamo fatto partire ‘Nina’, una figura virtuale che monitora il web alla ricerca dei
prodotti fake italiani. Insomma, dietro la mozzarella c’é tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra
tradizione nel mondo"
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Convegno internazionale su mozzarella di bufala, focus sui formaggi Dop e
Igp con Afidop

Riflettori puntati sulla sostenibilita domani, 25 settembre, nella prima conferenza internazionale su immagine
Mozzarella di Bufala e prodotti lattiero-caseari organizzata da Consorzio di Tutela da Mozzarella di Bufala

Campana Dop, Ateneo federiciano con il Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali e il Dipartimento
di Agraria e Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno. All’evento che vedra protagonisti i pil importanti
esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e delle imprese della filiera partecipera anche Afidop. L’
Associazione Formaggi Italiani Dop e Igp sara ospite della tavola rotonda Essere o non essere sicuri e sostenibili?
Confronto tra diversi scenari nel commercio di alimenti e latticini coltivati in laboratorio , in programma mercoledi
dalle 11.30 alle 13.00. Tra gli ospiti della tavola rotonda il presidente di Afidop, Antonio Auricchio , il presidente dell
‘International Dairy Federation Fil/Idf, Piercristiano Brazzale, |’executive vice president for Policy Development &
Strategy presso Us Dairy Export Council, Jaime Castaneda e il professore di Microbiologia agraria, alimentare e
ambientale dell’Universita Cattolica del Sacro Cuore Pier Sandro Cocconcelli Per Antonio Auricchio, presidente di
Afidop: La sostenibilita € ormai una priorita strategica e trasversale per i formaggi Dop e Igp, che, con 5,2 miliardi di
euro di valore alla produzione, sono la prima categoria del cibo della Dop economy per fatturato e un asset
importante del Made in Italy. Da tempo Afidop ha intrapreso un percorso per promuovere pratiche sostenibili all
‘interno della filiera con un Gruppo di Lavoro dedicato e gettando le basi per le linee guida alla compilazione del
report di sostenibilita previsto dal nuovo Regolamento Ue sulle Ig. Sulla scia di questo impegno Afidop, in
collaborazione con il Professor Cocconcelli dell’Universita Cattolica, ha commissionato uno studio volto a valutare il
rischio per i consumatori e I'impatto ambientale, attraverso I’analisi del Life Cycle Assessment (Valutazione del Ciclo di
Vita), degli alimenti di origine animale prodotti in laboratorio. La ricerca che sara pubblicata entro il 2025 ci
permettera di analizzare il reale impatto ambientale e sociale delle produzioni cosiddette in laboratorio, fornendo
quindi evidenze scientifiche che dimostrino la sostenibilita delle produzioni tradizionali che ci impegneremo a tutelare
ancora per il loro valore economico, sociale e ambientale intrinseco.
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Mozzarella di bufala, alla Federico Il via al primo congresso mondiale: Oggi
inauguriamo una nuova f

La Mozzarella di bufala Campana Dop non e” solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il immagine
mondo, rappresenta anche il primo marchio Dop per importanza del centro Sud Italia e il terzo tra i

formaggi DOP italiani, un simbolo del Made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita’ e
innovazione. Cosi’ il ministro dell’Agricoltura, Francesco Lollobrigida, in un video messaggio trasmesso nell’aula
congressi dell’Universita” Federico Il nel corso della prima conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i
prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di bufala Campana Dop, dall’ateneo
federiciano con il Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali e il Dipartimento di Agraria, dall’Istituto
Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno. Lollobrigida: La mozzarella bufala campana € un’eccellenza italiana Con
un fatturato di 750 milioni di euro al consumo nel 2022 e una produzione certificata che ha raggiunto il 55,6 milioni di
chilogrammi continua il ministro e” evidente come la nostra Mozzarella sia non solo apprezzata a livello nazionale
nove italiani su 10 I’hanno consumata nell’ultimo anno ma anche internazionale: il 40% della produzione e’ destinata
all’estero con Francia, Germania, Spagna e Gran Bretagna che da soli rappresentano oltre il 60% dell export. Questo
prodotto precisa fonda le sue radici in un territorio di straordinaria ricchezza naturale e culturale, dove il legame con |
“ambiente e’ particolarmente presente. L’area Dop include tre parchi nazionali: Circeo, Cilento e Gargano e 10 parchi
regionali,ne e” una chiara testimonianza con oltre 1300 allevamenti impegnati nel ciclo produttivo della mozzarella di
bufala campana DOP che lavorano quotidianamente per valorizzare le nostre comunita’ locali. L"agricoltura italiana, e
in particolare il settore lattiero caseario conclude ha un ruolo strategico nel promuovere uno sviluppo socio
economico sostenibile basato sul rispetto dell’ambiente e sulla valorizzazione dei territori. Iniziative come questa
conferenza sono fondamentali per rafforzare il dialogo tra ricerca, impresa e territorio e tracciano una strada per
mettere sempre piu” al centro del dibattito globale la nostra sovranita” alimentare. Lotito: Evento straordinario Oggi
noi inauguriamo una nuova fase, facciamo il primo congresso mondiale sulla mozzarella di bufala, che non si era mai
fatto, sembra incredibile. Si fanno congressi su tutto, ma non si era mai fatto un congresso su un’eccellenza
gastronomica e anche un’eccellenza culturale come la mozzarella di bufala e naturalmente anche i prodotti lattiero
caseari. Non potevamo che farlo a Napoli, non potevamo che farlo in Campania. Cosi’ il rettore dell’Universita’
Federico Il di Napoli, Matteo Lorito, appena arrivato nell’aula congressi dell"Universita” nel corso della prima
conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela
della Mozzarella di bufala Campana Dop, dall’ateneo federiciano con il Dipartimento di Medicina Veterinaria e
Produzioni animali e il Dipartimento di Agraria, dall’Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno. E” un
evento straordinario dice che porta anche delegati dai paesi piu” lontani, dalla Nuova Zelanda, dall’Australia, dal Sud
America. E quindi oggi raccontiamo questa storia meravigliosa di questo prodotto che e’ nato tantissimi anni fa ma
che oggi e’ diventato uno dei prodotti trainanti del pil agroalimentare nazionale, che a sua volta e’ la componente piu’
importante del pil italiano, lo dimentichiamo perche” quella del food e dell’agricoltura e” una delle nostre ricchezze
nazionali piu” importanti. Oggi parleremo di scienza, parleremo di prodotti, parleremo di qualita’, parleremo di
nutrizione e impareremo tutti che dietro la mozzarella c’e” anche tanta scienza, quindi non solo |"abilita” dei nostri
maestri lattiero caseari ma anche tanta scienza e tanta ricerca. Alla domanda sullo stato di salute dei nostri
allevamenti, il Rettore risponde: e” generalmente uno stato di salute buono, noi abbiamo tantissimi capi in Campania,
una ricchezza, anzi abbiamo piu’ capi di bufale che capi di bovini diciamo in generale. | nostri allevamenti sono
generalmente allevamenti sani, ovviamente quando abbiamo una filiera molto importante e molto diffusa ci puo’
essere qualche problema, ma ci sono anche tanti controlli, lo sappiamo bene, il prodotto e’ di qualita’, io dico sempre
non so 50 anni fa magari non era facilissimo trovare una mozzarella buona, oggi e” molto difficile trovare una
mozzarella cattiva, quindi la mozzarella e” un prodotto di grande qualita’, che e’ cresciuta molto e come dicevo c’e’
anche una attenzione della tecnologia e della scienza, solo qualche mese fa abbiamo fatto partire Nina, Nina e” una
signorina virtuale che si basa su un algoritmo che gira il web, lo stiamo facendo anche adesso mentre noi parliamo,
alla ricerca dell’ltalian Sounding, cioe” dei fake, dei falsi prodotti che in qualche modo richiamano la mozzarella di
bufala per poi riportarla e fare delle azioni di contrasto. Quindi conclude questa e’ una grande innovazione svolta dal
nostro consorzio che la trasmette anche agli altri consorzi importanti italiani come quello del parmigiano e quant
“altro. C’e” innovazione, c’e” qualita” e c’e” anche un pezzo della nostra storia, della nostra tradizione che va in giro per
il mondo. Raimondo: In prima linea nell’uso dell’lA Il comparto della mozzarella di bufala campana oggi conferma
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tutta la sua vitalita’, energia e voglia di futuro. Viviamo tempi complessi, dettati dal contesto geopolitico e dalla crisi
dei consumi. La nostra prospettiva deve essere dunque sempre piu’ internazionale, come dimostra questo nostro
appuntamento. Cosi’ il presidente del Consorzio della Mozzarella di bufala Campana Dop, Domenico Raimondo, nell
“aula congressi dell’Universita” Federico Il nel corso della prima conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i
prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di bufala Campana Dop, dall’ateneo
federiciano con il Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali e il Dipartimento di Agraria, dall’Istituto
Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno. | lavori di queste giornate sono divisi in tre marco-aree spiega il
presidente la zootecnia, la tecnica di produzione e I’'economia, evidenziando come questi fattori si intersecano nel
mondo lattiero-caseario. Si tratta di temi cruciali per una sempre piu” ampia e proficua collaborazione internazionale
in un settore, quello lattiero-caseario e in particolare quello bufalino, in rapida e continua evoluzione. Due esempi su
tutti: I'innovazione tecnologica e la sostenibilita’. Negli ultimi tre anni continua il 53,4% delle aziende aderenti al
Consorzio ha realizzato investimenti ambientali, a partire dai pannelli fotovoltaici che costituiscono il 50% di questi
progetti. Ma quasi il 20% delle aziende ha costruito anche impianti di biogas e oltre il 10% ha adottato un packaging
compostabile. Sono numeri notevoli in una filiera che si pone sempre piu” come riferimento del comparto
agroalimentare italiano. Per quanto riguarda I'innovazione tecnologica, il nostro Consorzio e’ il primo in Italia a
utilizzare I'intelligenza artificiale per |"attivita” di vigilanza contro le fake-mozzarelle e per contrastare il fenomeno dell
“Italiansounding. Cosi” utilizziamo senza paura una novita” dirompente, come l'intelligenza artificiale, che diventa
strumento innovativo per la tutela di un prodotto Dop. Nel mondo conclude il presidente del Consorzio esistono circa
200 milioni di bufale, concentrate soprattutto in Asia e Sud America. In Italia ne abbiamo appena 400mila circa, ma
solo qui si e sviluppato un modello di filiera economica che ruota intorno a questo straordinario animale e al suo
latte, che da’ origine alla mozzarella di bufala campana Dop.
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N apoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - Le alternative ai latticini hanno lo stesso
ruolo dei prodotti derivati dal latte? Il mondo agroalimentare ¢ oggi pieno di
nuove tecnologie come il cibo sintetico/coltivato in laboratorio, quindi occorre
discernere tra informazioni vere e notizie false. Se ne ¢ parlato in occasione della prima
edizione, a Napoli, della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri

prodotti lattiero-caseari

Per Paolo Zanetti, presidente Assolatte, “occorre chiarezza". "E' facile dire che un
prodotto nuovo € sostenibile ma innanzitutto deve essere sicuro per la sicurezza

alimentare. Il consumatore deve sapere quando va allo scaffale che cosa compra, se

compra latte che deriva dalla secrezione mammaria oppure un prodotto chimico e di

laboratorio", ha avvertito.

"La chiarezza e la tutela del consumatore sono il nostro mantra. Esiste un codice
alimentare che specifica bene i nomi che si danno ai prodotti, per non fare confusione e

non danneggiare i consumatori con scelte commerciali”, ha sottolineato.
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Agroalimentare, Campanile
(Universita Federico II): "Latte
butala ricco di proprieta
nutraceutiche”
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N apoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “La ricerca ¢ fondamentale per la crescita
di tutti i comparti come quello bufalino. In particolare noi dell'Universita
'Federico II' di Napoli ci stiamo interessando delle caratteristiche nutraceutiche del latte
bufalino”. Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina Veterinaria
e Produzioni animali dell'Universita degli studi di Napoli 'Federico II', intervenuto alla
prima edizione della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti
lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana

Dop in sinergia con 1'Universita degli studi di Napoli 'Federico II'.

“Questo latte - ha spiegato - € ricco di polipeptidi, proteine che hanno proprieta
antiossidanti, ma anche di molecole piu piccole che somministrate in vivo hanno
un'incidenza nel regolare le cellule neoplastiche e di prevenire alcune patologie. Le
caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa specie agiscono stimolando le

proteine della longevita, le sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di
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meccanismi che hanno effetti importanti su tutte le patologie cronico degenerative come
diabete, malattie cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie".
"Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la cosa
fondamentale ¢ la variabilita della dieta e la stagionalita”, ha avvertito.
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Agroalimentare, Lollobrigida:
"Filiera mozzarella bufala
campana dop unisce qualita e
Innovazione"
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N apoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “La mozzarella di bufala Campana dop non
¢ solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il mondo, ma anche il
primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il terzo tra i formaggi dop
italiani. Un simbolo del made in Italy che esprime una filiera capace di unire tradizione,
qualita e innovazione. 11 40% della produzione ¢ destinato all'estero, con Francia,
Germania, Gran Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell'export.
L'agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un ruolo strategico nel
promuovere uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell'ambiente
e la valorizzazione dei territori". Cosi il ministro dell'Agricoltura, della Sovranita
alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio
inviato in occasione della prima edizione della Conferenza internazionale sulla
Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela

della Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con 1'Universita degli studi di
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Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita' in
creazione mozzarel

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - Vogliamo raccontare la storia di un

prodotto nato tantissimi anni fa che oggi € diventato uno dei prodotti

trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare

come dietro la mozzarella c’é anche tanta scienza e ricerca, non solo |

“abilita dei maestri lattiero caseari". Cosi Matteo Lorito, rettore dell IL FOGLIO
‘Universita degli studi di Napoli ‘Federico I, a margine del Convegno sulla

Mozzarella campana dop che si sta svolgendo a Napoli. Gli allevamenti di

bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani, soggetti a tanti

controlli, il prodotto é di qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza", assicura. "Qualche mese fa - ricorda
- abbiamo fatto partire ‘Nina’, una figura virtuale che monitora il web alla ricerca dei prodotti fake italiani. Insomma,
dietro la mozzarella c’é tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra tradizione nel mondo
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Agroalimentare, Raimondo
(Consorzio Bufala Campana
Dop): "Filiera mozzarella
unicum da tutelare"
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N apoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - "Abbiamo circa 413mila capi in Italia, nel
mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera ¢ riuscita ad
esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta
interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di pit anche grazie
all'intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di tutela
della Mozzarella di Bufala Campana Doyp, illustra i dati della filiera in occasione della
prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-caseari,

che si ¢ aperta oggi a Napoli.

All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop, partecipano i pit importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e
delle imprese della filiera, come spiega Raimondo: “E' un evento di alto profilo

scientifico con diversi relatori che vengono dall'estero".
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Martedi 24 Settembre - agg. 15:29

Agroalimentare, Campanile (Universita
Federico II): "Latte bufala ricco di
proprieta nutraceutiche”

Martedi 24 Settembre 2024

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “La ricerca € fondamentale per la crescita di
0 tutti i comparti come quello bufalino. In particolare noi dell’'Universita 'Federico II' di
Napoli ci stiamo interessando delle caratteristiche nutraceutiche del latte bufalino”.
® Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di Medicina Veterinaria e
Produzioni animali dell'Universita degli studi di Napoli 'Federico II', intervenuto alla
e prima edizione della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri
prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop in sinergia con I'Universita degli studi di Napoli 'Federico II'.

“Questo latte - ha spiegato - & ricco di polipeptidi, proteine che hanno proprieta
antiossidanti, ma anche di molecole piu piccole che somministrate in vivo hanno
un’incidenza nel regolare le cellule neoplastiche e di prevenire alcune patologie. Le
caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa specie agiscono stimolando le
proteine della longevita, le sirtuine, attraverso le quali si scatenano una serie di
meccanismi che hanno effetti importanti su tutte le patologie cronico degenerative
come diabete, malattie cardiovascolari, Alzheimer, tumore e neoplasie".

"Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con moderazione perché la cosa
fondamentale ¢ la variabilita della dieta e la stagionalita”, ha avvertito.

Potrebbe interessarti anche

LA TRAGEDIA

Cagliari, 40enne accoltellato alla gola dal figlio di 15 anni:
in condizioni gravissime

- Uccisa davanti ai tre figli - Accoltella a morte la moglie

ORRORE IN TV
Lorenzo Carbone e la confessione in tv, Rinaldi: «Avrei

chiuso la telecamera. Con Carretta feci cosi, fu vero
giornalismo»
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Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop
unisce qualita' e innovazione"

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - La mozzarella di bufala Campana

dop non e solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il mondo,

ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il

terzo tra i formaggi dop italiani. Un simbolo del made in Italy che

esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il RaascaLIER

40% della produzione & destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran

Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell’export. L

“agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un

ruolo strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la
valorizzazione dei territori". Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco
Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza
internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |'Universita degli studi di Napoli "Federico II".

/fé LECO DELLA STAMPA'

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE Pag. 231

140183

riproducibile.

non

del destinatario,

esclusivo

uso

ad

stampa

Ritaglio



24-09-2024

Pagina
Foglio 1

ILGAZZETTINO:t

&

=menu Q IL GAZZETTINOI‘iZ

ULTIMISSIME

f X AccEDl  PROMO FLASH

Martedi 24 Settembre - agg. 14:57

Agroalimentare, Lorito (Universita
Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita
in creazione mozzarella"

Martedi 24 Settembre 2024

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “Vogliamo raccontare la storia di un prodotto
0 nato tantissimi anni fa che oggi € diventato uno dei prodotti trainanti del Pil
agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare come dietro la mozzarella c'é
® anche tanta scienza e ricerca, non solo 'abilita dei maestri lattiero caseari". Cosi
Matteo Lorito, rettore dell’Universita degli studi di Napoli 'Federico II', a margine del
e Convegno sulla Mozzarella campana dop che si sta svolgendo a Napoli.

“Gli allevamenti di bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani, soggetti a
tanti controlli, il prodotto € di qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla
scienza", assicura.

"Qualche mese fa - ricorda - abbiamo fatto partire 'Nina', una figura virtuale che
monitora il web alla ricerca dei prodotti fake italiani. Insomma, dietro la mozzarella c'e
tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra tradizione nel mondo”

Potrebbe interessarti anche

REGIONE FVG INFORMA

Salute:Riccardi, Burlo fra 250 ospedali pediatrici eccellenti
al mondo

REGIONE FVG INFORMA

Esodo: Roberti-Scoccimarro, Corsa Ricordo rafforza
memoria

IL PERSONAGGIO

Laura Pausini cambia look: «Ho deciso di farmi bionda
perché simboleggia un cambiamento forte»

«Foto
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Martedi 24 Settembre - agg. 13:10

Agroalimentare, Raimondo (Consorzio
Bufala Campana Dop): "Filiera
mozzarella unicum da tutelare”

Martedi 24 Settembre 2024

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - "Abbiamo circa 413mila capi in ltalia, nel
0 mondo ce ne sono oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera & riuscita ad
esprimere una performance alta di allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta
® interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare sempre di piu anche grazie
all'intelligenza artificiale”. Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di
e tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della filiera in occasione
della prima Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti lattiero-
caseari, che si & aperta oggi a Napoli.

All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop, partecipano i piu importanti esponenti del mondo della ricerca, delle istituzioni e
delle imprese della filiera, come spiega Raimondo: “E’ un evento di alto profilo
scientifico con diversi relatori che vengono dall’estero”.

Potrebbe interessarti anche

REGIONE FVG INFORMA

Nucleare: Fedriga, Vacuum vessel testimonia eccellenza
Fvg

VIDEO

Chiara Jaconis, il fidanzato Livio al funerale: «ll tempo
trascorso assieme non pud essere cancellato da un
istante»

. Chiara Jaconis, al funerale la commozione per l'arrivo del feretro a
Santa Giustina . Chiara Jaconis, folla al funerale nella basilica di S.
Giustina per la 30enne uccisa a Napoli da una statuetta

PADOVA

Incidente in scooter prima di entrare a scuola: ragazzino in
fin di vita

/fé LECO DELLA STAMPA'

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

Pag. 233

140183

riproducibile.

non

del destinatario,

esclusivo

uso

stampa ad

Ritaglio



24-09-2024
Pagina IL GAZZETTINO: fre

Foglio 1

=wvew Q ILGAZZETTINO:t £ X Acceo

IL GAZZETTINO )

Martedi 24 Settembre - agg. 15:47

PRIMO PIANO NORDEST SPORT SOCIETA SPETTACOLI TECNOLOGIA LE ALTRE MOTORI SALUTE IN VISTA

Campanile (docente Federico Il di
Napoli): “ll latte di bufala, un elisir di
longevita e con poteri antiossidanti

Martedi 24 Settembre 2024

(TR S
| 'q‘@-’;s-w

s

| Jinn

Chiara Jaconis, il fidanzato Livio al
funerale: «Il tempo trascorso
assieme non puo essere cancellato
da un istante»

(Adnkronos) - “Il latte di bufala, un elisir di longevita e con poteri antiossidanti, ma : : :
o . . . N . e Chiara Jaconis, al funerale la commozione

come tutti gli alimenti da mangiare con moderazione” Cosi Giuseppe Campanile, per I'arrivo del feretro a Santa Giustina

docente del Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali dell'Universita

degli Studi di Napoli Federico Il intervenuto alla prima edizione della Conferenza

Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata

dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP in sinergia con

I'Universita degli Studi di Napoli “Federico I OROSCOPO DI LUCA

© RIPRODUZIONE RISERVATA Il cielo oggi vi dice che
ﬂ Luca legge e racconta le parole

delle stelle, segno per segno...

060

Potrebbe interessarti anche

Roma-Udinese, vuota per protesta la Curva Sud all'Olimpico
VIDEO
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Martedi 24 Settembre - agg. 14:16

PRIMO PIANO NORDEST SPORT SOCIETA SPETTACOLI TECNOLOGIA LE ALTRE MOTORI SALUTE IN VISTA

Lorito: “L'intelligenza artificiale per
contrastare i prodotti fake italiani nel
mondo”

Martedi 24 Settembre 2024

B
. ._.kr 'i@—-»-v'”
W

Chiara Jaconis, il fidanzato Livio al
funerale: «Il tempo trascorso
assieme non puo essere cancellato
da un istante»

(Adnkronos) - “Dietro un’eccellenza come la Mozzarella di Bufala campana dop tanta : : :

. . o . . . . . . e Chiara Jaconis, al funerale la commozione
scienza, ricerca e I'abilita dei maestri lattiero caseari. “. Cosi Matteo Lorito, Rettore per I'arrivo del feretro a Santa Giustina
dell’'Universita degli studi di Napoli Federico Il, a margine del Convegno a Napoli,
sulla Mozzarella di Bufala campana dop.

Q © RIPRODUZIONE RISERVATA
OROSCOPO DI LUCA

- Il cielo oggi vi dice che...
. . v
Potrebbe interessarti anche AWy, Lucalegge eraccontale parole
. delle stelle, segno per segno...

Roma-Udinese, vuota per protesta la Curva Sud all'Olimpico
VIDEO

Carta dedicata a te, 500 euro sulla Social Card: chi ne ha
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Zanetti Assolatte: Cibi sintetici, i consumatori devono sapere se comprano
latte o un prodotto chimi

(Adnkronos) - Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei prodotti
derivati ??dal latte? Se ne e parlato in occasione della prima edizione, a
Napoli, della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri
prodotti lattiero-caseari Per Paolo Zanetti, presidente Assolatte occorre
chiarezza. © RIPRODUZIONE RISERVATA

RICOII

4E°

Paolo Zanetti
Prosidente Assolatto
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Agroalimentare, Campanile (Universita Federico
I): "Latte bufala ricco di proprieta nutraceutiche"

Martedi 24 Settembre 2024, 15:12

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “La ricerca &
fondamentale per la crescita di tutti i comparti come
quello bufalino. In particolare noi dell'Universita
'Federico II' di Napoli ci stiamo interessando delle
caratteristiche nutraceutiche del latte bufalino”. Cosi
Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di
Medicina Veterinaria e Produzioni animali dell'Universita
degli studi di Napoli 'Federico II', intervenuto alla prima
edizione della Conferenza Internazionale sulla
Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari,
organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana Dop in sinergia con I'Universita degli
studi di Napoli 'Federico II'.

“Questo latte - ha spiegato - & ricco di polipeptidi,
proteine che hanno proprieta antiossidanti, ma anche di
molecole piu piccole che somministrate in vivo hanno
un'incidenza nel regolare le cellule neoplastiche e di
prevenire alcune patologie. Le caratteristiche di questo
latte e la fisiologia di questa specie agiscono stimolando
le proteine della longevita, le sirtuine, attraverso le quali
si scatenano una serie di meccanismi che hanno effetti
importanti su tutte le patologie cronico degenerative
come diabete, malattie cardiovascolari, Alzheimer,
tumore e neoplasie".

"Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con
moderazione perché la cosa fondamentale ¢ la
variabilita della dieta e la stagionalita”, ha avvertito.

PROMO FLASH
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Agroalimentare, Lollobrigida: "Filiera mozzarella bufala campana dop
unisce qualita' e innovazione"

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - La mozzarella di bufala Campana
dop non e solo un prodotto di eccellenza riconosciuto in tutto il mondo,
ma anche il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud Italia e il
terzo tra i formaggi dop italiani. Un simbolo del made in Italy che
esprime una filiera capace di unire tradizione, qualita e innovazione. Il
40% della produzione & destinato all’estero, con Francia, Germania, Gran
Bretagna e Spagna che rappresentano oltre il 60% dell’export. L
“agricoltura italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha un
ruolo strategico nel promuovere uno sviluppo socio economico sostenibile basato sulla tutela dell’ambiente e la
valorizzazione dei territori". Cosi il ministro dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco
Lollobrigida, in un passaggio del videomessaggio inviato in occasione della prima edizione della Conferenza
internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop in sinergia con |"Universita degli studi di Napoli "Federico Il’. Accedi a tutti i
contenuti del sito, solo 1 al mese per 6 mesi Sei gia abbonato? Accedi
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Agroalimentare, Lorito (Universita' Federico Il): "Scienza, ricerca e abilita' in
creazione mozzarel

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - Vogliamo raccontare la storia di
un prodotto nato tantissimi anni fa che oggi e diventato uno dei prodotti
trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma vogliamo anche spiegare
come dietro la mozzarella c’é anche tanta scienza e ricerca, non solo |
“abilita dei maestri lattiero caseari". Cosi Matteo Lorito, rettore dell
“Universita degli studi di Napoli “Federico II’, a margine del Convegno
sulla Mozzarella campana dop che si sta svolgendo a Napoli. Gli
allevamenti di bufale in Campania sono generalmente allevamenti sani,
soggetti a tanti controlli, il prodotto & di qualita grazie anche alle nuove tecnologie e alla scienza", assicura. "Qualche
mese fa - ricorda - abbiamo fatto partire ‘Nina’, una figura virtuale che monitora il web alla ricerca dei prodotti fake
italiani. Insomma, dietro la mozzarella c’e tradizione, qualita innovazione, un pezzo della nostra tradizione nel mondo
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Agroalimentare, Raimondo (Consorzio Bufala
Campana Dop): "Filiera mozzarella unicum da
tutelare”

Martedi 24 Settembre 2024, 12:55

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - "Abbiamo circa
413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono oltre 2
milioni, ma nel nostro Paese questa filiera é riuscita ad
esprimere una performance alta di allevamenti e
prodotti finiti. Un unicum che desta interesse in tutto il
mondo e che puntiamo a tutelare sempre di piu anche
grazie all'intelligenza artificiale”. Cosi Domenico
Raimondo, presidente del Consorzio di tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop, illustra i dati della
filiera in occasione della prima Conferenza
internazionale sulla mozzarella di bufala e i prodotti
lattiero-caseari, che si & aperta oggi a Napoli.

All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i piu
importanti esponenti del mondo della ricerca, delle
istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega
Raimondo: “E’ un evento di alto profilo scientifico con
diversi relatori che vengono dall’estero”.

IL#MATTINO
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Campanile (docente Federico Il di Napoli): Il latte di bufala, un elisir di
longevita' e con poteri

Volume 0% EMBED (Adnkronos) - Il latte di bufala, un elisir di longevita e
con poteri antiossidanti, ma come tutti gli alimenti da mangiare con
moderazione Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di
Medicina Veterinaria e Produzioni animali dell’Universita degli Studi di
Napoli Federico Il intervenuto alla prima edizione della Conferenza
Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari,
organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana e
DOP in sinergia con |'Universita degli Studi di Napoli Federico Il Promo
Speciale Tutto il sito a soli 19 /anno
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Lorito: “L'intelligenza artificiale per contrastare i
prodotti fake italiani nel mondo”

EMBED <div class="jw_embed" data-mediaid="9dMENmMHG" style="position:rel

(Adnkronos) - “Dietro un’eccellenza come la Mozzarella di Bufala campana dop
tanta scienza, ricerca e |'abilita dei maestri lattiero caseari. “. Cosi Matteo Lorito,
Rettore dell’'Universita degli studi di Napoli Federico I, a margine del Convegno a
Napoli, sulla Mozzarella di Bufala campana dop.

IL MATTINO TV

Chiara Jaconis, al funerale
tanta commozione

DELLA STESSA SEZIONE
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Napoli, mozzarella di bufala: via al convenzione internazionele alla Federico
1|

«Ilnauguriamo una nuova fase, facciamo il primo congresso mondiale piffslon s

&Mk Products

sulla mozzarella di bufala, un prodotto traino del Pil agroalimentare
nazionale» di Vincenzo Cimmino Napoli capitale mondiale della
mozzarella di bufala campana . Parte oggi la due giorni del primo . L
‘evento, ospitato al centro congressi dell’universita Federico Il , vede
relatori da tutto il mondo. Il convegno, primo del suo genere, e
organizzato dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop, dall’ateneo federiciano con i dipartimenti di Medicina Veterinaria it
e Produzioni animali e di Agraria e dall’ Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno . Due giorni di studi che
termineranno domani, all’insegna dell’innovazione senza pero dimenticare la tradizione. Oltre a condividere le
ricerche e le scoperte pil recenti, si parlera anche di Intelligenza Artificiale a tutela del consumatore. «La mozzarella di
bufala campana ha raggiunto dei livelli qualitativi e di importanza mondiale e quindi ha commentato Domenico
Raimondo , presidente del Consorzio di Tutela bisognava iniziare il primo convegno qui. Fra due anni faremo tornare,
dopo circa venti anni, il convegno mondiale della bufala sempre a Napoli Con questo prodotto facciamo circa il 14%
del pil della regione Campania. Qualche anno fa siamo stati classificati come con un budget da 1.2miliardi. | numeri
crescono sempre di piu e da qualche mese ci siamo affidati non solo agli ispettori umani, ma anche a quelli dell
‘intelligenza artificiale. Questo ci sta aiutando moltissimo a scoprire tanti falsi». « La razza mediterranea ¢ la piu
importante al mondo e qui ha aggiunto Antonio Limone , direttore generale dell’Istituto Zooprofilattico ci sono le
migliori expertise al mondo nel settore lattiero-caseario, nella produzione, nell allevamento e nella genetica. Non &
banale per noi la mozzarella di bufala, la tradizione dell’allevamento bufalino in questa regione € antichissimo». «l|
contributo del Dipartimento & determinante, ? Aniello Anastasio, direttore del Dipartimento di Medicina Veterinaria e
Produzioni Animali ? uso questo aggettivo perché I'intero comparto, produzione, allevamenti e indotto, & fatto in
collaborazione col nostro Dipartimento, in particolare con il gruppo del professore Campanile ». «Ilnauguriamo una
nuova fase, ha concluso Matteo Lorito, rettore della Federico Il facciamo il primo congresso mondiale sulla
mozzarella di bufala . Non si era mai fatto, sembra incredibile. Raccontiamo la storia meravigliosa di questo prodotto
nato tantissimi anni fa e oggi diventato traino del Pil agroalimentare nazionale , che a sua volta € tra le componenti
piu importanti del Pil nazionale italiano. C’eé anche un’attenzione della tecnologia e della scienza, solo qualche mese fa
abbiamo fatto partire NINA, una signorina virtuale che gira il web alla ricerca dei falsi, dei prodotti che richiamano la
mozzarella di bufala, facendo poi azioni di contrasto». © RIPRODUZIONE RISERVATA Promo Speciale Tutto il sito a soli
19 /anno

ffé LECO DELLA STAMPA'

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE Pag. 243

140183

riproducibile.

non

del destinatario,

esclusivo

uso

ad

stampa

Ritaglio



24'09'2024 ilmattino.it

i IL*MATTINO

Foglio 1

&

Napoli, via al convegno internazionale sulla mozzarella di bufala

Volume 0% EMBED Due giorni di incontri all’universita Federico Il di
Vincenzo Cimmino Promo Speciale Tutto il sito a soli 19 /anno

|_www.ecostampa.it |
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Universita Federico Il congresso
internazionale sulla Mozzarella di
bufala

(NeaPhoto Valeria Gigliano)

ILYMATTINO

IL MATTINO TV

Universita Federico Il congresso internazionale sulla Mozzarella di bufala

(NeaPhoto Valeria Gigliano)

Chiara Jaconis, al funerale
tanta commozione

La benedizione degli animaliin 90 anni di Sophia Loren, Cena spettacolo e cravattanera PDELLA STESSA SEZIONE
nome di San Francesco murales realizzato a Pozzuoli per i diciott'anni di Ennio Nappi
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La Mehari di Giancarlo Siani a
Villa Bruno
(NeaPhoto, Valeria Gigliano)

¥ e e

& e
Sesso al Rione Terra: condom e
cartacce sull'antica rocca di
Pozzuoli

(NeaPhoto Alessandro
Garofalo)

Bacoli, rimosse le reti da pesca  Espolosione a Saviano, le Universita Federico Il congresso
«fantasmab e liberati centinaia  immagini della tragedia internazionale sulla Mozzarella di bufala
di pesci in mare (Neaphoto Sergio Siano) (NeaPhoto Valeria Gigliano)

a benedizione degli animali in
Pme di San Francesco

nni di Sophia Loren, murales

Sventato furto in framaciacon  Festa San Matteo a Salerno, la [OF Sh77ato a Pozzuoli (NeaPhoto
nebbiogeno a San Giuseppe processione dal Duomo ssandro Garofalo)
Vesuviano (Tanopress)

Bna spettacolo e cravatta nera per i
iott'anni di Ennio Nappi

aiMoltoFood

SECONDI

Burger di spinaci, la ricetta
perfetta per i piu piccoli
di Virginia Fabbri

SECONDI

Nuggets di carote al forno: la
schiscetta perfetta per scuola,
universita e lavoro

di Margherita Catalani

VEDI TUTTE LE RICETTE

LE PIU LETTE
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Agroalimentare, Campanile (Universitd
Federico I1): "Latte bufala ricco di
proprieta nutraceutiche”

Martedi 24 Settembre 2024, 15:12

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “La ricerca &
fondamentale per la crescita di tutti i comparti come
quello bufalino. In particolare noi dell’'Universita
'Federico II' di Napoli ci stiamo interessando delle
caratteristiche nutraceutiche del latte bufalino”. Cosi
Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di
Medicina Veterinaria e Produzioni animali
dellUniversita degli studi di Napoli ‘Federico I,
intervenuto alla prima edizione della Conferenza
Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri
prodotti lattiero-caseari, organizzata dal Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop in
sinergia con I'Universitd degli studi di Napoli ‘Federico
Il
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“Questo latte - ha spiegato - & ricco di polipeptidi,
proteine che hanno proprietd antiossidanti, ma
anche di molecole pit piccole che somministrate in
vivo hanno un’incidenza nel regolare le cellule
neoplastiche e di prevenire alcune patologie. Le
caratteristiche di questo latte e la fisiologia di questa
specie agiscono stimolando le proteine della
longevitq, le sirtuine, attraverso le quali si scatenano
una serie di meccanismi che hanno effetti
importanti su tutte le patologie cronico degenerative
come diabete, malattie cardiovascolari, Alzheimer,
tumore e neoplasie’.

"Ma come tutti gli alimenti bisogna mangiarli con
moderazione perché la cosa fondamentale € la
variabilitd della dieta e la stagionalitd”, ha avvertito.

I Aessaaaero v

Meloni premiata all'Atlantic
Council: «Tra nostri Paesi
legame inseparabilenx. Il discorso
integrale

>

Giulia Cecchettin, il
legale della sorella
Elena: «<Nessuna
richiesta di vendetta
ma Turetta &
socialmente
pericoloso»

Processo Cecchettin,
la nonna di Giulia:
«Sarebbe stato giusto
ci fosse Filippo
Turetta»

DALLA STESSA SEZIONE

Libano, un edificio di Beirut centrato daun
raid israeliano
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Agroalimentare, Lollobrigida: “Filiera
mozzarella bufala campana dop unisce

qualita e innovazione”

Martedi 24 Settembre 2024, 11:14

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “La mozzarella
di bufala Campana dop non & solo un prodotto di
eccellenza riconosciuto in tutto il mondo, ma anche
il primo marchio dop per importanza del Centro-Sud
Italia e il terzo tra i formaggi dop italiani. Un simbolo
del made in Italy che esprime una filiera capace di
unire tradizione, qualitd e innovazione. Il 40% della
produzione é destinato all’'estero, con Francia,
Germania, Gran Bretagna e Spagna che
rappresentano oltre il 60% dell’export. L'agricoltura
italiana e in particolare il settore lattiero caseario ha
un ruolo strategico nel promuovere uno sviluppo
socio economico sostenibile basato sulla tutela
delllambiente e la valorizzazione dei territori”. Cosi il
ministro dell’Agricoltura, della Sovranitd alimentare e
delle Foreste, Francesco Lollobrigida, in un passaggio
del videomessaggio inviato in occasione della prima
edizione della Conferenza internazionale sulla
Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari,
organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella
di Bufala Campana Dop in sinergia con I'Universita
degli studi di Napoli 'Federico II'.

I Messanaero v

Paola Marella, I'ultimo video su
Instagram 5 giorni fa:
«Assaporiamo ogni istante»

>
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Agroalimentare, Lorito (Universita

Federico Il): "Scienza, ricerca e abilit

creazione mozzarella”

Martedi 24 Settembre 2024, 14:20

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - “Vogliamo
raccontare la storia di un prodotto nato tantissimi
anni fa che oggi € diventato uno dei prodotti
trainanti del Pil agroalimentare nazionale, ma
vogliamo anche spiegare come dietro la mozzarella
c'é anche tanta scienza e ricerca, non solo I'abilitd
dei maestri lattiero caseari’. Cosi Matteo Lorito,
rettore dell’'Universita degli studi di Napoli ‘Federico Il
a margine del Convegno sulla Mozzarella campana
dop che si sta svolgendo a Napoli.

“Gli allevamenti di bufale in Campania sono
generalmente allevamenti sani, soggetti a tanti
controlli, il prodotto & di qualitd grazie anche alle
nuove tecnologie e alla scienza’, assicura.

"Qualche mese fa - ricorda - abbiamo fatto partire
‘Nind’, una figura virtuale che monitora il web alla
ricerca dei prodotti fake italiani. Insomma, dietro la
mozzarella c’é tradizione, qualitd innovazione, un
pezzo della nostra tradizione nel mondo”

N o

adv

I Messanaero v

Meloni premiata all'Atlantic

Council: «Tra nostri Paesi
legame inseparabilex. Il discorso
integrale

ain
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# LETUE NOTIZIE PROMO FLASH R ACCEDI

Agroalimentare, Raimondo (Consorzio
Bufala Campana Dop): “Filiera
mozzarella unicum da tutelare”

Martedi 24 Settembre 2024, 12:55

Napoli, 24 set. (Adnkronos/Labitalia) - "Abbiamo
circa 413mila capi in Italia, nel mondo ce ne sono
oltre 2 milioni, ma nel nostro Paese questa filiera &
riuscita ad esprimere una performance alta di
allevamenti e prodotti finiti. Un unicum che desta
interesse in tutto il mondo e che puntiamo a tutelare
sempre di pit anche grazie all'intelligenza artificiale”.
Cosi Domenico Raimondo, presidente del Consorzio
di tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop,
illustra i dati della filiera in occasione della prima
Conferenza internazionale sulla mozzarella di bufala
e i prodotti lattiero-caseari, che si & aperta oggi a
Napoli.

All'evento, organizzato dal Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop, partecipano i pit
importanti esponenti del mondo della ricerca, delle
istituzioni e delle imprese della filiera, come spiega
Raimondo: “E’ un evento di alto profilo scientifico con
diversi relatori che vengono dall'estero”.

I Messanqero v

Paola Marella, I'ultimo video su
Instagram 5 giorni fa:
«Assaporiamo ogni istante»
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Video | Adnkronos

Campanile (docente Federico I
di Napoli): “ll latte di bufala, un
elisir di longevita e con poteri
antiossidanti

EMBED <div class="jw_embed" data-mediaid="XiGxIwWw" st f X ™

(Adnkronos) - “Il latte di bufala, un elisir di longevitd e con poteri
antiossidanti, ma come tutti gli alimenti da mangiare con
moderazione” Cosi Giuseppe Campanile, docente del Dipartimento di
Medicina Veterinaria e Produzioni animali dell'Universitd degli Studi di
Napoli Federico Il intervenuto alla prima edizione della Conferenza
Internazionale sulla Mozzarella di Bufala e altri prodotti lattiero-caseari,
organizzata dal Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
DOP in sinergia con I'Universitd degli Studi di Napoli “Federico |l

# LETUE NOTIZIE PROMO FLASH 2 ACCEDI
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Meloni premiata all'Atlantic
Council: «Tra nostri Paesi
legame inseparabilex. Il discorso
integrale

>

ffé LECO DELLA STAMPA'

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

Pag. 252

140183

non riproducibile.

stampa ad wuso esclusivo del destinatario,

Ritaglio



24-09-2024 ilinessaggere.it
Pagina 1 ’.!ll Mag&erﬂ ffe

Foglio

"
0O

I Ressangero

Italia

# LETUE NOTIZIE PROMO FLASH R ACCEDI

G7 Agricoltura: ad Alessandro Circiello
il premio "Ambasciatore della qualita
italiana”, lo chef presentera i suoi

“spaghetti Italia” al G7

1 Minuto di Lettura

Martedi 24 Settembre 2024, 1210

Lo chef Alessandro Circello, noto volto televisivo
realizzerd i suoi "Spaghetti Italia”, il piatto con il quale
sard protagonista al G7 Agricoltura in programma a
Siracusa.

Alle ore 14 di martedi 24 settembre, infatti, sard in
Piazza Duomo ad Ortigia per rendere omaggio con
questo piatto ai migliori ingredienti locali, come il
pomodoro di Pachino IGP e il pistacchio di Raffadali.

Un'esplosione di sapore, che coniuga questi due
prodotti principe dellagroalimentare siciliano con
mozzarella di bufala, arancia amara e olio
extravergine d'oliva, in un trionfo tricolore che dara
vita appunto agli "Spaghetti Italia”. Un piatto pieno di
gusto ma anche di salute, che gli & valso il Premio
"Ambasciatore della Qualitd Italiana e Promotore
della Sana e Corretta Alimentazione” da parte del
Ministro Francesco Lollobrigida, che gli consegnera il
prestigioso riconoscimento proprio in occasione del
G7 Agricoltura.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

I Messanaero v

Paola Marella, I'ultimo video su

Instagram 5 giorni fa:
«Assaporiamo ogni istante»
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Video | Adnkronos

Lorito: “L'intelligenza artificiale
per contrastare i prodotti fake
italiani nel mondo”
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(Adnkronos) - “Dietro un’eccellenza come la Mozzarella di Bufala
campana dop tanta scienza, ricerca e I'abilitd dei maestri lattiero

caseari. “. Cosi Matteo Lorito, Rettore dell'Universitd degli studi di Napoli
Federico I, a margine del Convegno a Napoli, sulla Mozzarella di Bufala

campana dop.

ALTRI VIDEO DELLA CATEGORIA

'A casa di Maria Latelld’, da
Carofiglio a Cuperlo: chi

sono gli ospiti di oggi

Green Economy Award,

Tomei (Accor): “La

responsabilitd sociale & nel

nostro Core”

Sostenibilita: Desilets (OIt),
‘la produzione sostenibile

dell'olio di palma sta

cambiando cié che accade

sul campo’

Russia e Laos, esercitazioni
militari: i soldati sparano a
voce con "pum!” - Video

Salone Nautico, Feltrinelli

(Frauscher): “Premiati per

aver riportato in au

un'imbarcazione di

successo”

Green Economy Award,
Masciopinto (Prefetto):

“Sostenibilita proietta verso

un futuro migliore”

Giubileo 2025: significato
spirituale ma anche

necessita di azioni concrete
per affrontare grandi sfide

del nostro tempo

Sostenibilitd, “Ozi, la voce
della foresta” riapre il
dialogo sull‘olio di palma con
un messagdgio di speranza”

Green Economy Award ,
Polenghi (Engineering): “Un
riconoscimento che premia

il nostro impegno”

Green Economy Award ,
Spitella (Arera): “Progetti

numerosi e di qualitd”

Bper Banca presenta
convegno su cultura e
sostenibilita al Salone
Nautico di Genova

ARCIANISI

Pierini (Coca-Cola HBC
Italia): "Primi 50 anni
dall’apertura dello

stabilimento di Marcianise™

Paola Marellq, I'ultimo video su
Instagram 5 giorni fa:
«Assaporiamo ogni istante»

>

Un posto al sole,
Imma Pirone: «Clara
oggi & una ragazza
sicura che non si fa
calpestare»

Meloni premiata
all'Atlantic Council:
«Tra nostri Paesi
legame
inseparabilenx. II
discorso integrale

DALLA STESSA SEZIONE

Lorito: “L'intelligenza artificiale per
contrastare i prodotti fake italiani nel
mondo”

'A casa di Maria Latelld’, da Carofiglio a
Cuperlo: chi sono gli ospiti di oggi

@
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Video | Adnkronos

Zanetti Assolatte: “Cibi
sintetici, i consumatori devono
sapere se comprano latte oun
prodotto chimico”
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EMBED <div class="jw_embed" data-mediaid="Tmnrmxzj" st

(Adnkronos) - Le alternative ai latticini hanno lo stesso ruolo dei
prodotti derivati dal latte? Se ne & parlato in occasione della prima
edizione, a Napoli, della Conferenza Internazionale sulla Mozzarella di
Bufala e altri prodotti lattiero-caseari Per Paolo Zanetti, presidente
Assolatte “occorre chiarezza”.

ALTRI VIDEO DELLA CATEGORIA

Samsung: innovazione, Aie  Salute, I'olimpionico Rossi: Salute, Catapano (Sisa):
connettivitd anche per i “Importante ascoltare “Per pazienti ad altissimo
sistemi di climatizzazionee  indicazioni dei medicienon  rischio colesterolo Ldl deve
pompe di calore autogestirsi” essere inferiore a 55 mg/dI”

-

Salute, cardiologo Carugo: Salute, Folco (Fipc): Salute, Coco (Novartis):

“Prevenzione secondaria per “Mancata aderenza “Campagna ‘Da quore a

impedire nuovo evento terapeutica fa ‘buttare via’ cuore' rivolta a chi ha gia
cardiaco” anni di vita” avuto evento

cardiovascolare”

Piazza: “L'Intelligenza Diacetti: “Facciamo sistema  Campanile (docente

artificiale deve essere per garantire investimenti Federico Il di Napoli): “Il latte

gestita dall'uomo” sull‘agricoltura” di bufala, un elisir di
longevita e con poteri
antiossidanti

Siaarti, anestesisti in festa Salute, Giarratano (Siaarti):  Salute, Bignami (Siaarti):
per i 90 anni di una storia “90 anni di storia illustre, “Anestesista del futuro
illustre siamo riferimento abbraccia nuove tecnologie”

anestesiologia”

Meloni premiata all'Atlantic
Council: «Tra nostri Paesi
legame inseparabilex. Il discorso
integrale

>

Giulia Cecchettin, il
legale della sorella
Elena: «<Nessuna
richiesta di vendetta
ma Turetta é
socialmente
pericoloso»

Processo Cecchettin,
la nonna di Giulia:
«Sarebbe stato giusto
ci fosse Filippo
Turetta»

DALLA STESSA SEZIONE

Zanetti Assolatte: “Cibi sintetici, i
consumatori devono sapere se comprano
latte o un prodotto chimico”

Samsung: innovazione, Ai e connettivita
anche per i sistemi di climatizzazione e
pompe di calore
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C'e' +Gusto a Bologna, pioggia di masterclass per degustare formaggi, olio e
vini con i protagonisti

A tu per tu con i personaggi del made in Italy per conoscere e testare il
palato. Un mondo di bonta dal Franciacorta al burro fino alla mozzarella
di Bufala Dop. E a tutti i partecipanti sara rilasciato un attestato di
presenza al mini corso Degustare, conoscere scoprire sapori e storie nuovi,
divertendosi. E confrontandosi con appassionati ed esperti. E questo il
mood delle masterclass del festival C’e +Gusto: incontri, sorrisi, curiosita.
In una location ricca di storia e fascino come il palazzo Re Enzo a Bologna.
Due giorni 12 e 13 ottobre a tu per tu con il mondo dell’enogastronomia.
Le masterclass, insieme ai Dialoghi, al Teatro del Gusto, all’Arena della Pizza e al Mercato, sono uno dei pilastri della
programmazione delle due giornate bolognesi. Occasioni in cui, in compagnia dei maggiori protagonisti del wine&food
italiani, e guidati dalle firme del nostro giornale, si potranno percorrere le strade del gusto da punti di vista nuovi e
inediti. Ascoltando storie di successo e testando il proprio palato tramite assaggi di eccellenze del made in Italy, e non
solo. Qualche esempio? Sabato la famiglia Dal Bianco, titolare dell’azienda Masottina, raccontera la bellezza
mozzafiato e la bonta del Prosecco Superiore delle Rive. Nello stesso giorno si potranno scoprire i segreti del successo
e del sapore inconfondibile del salame Cacciatore italiano. Un focus speciale sara dedicato al sale, con la scrittrice
Letizia Magnani e il nutrizionista Domenicantonio Galata, che ci sveleranno anche tutto cio che c’é da sapere sui
surgelati, con la complicita di Orogel. Sara invece il prof Giorgio Calabrese ad aprirci le porte dell’olio con gli assaggi
del consorzio Oliva Sicilia Igp. Le facce del Gusto, in mostra le storie personali e la passione per il cibo 22 Settembre
2024 Siamo a Bologna la ghiotta , impossibile non assaporare sua maesta la Mortadella Bologna Igp. Fari accesi anche
sul burro, con le specialita di Brazzale, e sul Pecorino Romano. Per i piu golosi, da provare i tortellini artigianali dell
"associazione San Nicola di Castelfranco Emilia (Modena). E se si parla di re e regine, be” fate largo al San Daniele, il
prosciutto amatissimo dagli italiani e anche all’estero, eclettico nel suo essere perfetto da solo, nudo e crudo, ma
anche per il tocco magico che riesce a dare alle ricette in cucina, dai tagliolini agli involtini di carne. Altra eccellenza
del Belpaese protagonista a Bologna, la mozzarella di Bufala campana Dop che con la sua generosa bonta si
confrontera con abbinamenti inediti. Nel mondo del vino , spazio allo spumante metodo classico iconico del nostro
Paese, il Franciacorta, sinonimo di eleganza ed ecletticita. E poi ci saranno i vini delle Tenute del Leone Alato che vanta
cantine in tutta Italia, dal Monferrato alla Valpantena in Veneto fino al Prosecco al Friuli. Per i wine lover da fissare in
agenda anche le due masterclass in cui si potranno degustare i vini italiani premiati con le prestigiose medaglie del
Concorso mondiale di Bruxelles guidati da Lara Loreti. Al centro dei focus anche le birre di Quality Beer Academy che
del sapere che ruota intorno al mondo brassicolo ha fatto la sua mission. Il costo delle masterclass da prenotare sul
sito ilgustobologna.makeitlive.it & di 10 euro e il ricavato sara devoluto all’associazione Animenta che si occupa di
disturbi alimentari. E per sottolineare il valore formativo delle masterclass, ai partecipanti sara rilasciato un attestato
di presenza.
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Campanile (docente Federico II di Napoli): “Il
latte di bufala, un elisir di longevita e con
poteri antiossidanti

24 settembre 2024

Ritaglio

f X (in

“Il latte di bufala, un elisir di longevita e con poteri antiossidanti, ma come tutti gli
alimenti da mangiare con moderazione” Cosi Giuseppe Campanile, docente del
Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni animali dell'Universita degli
Studi di Napoli Federico II intervenuto all